® BLAUPUNKT

[sv] Bruksanvisning

Mikro
5G49K1550






Innehallsforteckning

Bestammelser f6r anvandningen............ 3
Viktiga sédkerhetsanvisningar! .............. 4
Installation och anslutning . ................ 6
Skadeorsaker ............. .o, 6
@z Atervinning................ ... ol 6
Lardigenheten ............. ... ... ..t 7
5 Tillbehodr .. ... 8
Fore férsta anvéndning.................... 8
Mikrovagsugnen. .. ........coivininnrnenn 9

. Grilla ... i i i e i 10

Grundinstéllningar. ................. ... .. 13
[@ Rengoring. ... ....cvviiiiniiirnnernnnens 13
Hur atgardafel? ............. ... ..., 14
SeIVIiCE ..oii ittt e 15
Testat i vart provkok...................... 15
O& Provratter .............. ... 20

SV

Bestammelser for
anvandningen

Las bruksanvisningen noggrant. Det ar viktigt
for att du ska kunna anvanda enheten sakert
och pa réatt satt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande agare.

Den har enheten ar avsedd for inbyggnad.
laktta sarskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Det ar bara behorig elektriker som far géra
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning géller inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Skéapet ar avsett att anvandas pa en niva upp
till hogst 4000 meter Over havet.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvanda enheten under dverinseende av en
annan person som ansvarar for sédkerheten
eller om de far lara sig hur man anvander
enheten sakert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengolra eller anvanda enheten bdr vara over
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Satt alltid in tilloehdret ordentligt i ugnen.
— "Fbre forsta anvandning" pa sidan 8



sV Viktiga sakerhetsanvisningar!

I\ Viktiga
sakerhetsanvisningar!

Allmant

/\ Varning — Brandrisk!
Forvarar du brannbara féremal i
ugnsutrymmet, sa kan de borja brinna.
Forvara inte brannbara féremal i
ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan om det
sipprar ut rok. Sla av enheten och dra ur
sladden eller sla av sékringen i
proppskapet. -
Enheten blir mycket varm. Ar enheten
inbyggd i stomme med dekorlucka, sa
ackumulerar varmen om dekorluckan ar
stangd. Anvand bara enheten med 6ppen
dekorlucka.

/\ Varning — Risk for stotar!
Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far gora
reparationer och byta skadade anslutningar.
Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
av sakringen i proppskapet. Kontakta
service!
Sladdisoleringen pa elapparater kan smélta
vid kontakt med heta delar pa enheten. Se
till sa att sladdar till elapparater inte
kommer i kontakt med heta delar pa
enheten.
Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengéring!
Risk for stotar om fukt tranger in! Utsétt
aldrig mikrovagsugnen for hog varme eller
fukt. Anvand bara enheten inomhus.
En trasig enhet innebar risk for stotar. Sla
aldrig pé en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sld av sakringen i proppskapet.
Kontakta service!
Produkten innehaller hdgspéanningsdelar.
Ta aldrig bort héljet.

/\ Varning — Risk for brannskador!
Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller
varmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.
Tillbehor och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nér du tar ut varma
tillbehdr eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan borja brinna i
ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som
innehaller mycket sprit. Anvand bara sma
mangder sprit. Oppna forsiktigt luckan till
enheten.

/\ Varning — Risk for skallning!
Det kan strémma ut varm anga nar du
Oppnar luckan pa enheten. Oppna forsiktigt
luckan till enheten. Hall barnen borta.
Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.

/\ Varning — Risk for personskador!
Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengdringsmedel.

Mikro

/\ Varning — Brandrisk!!
Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge
skador pa enheten.
Du far inte torka mat eller klader, varma
tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga
putstrasor eller liknande.
Uppvarmda vetevarmare och liknande kan
till exempel borja brinna flera timmar
efterat.Enheten ar bara avsedd for tillagning
av mat och dryck.
Maten kan borja brinna. Varm aldrig mat i
varmhallningsférpackningar.
Hall koll nar du varmer pa mat i formar av
plast, papper eller andra brannbara
material.
Stall aldrig in en for hog mikrovagseffekt
eller en for lang tid. FAlj anvisningarna i
bruksanvisningen.
Torka aldrig livsmedel i mikrovagsugnen.
Tina eller varm aldrig livsmedel med lag
vattenhalt, som t.ex. brod, pa for hog effekt
eller for lang tid.
Matolja kan sjalvantanda. Varm aldrig upp
enbart matolja i mikron.

/\ Varning — Explosionsrisk!

Vatskor och livsmedel i slutna behallare kan
explodera! Varm aldrig vatskor och livsmedel i
slutna behéllare!



/\ Varning - Risk for brannskador!!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan
explodera béade vid och efter uppvarmning.
Koka aldrig agg med skal eller varm pa
hardkokta agg. Tillaga aldrig skal- och
kraftdjur. Om du steker agg eller kokar agg
i glas, s& maste du picka gulan forst. Skal
och skinn pé t.ex. applen, tomater, potatis
och korv kan spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

Varmen blir inte jamnt férdelad i barnmat.
Varm aldrig barnmat med locket pa. Ta
alltid bort locket eller nappen. Skaka eller
ror om ordentligt efter uppvarmningen.
Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli
varm. Anvand alltid grytlappar nar du tar ut
tillbehdr eller formar ur ugnsutrymmet.
Forpackningen till vakuumforpackade
livsmedel kan explodera. Folj alltid
anvisningarna pa forpackningen. Anvand
alltid grytlappar nar du tar ut maten ur
ugnsutrymmet.

Komponenterna blir mycket varma nar
enheten ar i drift. Vidrér aldrig heta
komponenter. Hall barn pa avstand.

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge
skador pa enheten.

Enheten ar inte avsedd for att torka mat
eller klader, varma tofflor, gryn- eller
sadeskuddar, svampar, fuktiga putstrasor
och liknande.

Overhettade tofflor, gryn- eller sddeskuddar,
svampar, fuktiga putstrasor och liknande
kan t.ex. ge brannskador.

/\ Varning — Risk for skallning!!

Nar du varmer vatska kan den koka upp.
Det borjar alltsd koka utan angbubblor som
du ar van vid. Till och med sma vibrationer
kan fa den heta vatskan att koka over
haftigt eller skvatta. Satt alltid en sked i
koppen/muggen nar du varmer vatskor. Da
stormkokar det inte.

Viktiga sakerhetsanvisningar! sv

/\ Varning - Risk for personskador!
Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengdringsmedel.
Olampliga formar kan spricka. Porslins- och
keramikformar har ibland sma hal i handtag
och lock. Bakom halen doljer sig ett halrum.
Finns det fukt i halrummen kan det fa delen
att spricka. Anvand bara formar som tal att
mikra.
Formar och behallare av metall eller med
metallbeldggning kan ge gnistbildning vid
mikring. Enheten blir skadad. Mikra aldrig
metallbehallare.
Olampliga formar kan ge skador. Anvand
alltid lampliga material som tal varmlufts-
och grilltemperaturer vid kombifunktion.
Vridtallriken ar av glas och kan spricka.Sla
aldrig harda féremal mot vridtallriken.
Sprickor och brott pa glasvridtallriken ar
farliga. Var radd om vridtallriken.

/\ Varning — Risk for stotar!!
Produkten innehaller hbgspéanningsdelar. Ta
aldrig bort holjet.

/\ Varning — Risk for allvarliga

personskador!!
Dalig reng0ring kan forstora ytorna pa
enheten. Enheten kan avge
mikrovagsstralning. Rengér enheten
regelbundet och ta bort alla matrester. Hall
ugnsutrymme, lucktatning, lucka och
gangjarn rena. — "Rengdring” pa sidan 13
Skadad lucka eller tatningslist kan fa
enheten att avge mikrovagsstralning.
Anvand aldrig mikrovagsugnen om luckan
eller tatningslisten ar skadad. Kontakta
service!
Enheten avger mikrovagsstralning utan
hdlje. Ta aldrig av hdljet. Kontakta service
om enheten behdver underhall eller
reparation.



sV Installation och anslutning

K installation och anslutning

Enheten ar bara avsedd f&r normal hemanvandning.
Den har enheten ar bara avsedd for inbyggnad.
Folj den sarskilda monteringsanvisningen.

Enheten ar anslutningsklar och kraver anslutning till ratt
installerat, jordat eluttag. Natspanningen ska motsvara
uppgifterna pa typskylten.

Det ar bara behdrig elektriker som far installera uttag
eller byta sladd.Om det inte gér att n kontakten efter
inbyggnad, s& maste installationen ha en atkomlig,
allpolig brytare med min. 3 mm brytavstand.

Du far inte anvénda nagra grenuttag, sladdosor eller
forlangningssladdar. Brandfara vid dverbelastning.

B Skadeorsaker

Obs!
Jattesmutsig tatning: Om ugnstatningen ar
jattesmutsig, sa gar ugnsluckan inte langre att
stanga ordentligt vid anvandning. Inredningen
runtom kan bli skadad. Hall alltid tatningen ren.
Koéra mikron utan mat: Slar du pa mikron utan mat i
ugnsutrymmet, sa Overbelastar du enheten. Sla
aldrig pa mikron utan mat i
ugnsutrymmet.Undantaget ar om du snabbtestar om
formen tal att mikra.— "Test av ldmpliga formar"
pa sidan 9
Mikrovagspopcorn: Se till att du inte véljer en for
hog mikrovagseffekt. Anvand max. 600 W. Placera
alltid popcornpasen pa en glastallrik. Skivan kan
spricka pa grund av Overbelastning.
Se till s& att vatska som kokar dver inte tranger in i
enhetens inre via vridtallrikens drivning. Hall koll nar
du mikrar. Stéll in en kort tillagningstid forst och
forlang om det behdvs.
Anvand aldrig mikron utan vridtallrik.
Gnistbildning: Metall - t.ex. skeden i glaset - ska ha
ett avstand pa minst 2 cm till ugnsvaggarna och
luckans insida. Gnistor kan férstéra det inre
luckglaset.
Aluminiumformar: Anvand inte aluformar i enheten.
Enheten kan bli skadad av gnistorna som uppstar.
Avsvalning med 6ppen lucka: Lat ugnen svalna
med stangd lucka. Klam aldrig fast luckan. Aven om
luckan bara ar lite Oppen, sa far intilliggande
inredning skador s& smaningom.
Kondensvatten i ugnsutrymmet: Det kan det bildas
kondens pé ugnslucka, -vadggar och -botten. Det ar
normalt och paverkar inte mikrons funktion. Torka
alltid bort kondensvattnet efter tillagning, sa slipper
du korrosion.

B} Atervinning

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet &r markt i enlighet med der
E\ europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehéller elektroniska
mmmm Produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.




S Lar dig enheten

Kapitlet beskriver display och kontroller.Dessutom far
du lara dig de olika funktionerna péa enheten.

Anvisning: Det kan forekomma avvikelser i farg och
specifikation beroende pa typen av enhet.

Kontroller

Du anvander kontrollerna for att stalla in de olika
funktionerna pa enheten. Du far upp aktuella
installiningar pa displayen.

Oversikten visar kontrollerna nar enheten ar pa och
klockan stélld.
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Indikering

for klocka och tillagningstid

Pekfalt

Instéllningsdelen

staller klockan och stéller in tillagningstid eller
programautomatik.

Automatisk lucképpning

g

L&r dig enheten sv

Kontroller

Har ar en kort forklaring till de olika pekfalten. Du kan
stélla in enheten smidigt och direkt.

Pekfalten och vad de star for
Har ar en kort forklaring till de olika pekfalten.

Patryck

90 Stélla in mikroeffekt 90 W
180 Stalla in mikroeffekt 180 W
360 Stélla in mikroeffekt 360 W
600 Stalla in mikroeffekt 600 W

900 Stalla in mikroeffekt 900 W
Valj programautomatik
Vélja vikt i programmen

Il Vlja grillage

Stélla klockan

B4 Aguaclean

SIa pa rengdringsfunktionen

D SI& pé funktionen
M Vélja minne (Memory)
i/ Stoppa eller pausa funktionen

Oppna luckan

Instéllningsdelen

Instéliningsdelen fungerar som ett hjul. Svajpa at
vanster eller hdger for att andra installningen. Ju
snabbare du svajpar, desto snabbare gar hjulet. Tryck
till pa det for att stoppa och valja instélining
noggrannare.

Automatisk lucképpning

Luckan 6ppnar om du slagit pa automatisk
lucképpning.Du kan dppna luckan helt for hand.

Automatisk luckdppning fungerar inte vid strémavbrott.
Du kan 6ppna luckan for hand.

Anvisningar
Om du 6ppnar luckan nér funktionen &r igang, sa
pausar funktionen.
Funktionen fortsatter inte automatiskt nar du stanger
luckan. Du maste sla pa den for hand.
Om enheten varit av lange, s& dppnar luckan med
tidsfordrojning.

Kylflakt

Enheten ar utrustad med en kylflakt. Fldkten kan
fortsatta att ga, aven efter att ugnen har stangts av.

Anvisningar
Vid mikrovagsfunktion forblir tillagningsutrymmet
kallt. Kylflakten slar pa i alla fall. Den kan fortsétta att
ga aven nar mikron ar klar.
Det kan det bildas kondens pa ugnslucka, -vaggar
och -botten. Detta &r normalt och paverkar inte
mikron. Torka av kondensen néar du anvéant enheten.



sV Tilloehor

Andra signaltiden

Enheten ger signal nar du slar av. Du kan andra
signaltiden om du vill.

Tryck pé faltet D i ca 6 sekunder.

Den nya signaltiden blir sparad.
Du far upp klockan igen pa displayen.

Valj mellan:
Kort signal - 3 signaler
Lang signal - 30 signaler.

Bl Tillbehar

Har far du en 6verblick dver medfdljande tillbehdr och
hur du anvander dem.

Obs!

Se till s& att vridtallriken inte blir forskjuten nar du tar ut
formen. Se till s& att vridtallriken sndpper fast ordentligt.
Vridtallriken kan snurra bade at vanster och at hoger.

Galler

Galler for grillning av t.ex. biffar,
korvar eller rostbrdéd eller som
avstallningsyta for t.ex. laga
gratangformar.

Anvisning: Stall gallret pa
vridtallriken.

Vridtallrik

Anvisning: Anvand bara
enheten med vridtallrik.Se till sa

att vridtallriken snépper fast
ordentligt. Vridtallriken kan
snurra bade at vanster och at
héger.

Lagerring

Extratillbehor

Extratillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa
Internet. Du hittar ett omfattande tillboehdrssortiment i
vara kataloger eller pa Internet.

Tillganglighet och mojligheten att bestalla online skiljer
sig at mellan olika lander. Lds mer i dokumentationen.

Anvisning: Extratilloehdren passar inte till alla enheter.
Ange alltid ratt beteckning (E-nr) pa din enhet nar du
bestaller. — "Service" pa sidan 15

Formar for &ngning For tillagning av ris, potatis och gronsaker

Fore forsta anvandning

Har fa du veta vad du behover gora innan du lagar mat
i mikron for forsta gangen. Las forst kapitlet
Séakerhetsanvisningar. — "Viktiga
sédkerhetsanvisningar!" pa sidan 4

Satt i vridtallriken ordentligt innan du anvander din nya
enhet. Reng6r dessutom ugnsutrymme och tillboehor.

Rengora ugnen och satta i vridtallriken

Rengdr ugnsutrymme och tillbehdr innan du lagar mat
med enheten.

Sahar satter du i vridtallriken
L&gg lagerringen a i ugnsfordjupningen.
Snépp fast vridtallriken b pa drivningen ¢ mitt pa
ugnsbottnen.

———°

Anvisning: Anvand bara enheten med vridtallrik. Se till
s att vridtallriken snépper fast ordentligt.Vridtallriken
kan snurra bade at vanster och at hdger.

Forsta anvandningen

Du far upp fyra nollor pa displayen och enheten ger
signal vid elanslutning och stromavbrott.

Stalla klockan

Uppmaningen att stalla klockan kan ta nagra sekunder.
Enheten ger signal och du far upp i2:00 med
blinkande kolon pa displayen och kontrollampan 6ver
klockfaltet tands.

Stall klockan pé installningsdelen.

Tryck pa [4.
Du har stéllt klockan.

Délja klockan
Om du vill sénka standbyfdrbrukningen kan du dolja
klockan.

Tryck pa faltet [1.
Tryck pa faltet 00/].
Displayen blir svart.

Stalla om klockan

Tryck pa [\-faltet.

Du far upp instélld tid pa displayen.

Stall om klockan, t.ex. fran sommar- till vintertid

Tryck pa [Y och stéll klockan pé installningsdelen.
Tryck pa [\ igen.
Du har stallt klockan.



ElMikrovagsugnen

Mikron tillagar, varmer pa och tinar mat snabbare.
Mikron gar att anvanda separat eller i kombination med
grillen.

Folj anvisningarna om formar och infon i
anvandningstabellerna i slutet av bruksanvisningen, sa
att du anvander mikron optimalt.

Prova gérna att mikra en gang. Varm t.ex. en kopp
tevatten.

Ta en stor kopp utan guld- eller silverdekor och séatt en
tesked i den. Stéll koppen med vattnet en bit fran mitten
pa vridtallriken.

Tryck pa 900 W-faltet.
Stall in & :30 min. pa instéliningsdelen.
Tryck pé faltet D.
Enheten ger signal efter 1 minut och 30
sekunder.Tevattnet ar klart.

AVarning — Risk for skallning!!

Nar du varmer vatska kan den koka upp. Det borjar
alltsd koka utan angbubblor som du ar van vid. Till och
med sma vibrationer kan f4 den heta véatskan att koka
dver haftigt eller skvatta. Satt alltid en sked i koppen/

muggen nar du varmer vatskor. Da stormkokar det inte.

Form

Alla formar gar inte mikra. Anvand bara formar som gar
att mikra for att varma mat, sa skadar du inte enheten.

Lampliga formar

Eldfasta glas-, eller glaskeramik-, porslins-,
keramikformar eller temperaturtaliga plastformar
fungerar.De materialen slapper igenom mikrovagorna.

De gar aven att servera ur. Sa slipper du lagga over
maten. Anvand bara formar med guld- eller silverdekor
om tillverkaren garanterar att de gar att mikra.

Olampliga formar
Metallformar fungerar inte. Metall slapper inte igenom
mikrovagor. Maten blir inte varm i slutna metallformar.

Obs!

Gnistbildning: metall som t.ex. sked i glas méaste vara
minst 2 cm frdn ugnsvaggarna och luckans insida.
Gnistora kan forstdra det inre luckglaset.

Test av lampliga formar

Starta aldrig mikron tom. Det enda undantaget ar ett
kort test av lampliga formar.

Mikrovagsugnen sV

Gor det har testet om du ar oséker pa om en viss form
ar lamplig att mikra.

Stall in den tomma formen i ugnen pa maxeffekt i 12

till 1 minut.

Kontrollera temperaturen pa formen da och da.
Formen ska vara kall eller ljummen.

Om formen blir varm eller det slar gnistor, sa gar den
inte att mikra.
Avbryt testet.

AVarning — Risk fér brannskador!
Komponenterna blir mycket varma nar enheten ar i drift.
Vidror aldrig heta komponenter. Hall barn pa avstand.

Mikroeffektlagen

QoW Tina upp kénsliga matratter

180 W Tina upp och fortsatta tillagningen

360 W Tillaga kott och vérma kansliga matratter
600 W Vérma upp och tillaga matratter

900 W Hetta upp vétskor

Anvisning: Mikroeffekten 900 W kan stéllas in i 30
minuter, 600 W i 1 timme, 6vriga effekter i vardera
1 timme och 39 minuter.

Stalla in mikron

Exempel: mikroeffekt 600 W, 10 minuter
Tryck pa den mikroeffekt du vill ha.
Kontrollampan dver mikroeffekten tands.
Stall in den tillagningstid du vill ha pa
installningsdelen.

o o o e o " . {
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Tryck pa D.
Tillagningstiden réknar ned pa displayen.
Tillagningstiden har gatt ut
Enheten ger signal. Oppna luckan eller tryck pa 01/C].
Du far upp klockan igen pa displayen.
Andra tillagningstiden

Det kan du géra narsomhelst. Andra tillagningstiden pa
installningsdelen.

Pausa

Tryck en gang pa [I/[] eller 6ppna luckan pa enheten.
Ugnsfunktionen pausar. Kontrollampan over faltet [I1/[]
tands. Tryck pa faltet > igen nar du stangt luckan.



sV Grilla

Sla av funktionen

Tryck tva ganger pa faltet [I/] eller 6ppna luckan och
tryck en gang pa faltet [0/C].

£l Grilla

Grillen passar bra for att fa farg och gratinera.

Grillen gér att anvanda separat eller i kombination med
mikron.

Stélla in grillen

Tryck pa faltet [7.

Du far upp 10:00 min. pa displayen och
kontrollampan &ver knappen tands.

Stall in tillagningstiden pé instaliningsdelen.

o o o o o I
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Tryck pa féltet [7].
Tillagningstiden réknar ned pa displayen.
Tillagningstiden har gatt ut
Enheten ger signal. Oppna luckan eller tryck pa 01/C].
Du far upp klockan igen pa displayen.
Pausa
Tryck en gang pa /] eller 6ppna luckan pa enheten.
Ugnsfunktionen pausar. Kontrollampan over faltet [1/[]
tands. Tryck pa faltet D igen nér du stangt luckan.
Korrigera
Du kan alltid justera en instélld tillagningstid.

Sla av funktionen

Tryck tva ganger pa faltet [I/] eller 6ppna luckan och
tryck en gang pa faltet /1.

10

Anvisning: Du kan &ven bdrja med att stalla in
tillagningstiden och sedan stalla in mikrovagseffekten.

Stalla in mikro och grill
Exempel: 360 W, grill 7], 5 minuter

Tryck pa den mikroeffekt du vill ha.

Du far upp 1:00 min. pa displayen och
kontrollampan 6ver knappen tands.
Tryck pé faltet [7).
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Stall in tillagningstiden pé instaliningsdelen.
Tryck pa faltet D.
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Tillagningstiden réknar ned pa displayen.



[ Memory

Memory-funktionen sparar instéliningen f6r matratten sa
att den gar att f& upp narsomhelst.

Minnet (Memory) ar en praktisk funktion om du tillagar
en viss matréatt ofta.

Spara i minnet (Memory)

Exempel: 360 W, 25 minuter
Tryck pa faltet M.
Kontrollampan dver féltet tands.
Tryck pa den mikroeffekt du vill ha.
Du far upp 1:00 min. pa displayen och
kontrollampan over faltet tands.
Stall in tillagningstiden péa installningsdelen.

o ) o
> /o
f O (©) (¢] O (@)
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Bekréafta med faltet (M.
Du far upp klockan igen pé displayen. Installningen ar
sparad.

Anvisningar
Du kan aven spara bara grill eller grill i kombination
med mikron.
Det gar inte att spara flera mikroeffekter i foljd.
Det gar inte att spara program ur
programautomatiken.
Du kan aven spara (Memory) och sla pa direkt.
Avsluta inte med M), utan tryck pa faltet D.
Spara nytt (Memory): tryck pa faltet M.Du far upp
de gamla instéllningarna pa displayen. Spara det
nya programmet enligt anvisningarna i 1 till 4.

Sla pa minnesinstallning (Memory)

Du slar smidigt pa sparade program. Stall in matréatten i
enheten. Stang luckan.

Tryck pa faltet M.
Du far upp de sparade instéllningarna pa displayen.
Tryck pa faltet D.

Tillagningstiden raknar ned pa displayen.

Tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal. Oppna luckan eller tryck pa [1/C].
Du far upp klockan igen péa displayen.

Pausa

Tryck en gang pa [/ eller 6ppna luckan pa enheten.
Ugnsfunktionen pausar. Kontrollampan 6ver faltet [I/[]
tands. Tryck pa faltet D igen néar du stangt luckan.

Memory sV

Sla av funktionen

Tryck tva ganger pa faltet [I/] eller 6ppna luckan och
tryck en gang pa faltet 00/1.

EdProgram

Du far en smidigare matlagning med programmen. Du
valjer bara program och anger matens vikt.
Programmet hamtar optimal installning.

Anvisning: Du kan vélja mellan 8 olika program.

Stélla in program

Séahar staller du in det program du har valt:
Tryck pa falt ¥ tills du far upp det programnummer
du vill ha.
Kontrollampan 6ver faltet tands.
Tryck pa faltet [&l.
Du far upp ett viktforslag pa displayen och
kontrollampan over faltet tands.

o o o o o
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Stéll in matvikten pé instaliningsdelen.
Tryck pa faltet D.
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Programtiden réknar ned pa displayen.

Tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal. Oppna luckan eller tryck pa I1/C].
Du far upp klockan igen pa displayen.

Korrigera

Tryck tva ganger pa falt /] och stall in igen.

Pausa

Tryck en gang pa /L] eller 6ppna luckan pa enheten.
Ugnsfunktionen pausar. Kontrollampan éver faltet [1/]
tands. Tryck pa faltet D igen nér du stangt luckan.

11



SV

Program

Sla av funktionen

Tryck tva ganger pa faltet [I/] eller 6ppna luckan och
tryck en gang pa faltet [0/C].

Anvisningar

| vissa program ger enheten signal efter en viss tid.
Oppna luckan och rér om i maten resp. vand kottet
eller fageln. Tryck pa faltet > igen nar du stangt
luckan.

Du kan kontrollera programnumret och vikten med
resp. [&]. Du far upp kontrollerat véarde pa
displayen i 3 sekunder.

Tina mat med programautomatik

Med de 4 upptiningsprogrammen kan du tina bade kott,
fagel och brod.

Anvisningar

Férberedelse

Anvand helst livsmedel som har frysts in vid -18 °C, i
sa platta forpackningar som moijligt.

Ta ut livsmedlet ur férpackningen och vag det innan
du stoppar in det i ugnen. Vikten matas sedan in vid
installning av programmet.

Vid upptining av kott och fagel bildas véatska. Hall av
vatskan nar du vander, ateranvand den inte och |at
den inte komma i kontakt med andra livsmedel.
Form

Placera livsmedlet pa ett mikrovagssakert, lagt karl,
t.ex. en glas- eller porslinstallrik, och lagg inte pa
lock.

Vila

Lat det tinade livsmedlet vila i ytterligare 10 till

30 minuter, for att temperaturutjdmna. Stora kottbitar
kraver en langre vilotid an mindre. Mindre bitar och
kottfars bor separeras fore vilotiden.

Darefter kan du fortsatta tillreda maten, dven om
kottet ibland har en liten fryst kdrna kvar inuti. Om du
tillagar fagel kan du ta ut inkramet.

Signal

Vissa program avger en ljudsignal efter en viss
tidsperiod. Oppna ugnsluckan och separera maten,
eller vand pa kottet/fageln. Stang luckan och tryck
pa Startknappen.

Férberedelse

V&g livsmedlet. Vikten matas sedan in i programmet.
Ris:

Anvand inte ris i kokpase. Tillsatt erforderlig méangd
vatten; se tillverkarens anvisningar pa
forpackningen. Normalt anvands tva till tre gdnger sé
mycket vatten som ris.

Potatis:

Till kokt potatis skér du farska potatisar i sma,
jamnstora bitar. Tillsatt en msk vatten och lite salt
per 100 g kokpotatis.

Farska gronsaker:

Vag de farska, ansade grénsakerna. Skar
gronsakerna i sma, jamnstora bitar. Tillsatt en msk
vatten per 100 g grénsaker.

Signal

Under programmets gang avges efter en stund en
ljudsignal. D& &r det dags att réra om i livsmedlet.
Vila

Nar programmet ar slut kan du réra om i livsmedlet
en gang till. Lat vila i ytterligare 5 till 10 minuter, for
att temperaturutjamna.

Tillagningens resultat beror pé livsmedlens kvalitet
och egenskaper.

Tillaga
P05 Ris med lock 0,05-0,2
P 06 Potatis med lock 0,15-1,0
P07 Gronsaker med lock 0,15-1,0

Tina
P01 Kottfars Oppen 0,20-1,00
P02 Kottbitar Oppen 0,20-1,00
P03 Kyckling, kyckling- oppen 0,40-1,80
delar
P04 Brod Oppen 0,20-1,00

Kombinerad drift

Anvisningar

Form

Tillaga livsmedlen i ett inte alltfér stort,
varmebestandigt karl som tal mikrovagor.
Férberedelse

Ta ut livsmedlet ur férpackningen och vag det. Ange
ungefarlig vikt om du inte kan ange den exakta
vikten.

Vila

N&ar programmet ar slut, lat maten vila ytterligare

5 till 10 minuter, for att temperaturutjamna.

Kombiprogram

Fryst gratdng, max. Oppen
P08 3 cm hdg

04-09

Laga mat med programautomatik

Med de 3 tillagningsprogrammen kan du laga ris,
potatis eller gronsaker.

Anvisningar

12

Form
Tillaga livsmedlen i ett mikrovagsséakert karl med
lock. Till ris behdver du ett stort, hogt kérl.



B Grundinstallningar

Enheten har en grundinstallning som du kan andra, om
det behdvs.

i Knappljud On*  pé
OFF  av
(Knappljudet &r kvar pa falten [> och
00/00)
2 Demoldge dELD  Enheten &r av. Du kan anvénda félt

och display, men falten saknar funk-
tion, s& du féar t.ex. ingen effekt vid
mikring.

Demoléget anvands mest i butik.

Du kan andra knappljud pa enheten, om du vill.

Andra knappljud

Forutsattning: enheten maste vara av.
Tryck samtidigt pa falten D> och [0/ i nagra
sekunder.
Du far upp { péa displayen.
Tryck till pa D.
Jn blinkar pa displayen.
Ga till OFF via installningsdelen.
Tryck till pa D.
Enheten sparar instéliningen.
Tryck till pa 00/C.

Knappljudet slar av.

Du kan andra instéliningen igen narsomhelst.

Grundinstallningar sV

B} Rengéring

Skot och rengoér enheten ordentligt, sé haller den sig fin
och fungerar. Vi ska férklara har hur du skoter och
rengdr enheten ordentligt.

AVarning — Risk for stotar!
Risk for stétar om fukt tranger in! Anvand aldrig
hogtryckstvatt eller angrengdéring!

AVarning — Risk fér personskador!
Repat luckglas kan spricka. Anvand inte glasskrapa
eller kraftiga eller skurande rengdringsmedel.

AVarning — Risk for allvarliga personskador!!

Dalig rengoring kan forstéra ytorna pa enheten.
Enheten kan avge mikrovagsstralning. Rengdr enheten
regelbundet och ta bort alla

matrester.— "Rengdringsmedel" pa sidan 13

/\ Varning - Risk for stétar!!
Doppa aldrig enheten i vatten, rengdr den aldrig under
rinnande vatten.

Anvisning: Délig lukt, t.ex. efter att du lagat fisk, gar att
ta bort smidigt. Droppa nagra droppar citronsaft i en
kopp med vatten. Satt alltid en sked i koppen/muggen,
sé stormkokar det inte. Varm pa vattnet 1-2 minuter pa
max. mikroeffekt.

Rengoringsmedel

F&lj anvisningarna i tabellen, sa skadar du inte de olika
ytorna genom att anvanda fel rengoringsmedel.

Anvand

inga starka eller skurande reng6éringsmedel.
inte metall- eller glasskrapa vid rengoring av
luckglasen.

inte metall- eller glasskrapa vid rengéring av
lucktatningen.

inga harda skurbollar eller svinto.

starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

Enhetens front Varmt vatten och diskmedel: rengor med disk-
trasa och torka torrt med mjuk trasa. Anvand

inte metall- eller glasskrapa vid rengoring.

Enhet med rostfri Varmt vatten och diskmedel: rengor med disk-

front trasa och torka torrt med mjuk trasa. Ta alltid
bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt. Det kan uppsté korrosion under sddana
flackar. Service och aterforsaljarna har speci-
almedel for rostfritt. Anvand inte fonsterputs,
metall- eller glasskrapa vid rengoring.

Varmtvatten och diskmedel eller attiksldsning:
rengGr med disktrasa och torka torrt med mjuk
trasa.Anvéand inte ugnsrengdring i sprejform,
eller andra aggressiva ugnsrengoringsmedel
eller skurmedel. Skursvampar, harda svampar
och skurbollar ar inte heller bra. De repar ytan.
L&t ytan invandigt torka ordentligt.

Rostfri ugn

13



sV Hur atgarda fel?

Ugnsfordjupningen  Fuktig trasa: det far inte tranga in vatten inuti
enheten via drivningen till vridtallriken. Torka

av drivningen till vridtallriken med trasa.

Vridtallrik och lager-  Varmt vatten och diskmedel: se till sa att vrid-

ring tallriken sndpper fast ordentligt ndr du satter
tillbaka den.
Galler Varmt vatten och diskmedel: blGtldgg och ren-

gor med disktrasa eller -borste, skrubba
inte.Anvand inte metall- eller glasskrapa vid
rengoring.

Fonsterputs: rengor med disktrasa. Anvand
inte glasskrapa.

Luckglasen

EJHur atgarda fel?

Om det uppstar fel, s behover du oftast bara atgarda
smasaker. Kolla om du kan atgérda felet sjalv med

hjalp av felsbkningstabellen innan du kontaktar service.

Tips: Om en matrétt inte blir perfekt tillagad, se féljande
kapitel. Dar finns massor med tips och anvisningar om
optimal instalining.— "Testat i vart provkdk."

pa sidan 15

Felsékningstabell

Rengoéringsprogrammet Aqua clean

Droppa nagra droppar diskmedel i en kopp med
vatten. Satt alltid en sked i koppen, sa stormkokar
det inte.
Tryck pa faltet B

Enheten slar av automatiskt efter ca 8 minuter.

Torka sedan ur ugnsutrymmet med mjuk trasa och lat
det torka ordentligt.

AVarning — Risk for stétar!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar farliga.
Det ar bara servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gora reparationer och byta skadade
anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
av sakringen i proppskapet. Kontakta servicel!

Kontakten sitter inte i
Stromavbrott
Trasig sékring

Enheten fungerar inte

Felanvandning

Elanslut enheten
Kontrollera om andra koksmaskiner fungerar

Kontrollera att sakringen till enheten ar OK i propp-
sképet

Sl av sakringen i proppskéapet och slé pa den igen
efter ca 10 sekunder

Du fér upp 3 nollor pa displayen. Strémavbrott

Stéll klockan igen.

Enheten ar inte p&. Du far upp en til-
lagningstid pé displayen.

Négon har kommit t installningsdelen av misstag.
Du tryckte inte pa falt "D" efter instéllningen.

Tryck pa falt "00/7".
Tryck pa falt > eller radera instéllningen med félt

0/

Mikron fungerar inte.

Luckan &r inte stdngd ordentligt.

Du har inte tryckt pa falt D.

Kolla om det finns fastklamda matrester eller foremal
i luckan.

Tryck pa falt D.

Det tar langre tid &n vanligt for maten
att bli varm

For 18g mikroeffekt installd.
Du har stallt in mer mat i enheten &n vanligt.
Maten &r kallare &n vanligt.

Valj hogre mikroeffekt.
Dubbla méngden - dubbla tiden.
Ror om eller vand maten da och da.

Vridtallriken skrapar eller gnisslar.

Det har kommit smuts eller annat i vridtallrikens driv-
ning.

Rengor lagerringen och ugnsfordjupningen.

Mikron slér av utan vettig anledning.

Det &r fel p& mikron.

Ring service om du far felet ofta.

Du far upp M pa displayen.

Enheten ar i demolage

Sl& av demolaget.
—> "Grundinstallningar" pa sidan 13

Felindikering "E - 3"

14

Fel p& automatiskt dorrdppningssystem.

Sl av och pa enheten vid felindikering; slocknar indi-
keringen var det ett tillfalligt fel. Far du felet igen eller
ligger indikeringen kvar, kontakta service och ange
felkoden.



P Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi
hjéalper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besbk av servicetekniker.

E- och FD-nummer

Ange enhetens produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr) nér du ringer, sa att vi kan
hjalpa dig snabbt och effektivt. Typskylten med numren
ser du pa hoger sida nar du 6ppnar ugnsluckan.

I E-Nr: FD: Z-Nr: I

Type:

Fyll i enhetens uppgifter och servicenumret har redan
nu, sa slipper du leta efter dem nér de behodvs.

E-nr FD-nr

Service

Tank pa att serviceteknikerns besok inte ar gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Kontaktinformation for samtliga lander finns i bifogade
kundtjanstforteckning.

Enheten uppfyller kraven i standard EN 55011 resp.
CISPR 11. Den tillnér produktgrupp 2, klass B.

Grupp 2 betyder att den anvander mikrovagor for att
varma upp livsmedel. Klass B innebéar att enheten ar
avsedd for hemanvandning.

Service sV

Ell Testat i vart provkék.

Har hittar du flera olika matratter och optimala
installiningar for dem. Vi visar vilken mikroeffekt som
passar bést for de olika ratterna. Mikron gar att
anvanda separat eller i kombination med grillen. Du far
tips om bade formar och tillagning.

Anvisningar
Tiderna i tabellerna &r riktvarden.De beror pa
livsmedlets kvalitet och egenskaper.
Tabellerna anger ofta tidsintervall. Stall férst in den
kortare tiden och forlang, om det behovs.
Anvand grytlappar nar du tar ut varma formar ur
ugnsutrymmet.

Det kan vara s att mangden livsmedel inte
overensstammer med mangden i tabellen. Det finns en
tumregel nar du mikrar: dubbel mangd - nastan dubbel
tid, halv mangd - halv tid.

Stall alltid formen pa vridtallriken.

| foljande tabeller hittar du olika alternativ och
installningar fér mikring.

Lampliga formar

Anvand eldfasta formar av glas, glaskeramik, porslin,
keramik eller varmetalig plast. De har materialen
slapper igenom mikrovagor.

Du kan &ven anvéanda serveringsporslin. D& slipper du
lagga Over maten sedan. Porslin med guld- eller
silverdekor gar bara att anvédnda om tillverkaren
garanterar att de fungerar i mikron.

Olampliga formar

Metallformar fungerar inte. Metall slédpper inte igenom
mikrovagor. Maten blir inte varm i slutna metallformar.

Obs!

Gnistbildning: metall som t.ex. skeden i glaset maste
vara minst 2 cm fran ugnsvaggarna och luckans insida.
Gnistor kan forstdra det inre luckglaset.

Upptining
Lagg frysvaran i Oppen form pa vridtallriken.

Tack kénsliga delar som t.ex. kycklinglar och -vingar
eller svalkanterna pé stekar med lite aluminiumfolie.
Folien far inte ga emot ugnsvéaggarna. Ta av folien efter
halva upptiningstiden.

Det bildas vatska nar du tinar kott och fagel.Hall av
vatskan nar du vander, ateranvand den inte och |at den
inte komma i kontakt med andra livsmedel.

Vand pa eller ror om i maten 1 till 2 ganger. Vand stora
bitar flera ganger.

Lat det tinade vila ytterligare 10-20 minuter i
rumstemperatur, sa att det temperaturutjamnar.Du kan
da ta ur inkramet pa fagel. Kott gar att vidarebearbeta
aven med en liten frusen karna kvar inuti.

15



sv Testat i vart provkdk.

Upptiningstips

Maten &r inte tinad, varm eller til-
lagad ndr tiden gar ut.

Maten har brant pa kanten men &r
inte klar i mitten nar tillagningsti-
den gar ut.

Fagel och kott ar kokta utvandigt
men otinade i mitten efter uppti-
ning.

Stéll in langre tid. Stora méangder
och hég mat tar langre tid.

Rér om da och da och valj ldgre
mikroeffekt och langre tillagnings-

tid ndsta gang.

Valj lagre mikroeffekt ndsta gang.
Tinar du stora volymer maste du

vanda livsmedlet flera ganger.

Helt kottstycke av not, kalv eller flask (med eller 800 g

utan ben)

1 kg

15kg

Kott i bitar eller skivor av not, kalv eller flask 200¢

Blandfars

Fagel eller fageldelar

Fiskfilg, fiskkotlett eller -skivor

Gronsaker, t.ex. artor
Frukt, t.ex. hallon

Smor, tina

Helt brd

Kaka, torr, t.ex. sockerkaka

500 ¢
800 ¢

200¢
5004

800¢
600 g
1,2 kg
4004

300 ¢
300 ¢
500 ¢

125¢
2504
500¢
1 kg

5004
750 ¢

180
90

180
90

180
90

180
90

180
90

180
90

90

180
90

180
90

180
90

180
90

180
90

180
180

180
90

180
90

180
90

180
90

180
90

90

180
90

15
10-20
20
5326
30
20-30

4-6

510

10-15
10

10-15
1020
1020
15
10-20
10-15
10-15
7-10
510
2-3
34
510
12
10-20
10-15

10-15

Separera tinade delar fran varandra vid véndning

Platta till och frysin
Vand flera ganger under upptiningen och ta bort
redan upptinat kott

Separera upptinade delar fran varandra.

Separera upptinade delar fran varandra.

Ror om forsiktigt d& och da och separera tinade
delar

Ta bort forpackningen helt och héllet.

bara for kakor utan glasyr, gradde eller kram,
separera kakbitarna fran varandra

16



Testat i vart provkok. sV

Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake 500 ¢ 180
90

7509 180
90

5 bara for kakor utan glasyr, gradde eller gelé
1520

7

15-20

Varma pa frysmat

Anvisningar
Ta ut fardigmaten ur férpackningen.Den blir varm
snabbare och jamnare i form som gar att mikra.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.
Platt mat varmer pa snabbare an hog. Sprid ut
maten s mycket det gar i formen. Livsmedlen ska
inte ligga péa varandra vid infrysning.

Tack alltid maten. Har du inget lock till formen, ta en
tallrik eller speciell mikrofolie.

Ror om i eller vand pa maten 2 till 3 ganger.

Lat maten vila ytterligare 2-5 minuter efter
uppvarmning, sa att den hinner temperaturutjamna.
Anvand grytvantar eller -lappar nar du tar ut formen.

Meny, tallriksupplagg, fardigratt
(2-3 ingredienser)

3004009 600

Soppa 400 g 600
Grytor 5004 600
Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex. gulasch 500g 600
Gratanger, t.ex. lasagne, cannelloni 450 g 600
Tillbehdr, t.ex. ris, pasta 250 ¢ 600

50049 600
Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, mordtter 300¢g 600

600g 600
Stuvad spenat 450 g 600

8-11

8-10

10-13

12-17 Separera kétthitarna fran varandra vid
omrdrning

10-15

2-5 Tillsatt lite vétska

810

8-10 Téck formbotten med vatten

14-17

11-16 tillaga utan tillsatt vatten

Varma pa mat

Obs!

Metall som t.ex. skeden i glaset maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida. Gnistor kan
forstdra det inre luckglaset.

Anvisningar
Ta ut fardigmaten ur férpackningen.Den blir varm
snabbare och jamnare i form som gar att mikra.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.
Tack alltid maten. Har du inget lock till formen, ta en
tallrik eller speciell mikrofolie.
Ror resp. vand maten da och da. Kontrollera
temperaturen.
Lat maten vila ytterligare 2-5 minuter efter
uppvarmning, sa att den hinner temperaturutigmna.

Anvand grytvantar resp. -lappar nar du tar ut formen.

/\ Varning - Risk fér skallning!!

Nar du varmer vatska kan den koka upp. Det borjar
alltsa koka utan angbubblor som du ar van vid. Till och
med sma vibrationer kan fa den heta vétskan att koka
over haftigt eller skvatta. Satt alltid en sked i koppen/
muggen nar du varmer vatskor. D& stormkokar det inte.

Drycker 2dl 900
051 900
Barnmat, t.ex. nappflaskor 50 ml 360
1dl 360
2dl 360

2-3 Satt en sked i glaset, dverhetta inte alkoholhaltiga

34 drycker; kontrollera d& och da

ca 'k Utan napp eller lock. Skaka om ordentligt efter uppvarm-
ca i ning. Kolla alltid temperaturen!

112
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sv Testat i vart provkdk.

Soppa, 1 kopp 200¢ 600 2-3

Soppa, 2 koppar 400 g 600 4-5

Meny, tallriksuppldgg, férdigréatt 350-500g 600 4-8

2-3 komponenter)

Kott i sds 500¢ 600 8-11 Separera kottbitarna

Gryta 40049 600 6-8
8004¢ 600 8-11

Gronsaker 150 g 600 2-3 Tillsatt lite vétska
3004¢ 600 35

Laga mat Kombinerad grill och mikro:

Platt mat blir klar snabbare an hog.Sprid ut maten sa
mycket det géar i formen. Livsmedlen ska inte ligga pa
varandra.

Mikra alltid maten i tackt form. Stall formen direkt pa
vridtallriken. Har du inget lock till formen, ta en tallrik
eller speciell mikrofolie.

Maten behaller mycket av sin smak.Sa salta och krydda
forsiktigt.

Lat maten vila 2-5 minuter efter tillagning, sa att den
hinner temperaturutjiamna.

Anvand grytvantar resp. -lappar nar du tar ut formen.

Grilla:
Grilla alltid pa gallret med ugnsluckan stédngd, och
forvarm inte ugnen.

Stall alltid gallret pa vridtallriken.

Kombifunktionen passar sarskilt bra till gratanger.
Stall alltid formen pa vridtallriken, tack inte dver maten.
Ugnsstek i en hog form. Det haller ugnen ren langre.

Anvand en stor, lag form till gratanger. Maten tar langre
tid och far mer farg pa ovansidan i hoga, sma formar.

Kontrollera att formen far plats i ugnen. Den far inte
vara for stor, vridtallriken maste kunna rotera.

Stall alltid in max. tillagningstid.Kontrollera maten efter
den kortast angivna tiden.

Lat kottet vila ytterligare 5-10 min. innan du skér upp
det. D4 hinner kottsaften fordela sig jamnt sa att det inte
rinner nar du skar.

Puddingar och gratanger ska ga klart i ytterligare 5
minuter i avstangd ugn.

Alla angivna tabellvarden ar riktvarden som kan variera
beroende pa livsmedlets egenskaper.

Hel kyckling, 1,2 kg
Kycklingdelar, t.ex. en fjardedels kyck-

tackt form 600
oppenformpd 360 W + [

ling, 0,8 kg galler
Kycklingvingar, marinerade, frysta, 0,8  oppenformpd 360 W + ]
kg galler
Flaskkott utan svél, ca 750 g, t.ex. karré  dppen form 360 W + 7]
Skivat flask, ca 8 skivor Galler 180 W + [
Kottfarslimpa, 750 g Oppen form 600

360 W +[7]
Fisk, t.ex. filébitar, 400 g Oppen form 600
Fiskfilg, gratinerad, ca 400 g Oppen form 360 W +[7]
Fiskspett, 4-5 st. Galler 180 W + [
Puddingar, sota, t.ex. cheesecake med  Oppen form 360W +[7]
frukt, 1 kg
Gratanger, rda ingredienser, t.ex. maka-  6ppen form 360 W +[7]
ronilada, 1 kg
Gratéanger, tillagade ingredienser, t.ex.  Oppen form 360 W +[7]

potatisgratang, 1 kg

Gratinerad soppa, t.ex. Ioksoppa, 2-4
koppar

oppenform [

25-30 vand efter halva tiden

30-40 ldgg skinnsidan uppat, vand inte
1525 vand inte

40-50 vand 1 till 2 gdnger

10-15

20-25 Oppen form

25-35 max. 6 cm hdg

10-15 tillsatt ev. vatten, pressad citron eller vin
10-15 tina fryst fisk forst

10-15 anvand traspett

30-35 max. 5 cm hdg

30-35 stro Gver med ost, max. 5 cm hog
30-40 max. 4 cm hdg

ca 1520
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Testat i vart provkok. sV

Gronsaker, farska, 250 g téckt form 600 510 Skar grénsakerna i lika stora delar;
tillsatt 1-2 msk vatten per 100 g grénsaker;
ror om da och da

Gronsaker, farska, 500 g téckt form 600 10-15
Gronsaksspett, 4-5 st. Galler 180 W + [ 15-20 anvand traspett
Potatis, 250 g tdckt form 600 8-10 Skér potatisen i lika stora delar;
Potatis, 500 g tackt form 600 11-14 tillsatt 1-2 msk vatten per 100 g;
i B ror om da och da
Potatis, 750 ¢ téckt form 600 15-22
Ris, 125 g tackt form 900 57 tillsatt dubbla mangden vétska
180 12-15
Ris, 250 g tackt form 900 6-8
180 1518
Rostat brod (lattrostat), 2-4 skivor Galler ] 1:a sidan: ca 2-4
2:a sidan: ca 2-4
Varma smérgasar, 2-6 skivor Galler (i 7-10 beroende pé fyllning
Frukt, kompott, 500 g téckt form 600 912
Sota efterratter, t.ex. pudding (mix), 5dl  tackt form 600 6-8 Rér om i puddingen ordentligt 2-3 gdnger med en
ballongvisp
Mikrotips
Hittar du ingen instéllning for den méngd mat du har? Oka pa eller korta tillagningstiderna enligt féljande tumregel:

Dubbel mingd = ndstan dubbelt sa lang tid
Halv mangd = halva tiden

Maten blir for torr. Valj kortare tillagningstid eller 1agre mikroeffekt nasta géng. Téck Gver
maten, eller tillsatt lite mer vatska.

Maten &r inte tinad, varm eller tillagad nér tiden har gatt ut. Stéll in langre tid. Stora méangder och hog mat tar langre tid.

Maten &r dverkokt i kanten men inte fardig i mitten ndr tillagningstiden  Ror om da och dé samt vélj Iagre mikroeffekt och langre tillagningstid nasta

gér ut, gang.

Féagel och kétt ar kokt utvandigt men inte tinad i mitten nar upptiningen  Valj Iage mikroeffekt ndsta géng. Tinar du stora volymer méste du vanda livs-

ar Kklar. medlet flera ganger.

Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckans fonster, pa
innervaggarna och pa ugnens botten. Detta &r helt
normalt. Det paverkar inte mikrovagornas effekt. Nar du
ar klar torkar du bara av kondensen.
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sV Provrétter

- Enligt standarderna EN 60705:2012, IEC 60705:2010
Provratter och EN 60350-1:2013 resp. IEC 60350-1:2011

Tabellerna ar framtagna av provningsinstitut for att
underlatta tester av enheten.

Mikra

Matratt Mikroeffekt i W, tillagningstid i minuter

Aggstanning, 7509 360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min. Stall Pyrexformen 20 x 25 cm pa vridtallriken.
Biskvier 600 W, 8-10 min. Stall Pyrexformen @ 20 cm pé vridtallriken.
Kottfarslimpa 600 W, 20-25 min. Stéll Pyrexformen pd vridtallriken.

Tina med mikron

Matratt Mikroeffekt i W, tillagningstid i minuter

Kott 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min. Stall Pyrexformen @ 20 cm pé vridtallriken.
Kombinerad drift med mikrovagor

Matrétt Mikroeffekt i W, tillagningstid i minuter Obs!

Potatisgraténg Grill 7 + 360 W, 35-40 min. Stéll en pyrexform, @ 22 cm, pa den snurrande tallriken.
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