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1 Sakerhet

FOlj s@kerhetsanvisningarna nedan.
1.1 Allmanna anvisningar

® [ 3s igenom anvisningen noga.

m Forvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning fér avsett &ndamal

Anvand bara enheten:

= Or att tillaga mat och dryck.

m under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till max. 4000°moh.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den &r en produkt i
grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikro-
vagor alstras for att vadrma upp livsmedel.
Klass B innebar att apparaten ar avsedd for
anvandning i privata hushall.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begrén-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pad erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengdring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brédnnbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Forvara aldrig brannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det borjar ryka, hall luckan stdngd sa att
ev. lagor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehéren fore an-
vandning.

Overhettning kan leda till brand.

» Montera aldrig enheten bakom dekor- eller
stomlucka.

» Stall aldrig upp enheten i mdbelstomme.

A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sd att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tillbehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrym-

met.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.



» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» ROor inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du dppnar
luckan pa enheten. Angan gér inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

/A VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipan-
de rengdringsmedel eller vassa metallskra-
por, det kan repa ytan.

Luckgangjarnen ror pa sig néar du dppnar och

stadnger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

Sprickor, splitter och brott pa glasvridtallriken

ar farliga.

» Sl aldrig harda foremal mot vridtallriken.

» Hantera vridtallriken forsiktigt.

/A VARNING! - Risk fér elstétar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad sladdisolering éar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrdngande fukt kan orsaka en elektrisk st6t.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd éar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken
trasig yta.

» Ring service. — Sid. 15

Sékerhet sv

A\ VARNING! - Kvavningsrisk!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av foérpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svéalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i ndrheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Mikro

Folj sakerhetsanvisningarna nar du anvander
mikron.

/A VARNING! - Brandrisk!

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge

skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare

och liknande kan till exempel bérja brinna fle-
ra timmar efterat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

Maten kan borja brinna.

» Varm aldrig mat i varmhallningsférpack-
ningar.

» Hall koll nar du varmer pa mat i formar av
plast, papper eller andra brannbara materi-
al.

» Stall aldrig in for hog mikroeffekt eller for
lang tid. FOlj anvisningarna i bruksanvis-
ningen.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. bréd pa for hog effekt
eller for lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

A\ VARNING! - Explosionsrisk!

Vatskor och livsmedel i slutna behallare kan

exploderal

» Varm aldrig vatskor och livsmedel i slutha
behallare!

A\ VARNING! - Risk for brannskador!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera bade vid och efter uppvarmning.



sv Forhindrande av sakskador

» Koka aldrig agg med skal och varm aldrig
pa hardkokta &gg.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Om du steker &gg eller kokar agg i glas, sa
maste du picka gulan forst.

» Skal och skinn pa t.ex. &pplen, tomater, po-
tatis och korv kan spricka. Picka skalet el-
ler skinnet innan du varmer pa.

Varmen blir inte jamnt férdelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller ror om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli

varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumforpackade livsme-

del kan explodera.

» FOlj alltid anvisningarna pa férpackningen.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut maten
ur ugnsutrymmet.

Komponenterna blir mycket varma nar enhe-

ten ar i drift.

» Vidror inte heta komponenter.

» Hall barnen borta.

Ej avsedd anvéandning &r farlig. Overhettade

tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga putstra-

sor och liknande kan t.ex. ge brannskador.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

A\ VARNING! - Skallningsrisk!

Nar du varmer vatska kan den stormkoka. Det
borjar alltsa koka utan angbubblor som du ar
van vid. Till och med sma vibrationer kan fa
den heta vatskan att koka dver haftigt eller
skvatta.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen néar du
varmer vatskor. Da stormkokar det inte.

2

/A VARNING! - Risk for personskador!

Olampliga formar kan spricka. Porslins- och

keramikformar har ibland sméa hal i handtag

och lock. Bakom halen ddljer sig ett halrum.

Finns det fukt i halrummen kan det fa delen

att spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.

Formar och behallare av metall eller med me-

tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mik-

ring. Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara mikrotaliga formar eller kom-
bifunktion med mikro.

/\ VARNING! - Risk for elstétar!
Enheten innehaller hdgspéanningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.

/A VARNING! - Risk for allvarlig

halsoskada!

Dalig reng0ring kan forstora ytorna pa enhe-

ten. Enheten kan avge mikrovagsstralning.

» Rengor enheten regelbundet och ta bort al-
la matrester.

» Hall ugnsutrymme, lucka och gangjarn re-
na.

Skadad lucka kan fa enheten att avge mikro-

vagsstralning.

» Anvand aldrig enheten om lucka eller luck-
plastram ar skadade.

» Ring service!

Enheten avger mikrovagsstralning utan hdlje.

» Ta aldrig av holjet.

» Kontakta service om enheten behdver un-
derhall eller reparation.

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!
Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-
ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.



» Fd&rvara inte mat i ugnsutrymmet.

Avsvalning med 6ppen lucka skadar intilliggande stom-

fronter med tiden.

» Lat ugnsutrymmet svalna med stéangd lucka efter an-
vandning pa hdég temperatur.

» Klam inte fast nagot i luckan.

» Det ar bara om du kort ugnsfunktion med mycket
fukt som du ska lata ugnsutrymmet torka.

Ar formarna inte inskjutna ordentligt, s& kan de repa

luckglaset vid stangning.

» Skjut alltid in formarna ordentligt i ugnen.

2.2 Mikro
Folj anvisningarna nar du anvander mikron.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sé blir

den dverbelastad.

Miljoskydd och sparsamhet sv

» Sl4 aldrig pa mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

v | X

Upprepad mikring av popcorn i direkt folijd pa hog mik-

roeffekt kan skada ugnsutrymmet.

» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.

» Stall aldrig in for hog mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» Léagg alltid popcornpasen pa vridtallriken.

Mikromatningen blir skadad om du tar bort skyddet.

» Ta aldrig bort ugnens mikromatningsskydd.

Tar du bort den transparenta folien pa luckans insida,

sa skadar du luckan.

» Ta inte bort den transparenta folien pa luckans insi-
da.

Vatska som tranger in i enheten kan skada vridtallri-

kens drivning.

» Hall koll pa tillagningen.

» Stall sedan in en kort tid och férlang den, om det
behovs.

» Anvand aldrig enheten utan vridtallrik.

Olampliga formar kan ge skador.

» Anvand alltid formar som tal héga temperaturer vid
anvandning av grill, kombifunktion eller varmluft.

3 Miljéskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet
Forpackningsmaterialen &ar miljévéanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du fdljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre

energi.

Forsdk att dppna luckan sé lite som méjligt vid tillag-

ning.

» Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten be-
hoéver inte varma pa.

Délj klockan i standbylage.
m Enheten spar effekt i standbylage.



sv Uppstallning och anslutning

4 Uppstallning och anslutning

4.1 Sakerhetsavstand
Hall enhetens sakerhetsavstand.

|«200+ <100

4.2 Stalla upp och ansluta enheten

A\ VARNING! - Risk fér elstétar!

Felinstallationer ar farliga.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna
pa typskylten.

» Elanslut bara maskinen via ett ratt installerat, jordat
uttag for vaxelstrom.

» Skyddsledarsystemet i byggnadens elanlaggning
maste vara installerat enligt gallande féreskrifter.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. ti-
mer eller fjarrkontroll.

» Se noga till nar apparaten stalls upp att natanslut-
ningsledningen inte blir kKIdmd eller skadad.

Skadad sladdisolering é&r farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta ma-
skindelar eller varmekaéllor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spet-
sar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

A VARNING! - Risk fér brannskador!
Enhetens baksida blir jattevarm vid anvandning.
» Stéll enheten med baksidan mot vagg.

» Hall barnen borta.

1. Stall enheten pa jamn, stabil yta som klarar enhe-
tens vikt.

2. Se till s& att ventilationséppningarna fria.
— "Sé&kerhetsavstand", Sid. 6

3. Elanslut enheten med kontakten i ratt installerade,
jordade eluttag.



Lar kdnna sv

5 Lar kanna

5.1 Kontroller

Med mandverorganen staller du in spisens alla funktio-
ner och far information om drifttillstandet.

~

+30 sec.

(T4
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90w 180w 360w

600w 800w

Display Visar klockan eller tillagningstiden.

Vred Stéller klockan, stéller in tillagningstid eller programautomatik.
Knappar Valjer funktioner.

n Luckdppning Oppnar luckan.

Luckoéppning

Luckan aker upp nar du anvander luckdppningen. Du

kan 6ppna luckan helt for hand.

5.2 Ugnsfunktioner

Om du Oppnar luckan nar funktionen &ar igang, sa pau-
sar funktionen. Funktionen fortséatter inte automatiskt
nér du stanger luckan. Du maste sla pa funktionen.

Har hittar du en ugnsfunktionséversikt. Du far upp anvandningsrekommendationer till ugnsfunktionerna.



sv Tilloehor

Symbol Namn Anvandning
90-800 Mikro Tinar, tillagar och varmer upp mat och vatskor.
Mikroeffekter:
= OO0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 800 W
] Grill Grillar korv och varma mackor. Gratinerar mat.
Kombifunktion Graddar matpajer och gratéanger. Ger maten farg.
Program Det finns forprogrammerade instéllningar for manga mat-

ratter.

5.3 Kylflakten

Kylflakten slar pd och av, om det behovs.
Ugnsutrymmet forblir kallt vid mikring. Men kylflakten
kan sla pa i alla fall.

Notera: Kylflakten kan fortsatta att ga dven om du sla-
git av enheten.

5.4 Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckan vid ugnstillagning.
Kondensen &r normal och paverkar inte enhetens funk-
tion. Torka av kondensen efter tillagningen.

6 Tillbehor

Anvand originaltillbehor. Det ar anpassade till enheten.

Tillbehor Anvandning
Galler = Galler fér grillning och
gratinering

m  Galler som avstall-
ningsyta fér formar

7 Fore forsta anvandningen

Gor instéllningarna for den forsta idrifttagningen. Ren-
gor apparaten och tillbehoren.

7.1 Satta i vridtallriken

Anvand bara enheten med vridtallrik.
» Satt vridtallriken [@ pa lagerringen [bl.

7 3

7.2 Rengoéra enheten fore forsta
anvandningen

Reng6r ugnsutrymme och tillbehoér innan du lagar mat
med enheten for férsta gangen.

1. Se till s& att det inte finns forpackningsrester, tilloe-
hoér och andra féremal i ugnen.

N

Torka av de glatta ugnsytorna med mjuk, fuktad tra-
sa fore uppvarmning.
Stang luckan.
Vadra rummet nar enheten varmer upp.
Tryck pa .
Stéll in en tid pa 10 minuter.
Tryck pa ...
Sla av enheten efter angiven tid.
Vanta tills ugnen har svalnat.
. Rengdr de glatta ugnsytorna med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa.

S9N AW

o

7.3 Rengora tillbehoren

» Rengor tillbehoret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och mjuk, fuktad disktrasa.

7.4 Stalla klockan

Du far en uppmaning att stalla klockan pa displayen
vid elanslutning eller strémavbrott.

1. Stall klockan med vredet.

2. Tryck pa [l for att bekrafta tiden.
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8 Anvandningsprincip

8.1 Mikroeffekter

Har hittar du en dversikt dver mikroeffekterna och hur
de anvands.

Mikroeffekt i W Anviéndning

90 Tinar kanslig mat.

180 Tinar mat och fortsatter tillag-
ningen.

360 Tillagar kétt och fisk och var-
mer pa kanslig mat.

600 Véarmer upp och tillagar mat.

800 Hettar upp vatskor.

Notera:

Det gér att stalla in mikroeffekterna en viss tid:
= 800 Wi 30 minuter

= 600 Wi 60 minuter

= 90 W, 180 W och 360 W i 99 minuter

8.2 Formar och tillbehér som gar att mikra

Anvand lampliga formar och tillbehdr sé att maten blir
jamnvarm och enheten inte blir skadad.

Notera: Folj tillverkarens anvisningar innan du mikrar
formen. Testa formen om du ar osaker.

Mikrotalig

Formar och tillbehor Orsak

Formar av eldfast material De har materialen slapper
som gar att mikra: igenom mikrovagor. Mik-

= glas ron skadar inte varmetali-
= glaskeramik ga formar.

= porslin

m temperaturtalig plast

m  helglaserad keramik

utan sprickor

Metallbestick Notera: Du kan anvanda
metallbestick, t.ex. en
sked i glaset for att undvi-

ka stormkokning.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller férstéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Gar inte att mikra

Formar och tillbehor Orsak

Metallformar Metall slapper inte ige-
nom mikrovagor. Maten
blir knappt uppvarmd.

Formar med guld- eller sil- Mikron kan skada guld-
verdekor och silverdekor.
Tips! Anvand bara om till-
verkaren garanterar att
formarna gar att mikra.

8.3 Testa om formen gar att mikra

Testa om formen gar att mikra. Enda gangen du far
mikra utan mat i enheten & om du gér ett formtest.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Stall in den tomma formen i ugnen.

Stall in enheten pa maxeffekt i 12 - 1 minut.

Sla pa funktionen.

Kontrollera formen flera ganger:

— Ar formen kall eller ljummen, s& gar den att mik-
ra.

— Ar formen varm eller ger gnistbildning, avbryt
formtestet. Formen gar inte att mikra.

el

8.4 Stalla in mikron

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Nar du varmer vatska kan den stormkoka. Det borjar

alltsd koka utan angbubblor som du &r van vid. Till och

med sma vibrationer kan fa den heta véatskan att koka

over héaftigt eller skvéatta.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen nar du varmer
véatskor. D& stormkokar det inte.

v X

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir

den dverbelastad.

» Sl4 aldrig pa mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

v | X

Tips! Folj uppgifterna in installningsrekommendationer-
na for att utnyttja enheten optimalt.
— "Sahdr lyckas du”, Sid. 15

1. Folj sdkerhetsanvisningarna. — Sid. 3
2. Folj anvisningarna for att undvika sakskador.
— Sid. 5
3. Folj anvisningarna for mikrotaliga formar och tillbe-
hor. — Sid. 9
Tryck pa den mikroeffekt du vill ha.
Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

o &



sv  Girill

6. Tryck pa ...

v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

Notera: Om du 6ppnar ugnsluckan nér funktionen ar i-
gang, sa avbryter enheten funktionen och pausar in-
stalld tid. Vill du sla péa funktionen igen, stang luckan
och tryck pa .b..

Foérlanga tillagningstiden

Du kan narsomhelst forlanga installd tillagningstid.

» Tryck pa ...

v Tillagningstiden férlangs med 30 sekunder.
Andra tillagningstiden

Du kan andra tillagningstiden narsomhelst.

» Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

Avbryta funktionen

» Oppna luckan och tryck p& ™= eller tvd ganger pa
/o

8.5 QuickStart

Du kan sla pa max. mikroeffekt med en knapp.

» Tryck pa .l..

v Max. mikroeffekt slas pa i 30 sekunder.

v Tillagningstiden férlangs med 30 sekunder for varje
tryck pa ...

9 Grill

Du kan ge maten farg eller gratinera den med grillen.
Grillen gar att anvanda separat eller i kombination med
mikron.

9.1 Stélla in grillen

1. Tryck pa [l

2. Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

3. Tryck pa .b..

v Enheten ger signal nér tiden gar ut.

Notera: Om du dppnar ugnsluckan nar funktionen ar i-
géng, sa avbryter enheten funktionen och pausar in-
stalld tid. Vill du sla pa funktionen igen, stang luckan
och tryck pa ...

Férlanga tillagningstiden

Du kan narsombhelst forlanga installd tillagningstid.
» Tryck pa ...

v Tillagningstiden férlangs med 30 sekunder.

Andra tillagningstiden
Du kan &ndra tillagningstiden narsomhelst.
» Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

Avbryta funktionen

» Oppna luckan och tryck pa& ™= eller tvd ganger pa
/o

9.2 Stalla in kombifunktionen

Stall in mikroeffekten pa 90 W, 180 W eller 360 W.
Tryck pa [,

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck pa ...

Enheten ger signal nar tiden gér ut.

Notera: Om du dppnar ugnsluckan néar funktionen ar i-
gang, sa avbryter enheten funktionen och pausar in-
stalld tid. Vill du sla pa funktionen igen, stang luckan
och tryck pa ...

CHhOdA

10 Memory

Memory-funktionen sparar installningen for matratten sa
att den gar att fa upp narsomhelst.

Tips! Anvand Memory-funktionen om du tillagar en viss
matrétt ofta.

10.1 Lagra i minnet

10.2 Sla pa minnesinstallning

Krav: Luckan ar stangd.

1. Tryck pa M],

v Du far upp de sparade installningarna pa displayen.
2. Tryck pa ...

v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

1. Tryck pa M],

2. Tryck pa den mikroeffekt du vill ha. :

3. Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet. 10.3 Avbryta funktionen o ﬂ
4. Bekrafta med M, » Oppna luckan och tryck pa "= eller tva ganger pa
v Instéliningen &r sparad. o,

11 Program

Programmen hjalper enheten vid tillagning av olika
matratter och valjer automatiskt optimala instéllningar.

11.1 Stalla in program
1. Valj program.

10

2. Tryck pa [ tills du far upp det programnummer du
vill ha péa displayen.

3. Tryck pa &l

Du far upp ett viktforslag pa displayen.

Stall in matrattens vikt med vredet.

Runda av upp- eller nedat om du inte kan ange ex-

akt vikt.

& <



6. Oppna luckan nér enheten ger signal under pro-
grammet.
- Dela, rér om eller vand maten.
- Stang luckan.

Program sv

- Tryck pa ...

v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

11.2 Avbryta funktionen
» Oppna luckan och tryck pa "= eller tv& ganger pa

['”,/.,':'.
11.3 Tina mat med programautomatik
De 4 upptiningsprogrammen kan tina kott, fagel och brod.
Program Mat Form Viktintervall i kg
PO1 Kottfars Oppen 0,20-1,00
P02 Kottbitar Oppen 0,20-1,00
P03 Kyckling, kycklingdelar Oppen 0,40-1,80
P04 Brod Oppen 0,20-1,00

Tina mat med programautomatik

1. Ta ut livsmedlet ur férpackningen.
Anvand platta, portionsférpackade livsmedel som
férvarats vid -18°C.

2. V&g livsmedlet.
Matvikten ar nédvandig for att kunna stélla in pro-
grammet ratt.

3. Lagg livsmedlet i en lag form som gar att mikra,
t.ex. en glas- eller porslinstallrik.
Tack inte over.

4. Stall in programmet. — Sid. 10

11.4 Laga mat med programautomatik

De 3 tillagningsprogrammen tillagar ris, potatis och grénsaker.

5. Notera: Det bildas véatska nar du tinar kott och fagel.

Hall av vatskan nar du vander, ateranvand den inte
och lat den inte komma i kontakt med andra livsme-
del.

. Dela pa mindre bitar och kéttfars fére vilotiden.
. L&t det tinade livsmedlet vila i ytterligare 10 till 30

minuter for att temperaturutjamna.
Stora koéttbitar kraver en langre vilotid &n mindre. Du
kan ta ur inkramet pa fagel efter vilotiden.

. Du kan fortsatta att tillaga maten aven om tjocka

kottbitar ar lite frusna i mitten.

Program Mat Form Viktintervalli Anvisningar
kg
P05 Ris med lock 0,05-0,20 = Anvand en stor, hég form till ris.
®»  Anvand inte ris i kokpase.

Tillsatt tva till tre ganger sa mycket vatten per 100 g

rs.

P06 Potatis med lock 0,15-1,00

m  Till kokt potatis skar du farska potatisar i sma, jamn-

stora bitar.

= Tillsatt en msk vatten och lite salt per 100 g kokpota-

tis.

PO7 Gronsaker  med lock 0,15-1,00

Vag de farska, putsade gronsakerna.
Skar gronsakerna i sma, jAmnstora bitar.
Tillsatt en msk vatten per 100 g gronsaker.

Laga mat med programautomatik

1. V&g livsmedlet.
Matvikten ar nédvandig for att kunna stélla in pro-
grammet ratt.

2. Lagg livsmedlet i en lag, mikrotalig form med lock.

3. Tillsatt vatten enligt tillverkarens anvisningar pa for-
packningen.

11.5 MikroKombi-program
MikroKombi-programmen kombinerar mikron och grillen.

. Stéll in programmet. — Sid. 10
. N&r programmet ar slut, ror om i livsmedlet en gang

till.

. Lat livsmedlet vila i ytterligare 5 till 10 minuter for att

temperaturutjamna.
Slutresultatet beror péa livsmedlets kvalitet och egen-
skaper.

11



sv Barnsparr

Program Mat

Form Viktintervall i kg

P08 Gratang fryst, max 3cm hdg

oppen 0,40-0,90

Laga mat med mikroKombi-program

1. Ta ut livsmedlet ur férpackningen.

2. Vag livsmedlet.
Matvikten &r ndédvandig for att kunna stalla in pro-
grammet ratt.

3. L&gg livsmedlet i en inte alltfor stor mikro-, varmeta-
lig form.

4. Stall in programmet. — Sid. 10

5. Lat livsmedlet vila i ytterligare 5 till 10 minuter for att
temperaturutjamna néar programmet ar klart.

12 Barnsparr

Skydda enheten sa att barn inte kan sla pa den eller
andra instéliningar av misstag.

12.1 Sla pa barnspérren
Krav: Enheten &ar av.
» Tryck pa i ca 4 sekunder.

v Kontrollerna sparras.
v Du far upp 5AFE pa displayen.

12.2 Sla av barnspérren

» Tryck pa %S ica 4 sekunder.
v Knapplaset slar av.

13 Grundinstallningar

Du kan stélla in apparaten allt efter dina behov.

13.1 Oversikt dver grundinstillningarna

Har finns en 6versikt dver grundinstalliningar och fabriksinstaliningar. Grundinstéliningarna beror pa apparatens ut-

rustning.
Indikering Grundinstalining Val Beskrivning
! Knappljud OFF = av Sla pa eller av knappljuden.
0N = p&' Notera: Det gar inte att sl av knappljuden for .%. och ™Z,
c Demolage OFF = av' Enheten ar av. Du kan anvanda knappar och displayer.
O =pa Knapparna fungerar inte, s mikron avger t.ex. ingen ef-

fekt. Det ar framforallt aterférsaljare som anvéander de-
molaget.
Du far upp M pa displayen nar demoléget ar pa.

' Fabriksinstallning (kan avvika beroende pa apparattyp)

13.2 Andra grundinstillning

Krav: Enheten ar av.

1. Tryck pa ... och W2 i nagra sekunder.
v Du far upp i for forsta grundinstéliningen pa display-
en.
. Tryck pa ... for att &ndra grundinstalliningen.
Instéllt val lyser pa displayen.
. Stall in det val du vill ha med vredet

2
v
3
4.
5. Tryck pa ™= for att ga ur grundinstéllningen.
6. Ga till grundinstéliningen & med vredet.

7. Tryck pa ... for att &ndra grundinstaliningen.

v Installt val lyser pa displayen.

8. Stall in det val du vill ha med vredet.

9. Tryck pa b, for att godkanna grundinstéliningen.
1

0. Tryck pa "”/D for att ga ur grundinstaliningen.

12

11. Tryck pa ™" igen for att ga ur grundinstallningsme-
nyn.
Tips! Du kan andra instéllningen igen narsomhelst.

13.3 Stalla om klockan

Du kan stalla klockan narsomhelst.
1. Tryck pa [t

2. Stall klockan med vredet.

3. Tryck pa [M for att bekréfta tiden.

13.4 Dolja klockan i standbylage

Du kan délja klockan i standbylage.

1. Tryck pa [t

2. Tryck pa .

Notera: Tryck pa ['l for att visa klockan igen.



Rengoéring och skotsel sv

14 Rengoring och skotsel

Du maste rengdra och skdta om maskinen noga for att
den ska fungera.

14.1 Rengoringsmedel
Anvand bara lampliga rengdringsmedel.

/\ VARNING! - Risk fér elstétar!

Risk for stétar om fukt tranger in.

» Anvéand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att
rengOra apparaten.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel kan skada apparatens yt-

or.

» Anvand inga starka eller repande rengéringsmedel.

Anvéand inte starkt alkoholhaltiga rengéringsmedel.

Anvand inga héarda skurbollar eller putssvampar.

Anvand inte specialmedel fér varmrengdring.

Anvand bara fénsterputs, glasskrapa eller reng6-

ringsmedel f6r rostfritt pa resp. del om rengoérings-

anvisningen rekommenderar det.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

vVvyVvyy

De olika rengéringsanvisningarna anger vilka rengo-
ringsmedel du ska anvanda till de olika ytorna och de-
larna.

14.2 Rengoéra enheten

Reng6r enheten enligt anvisningarna sa att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig rengé-
ring eller olampliga rengéringsmedel.

A VARNING! - Risk f6r brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/\ VARNING! - Brandrisk!

L6sa matrester, fett och steksky kan bdrja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

—h

Félj rengdéringsmedlens anvisningar. — Sid. 73

2. Folj rengdringsanvisningarna till enhetskomponen-
terna och ytorna.

3. Om inget annat anges:

- Rengér enhetens komponenter med varmt vatten
och diskmedel med mjuk, fuktad disktrasa.

- Torka torrt med mjuk trasa.

14.3 Rengora ugnsutrymmet

OBS!

Felaktig rengdring kan skada ugnsutrymmet.

» Anvand inte ugnsrengoringsspray, skurmedel eller
andra aggressiva ugnsrengdoringsmedel.

—

Félj rengdéringsmedlens anvisningar. — Sid. 73
2. Reng6r med varmt vatten och diskmedel eller &ttiks-
l6sning.

3. Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengdring.
Anvand bara ugnsreng6ring i kall ugn.
Tips! Varm upp en kopp vatten med nagra droppar
citronsaft i 1-2 minuter pa max. mikroeffekt for att fa
bort dalig lukt. Satt alltid en sked i koppen, sa
stormkokar det inte.

4. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

5. Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.

14.4 Rengoéra enhetens front

OBS!

Felaktig rengdring kan skada enhetens front.

» Anvand inte fonsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengoring.

» Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt pa rostfria fronter f6r att undvika korrosion.

» Anvand specialmedel fér rostfria varma ytor.

—

Folj reng6ringsmedlens anvisningar. — Sid. 13

2. Rengoér enhetens front med varmt vatten och disk-
medel med mjuk, fuktad disktrasa.
Notera: Det kan uppstd mindre missfargningar pa
fronten beroende pa de olika materialen, t.ex. glas,
plast eller metall.

3. L&agg pa medlet for rostfritt mycket tunt med mjuk
trasa pa rostfria enhetsfronter.
Rengoéringsmedel for rostfritt hittar du hos service el-
ler aterforsaljare.

4. Torka torrt med mjuk trasa.

14.5 Rengdéra kontrollerna

OBS!

Felaktig rengdring kan skada kontrollerna.
» Vattorka inte kontrollerna

1. Fdlj rengdéringsmedlens anvisningar. — Sid. 73

2. Rengor kontrollerna med mikrofiberduk eller mjuk,
fuktad trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

14.6 Rengora tillbehdren

1. Fdlj rengdéringsmedlens anvisningar. — Sid. 73

2. BIot upp fastbrdnda matrester med mjuk, fuktad
disktrasa med varmt vatten och diskmedel.

3. Rengor tillbehoret med varmt vatten, diskmedel och
mjuk, fuktad disktrasa eller -borste.

4. Rengor gallret med medel for rostfritt eller maskin-
diska.
Om det ar jattesmutsigt, anvand rostfri skurboll eller
ugnsrengdring.

5. Torka torrt med mjuk trasa.

14.7 Rengora luckglasen

OBS!
Felaktig rengdring kan skada luckglasen.
» Anvand inte glasskrapa.

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 13
2. Rengor luckglasen med fonsterputs och mjuk, fuk-
tad trasa.

13



sv Avhjalpning av fel

Notera: Skuggorna péa luckglasen som ser ut som
vattenspar ar reflexer fran ugnsbelysningen.
3. Torka torrt med mjuk trasa.

14.8 Aqua clean

Rengoringsfunktionen ar ett snabbt alternativ for ugns-
rengoring da och da. Rengodringsfunktionen bléter upp
smutsen med anga, vatten och diskmedel. Sedan far
du smidigt bort smutsen.

Stélla in rengoéringsfunktionen

1. Droppa nagra droppar diskmedel i en kopp med
vatten.

Satt alltid en sked i koppen, sa stormkokar det inte.
Stall koppen mitt i ugnen.

Tryck pa %" i ca 4 sekunder.

Tryck pa ...

Enheten ger signal nér tiden gar ut.

Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.

NoCcaraD

15 Avhjélpning av fel

Smaéfel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer
pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

15.1 Funktionsfel

/\ VARNING! - Risk for elstotar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska forhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

Fel Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte.

Kontakten sitter inte i.

» Anslut apparaten till elnatet.

Sakringen ar defekt.

» Kontrollera s&kringen i s&kringsboxen.

Stromfdrsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Funktionsfel

1. Sla av automatséakringen eller skruva ur proppen i proppskapet.
2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.
3. Uppstéar funktionsfelet igen, ring service.

Luckan &r inte ordentligt stangd.
» Kolla om det finns fastklamda matrester eller foremal i luckan.

Det tar langre tid an vanligt for
maten att bli varm.

For lag mikroeffekt installd
» Stall in hogre mikroeffekt.

Du har satt in mer mat i ugnen an du brukar.

» Stéll in en langre tillagningstid.
Dubbel méangd kraver dubbla tiden.

Maten ar kallare an vanligt.
» Vand eller rér om maten da och da.

Vridtallriken skrapar eller skaver. Smuts eller frammande féremal pa vridtallrikens drivning.
» Rengdr lagerringen och ugnsfordjupningen.

Mikron slar av. Fel pa enheten.

» Ring service om du far felet igen.

14



Avfallshantering sv

16 Avfallshantering

Har far du veta hur begagnade apparater ska omhéan-
dertas pa réatt satt.

16.1 Omhéndertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla rématerial ateranvandas.

» Omhéanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterférséljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
EU om avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

By

17 Kundtjanst

Om du har fragor betraffande anvandningen, om du in-
te sjalv kan avhjalpa ett fel pa apparaten eller om ap-
paraten maste repareras ska du vanda dig till var kund-
tjanst.

Utforligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforséljare eller pa var
webbsaijt.

Nar du kontaktar kundtjansten behoéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstférteckningen eller pa var webbplats.

17.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du éppnar appara-
tens lucka.

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sé att du snabbt kan hitta dem.

18 Sahar lyckas du

Ha&r hittar du rétt instéliningar samt lampliga tillbehdr
och format till olika matratter. Rekommendationerna ar
optimalt anpassade till enheten.

18.1 GOr helst sahar

Har far du steg-for-steg reda pa hur du helst ska goéra
for att anvanda installningsrekommendationerna. Du far
uppgifter om massor med mat med information och
tips pa hur anvander och staller in enheten manuellt pa
basta satt.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nér du tar ut tilloehor eller
formar ur ugnsutrymmet.

Notera: Tiderna i tabellerna ar riktvarden och beror pa
livsmedlets kvalitet och egenskap.

1. Ta ut formar du inte beh&ver ur ugnsutrymmet innan
du anvander ugnen.
2. Valj en matratt i instaliningsrekommendationerna.
3. Lagg maten i lamplig form.
— "Formar och tillbeh6r som gar att mikra", Sid. 9
4. Stall formen pa vridtallriken.
5. Stall in enheten enligt instéliningsrekommendatio-
nerna.
Installningsrekommendationerna anger ofta tidsinter-
vall. Borja med kortaste tillagningstiden. Forlang
tilagningstiden, om det behdvs. Anger tabellerna 2
mikroeffekter och tillagningstider, stall in den férsta
och den andra efter signalen.

Tips! Vill du tillaga mangder som avviker fran tabeller-
na, stéll in ungefar dubbla tillagningstiden for dubbel
mangd.

18.2 Tips for att tina och varma upp

Folj tipsen for att tina och varma upp med mikron med
bra slutresultat.

Kontakt Tips

Maten ska vara tinad, Stall in langre tillagnings-
varm eller tillagad nar tid. Stora mangder och
tillagningstiden géar ut. hdég mat tar langre tid.

Maten ska inte vara brand = RoOr om maten da och

i kanten och inte klar i da.
mitten nar tillagningstiden = Stall in lAgre mikroef-
géar ut. fekt och langre tillag-
ningstid.
Fagel och kott ska inte = Stall in lAgre mikroef-
vara tillagade utvandigt fekt.
men otinade i mitten efter = Tinar du stora mang-
upptining. der, vand flera ganger.
Maten ska inte bli torr. = Stall in 1agre mikroef-
fekt.
= Stall in kortare tillag-
ningstid.

m  Tack 6ver maten.
m Tillsatt mer vatska.

15



sv Sahar lyckas du

18.3 Tina 3. Notera: Det bildas véatska nar du tinar kétt och fagel.
Hall av vatskan nér du vander, ateranvand den inte

Du kan tina frysmat med enheten. och lat den inte komma i kontakt med andra livsme-

Tina mat del. i L .

1. Lagg det frysta livsmedlet i 5ppen form pa vridtallri- 4. gg”d eller ror om maten en till tva ganger da och
ken. . .
Tack kansliga delar som t.ex. kycklinglar och -vingar Vand stora bitar flera ganger. . .
eller svalkanterna pa stekar med lite aluminiumfolie. 5. Lat den tinade maten vila 10 till 20 minuter i rums-
Folien far inte g& emot ugnsvaggama. temperatur, sa atE den tqmperaturutjamnar.

2. Sla pa funktionen. Du kan ta ur inkramet pa fagel. Du kan fortsatta att
Efter halva upptiningstiden kan du ta av folien. tillaga kottet aven om det ar lite fruset i mitten.

Tina med mikron
Félj instaliningsrekommendationerna for att tina frysmat med mikron.

Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Helt kottstycke av not, kalv eller flask med el- 800 1. 180 1. 15
ler utan ben 2. 90 2. 10-20
Helt kéttstycke av not, kalv eller flask med el- 1000 1. 180 1. 20
ler utan ben 2. 90 2.15-25
Helt kéttstycke av not, kalv eller flask med el- 1500 1. 180 1. 30
ler utan ben 2. 90 2. 20- 30
Kott i bitar eller skivor av ndt, kalv eller flask 200 1. 180 1. 2'

2. 90 2.4-6
Kott i bitar eller skivor av nét, kalv eller flask 500 1. 180 1. 5’

2. 90 2.5-10
Kott i bitar eller skivor av ndt, kalv eller flask 800 1. 180 1. 8’

2. 90 2.10-15
Blandfars®® 200 90 10*
Blandfars?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Blandfars®® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Fagel eller fageldelar® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Fagel eller fageldelar® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Fiskfilé, fiskkotlett eller -skivor® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Gronsaker, t.ex. artor 300 180 10-15
Frukt, t.ex. hallon® 300 180 7-10°
Frukt, t.ex. hallon® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Smor, tina’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Smér, tina’ 250 1. 180 1. 1

2. 90 2.3-4
Helt brod 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10

Dela pa tinade delar nar du vander.

Frys in maten platt.

Ta bort det redan tinade kéttet.

Vand maten flera ganger.

Skilj de tinade delarna fran varandra.

Ror forsiktigt om maten da och da.

Ta bort forpackningen helt.

Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.
Dela pa kakbitarna.

© O N O g b W N =
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Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Helt brod 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka®® 500 90 10-15
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.15-20
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.15-20

Dela pa tinade delar nar du vander.
Frys in maten platt.

Ta bort det redan tinade kottet.
Vand maten flera ganger.

Skilj de tinade delarna fran varandra.
Ror forsiktigt om maten da och da.
Ta bort forpackningen helt.

© O N O g b~ W N =

Dela pa kakbitarna.

Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.

18.4 Varma pa
Du kan varma upp mat med enheten.
Varma upp mat

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nér du tar ut tilloehor eller
formar ur ugnsutrymmet.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Nar du varmer vatska kan den stormkoka. Det borjar

alltsd koka utan angbubblor som du &r van vid. Till och

med sma vibrationer kan fa den heta véatskan att koka

over haftigt eller skvatta.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen néar du varmer
vatskor. D& stormkokar det inte.

v X

Varma frysmat med mikron

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas méaste vara minst 2 cm
fran ugnsvéggarna och luckans insida.

1. Ta ut fardigmaten ur férpackningen och lagg den i
en mikrotalig form.

2. Bred ut maten i formen.

3. Tack maten med passande lock, tallrik eller sarskild
mikrofolie.

4. Sla pa funktionen.

5. Ror om eller vand maten flera ganger da och da.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.

6. Kontrollera temperaturen.

7. Lat den varmda maten vila 2-5 minuter i rumstempe-
ratur, sa att den temperaturutjamnar.

Folj instaliningsrekommendationerna foér att varma frysmat med mikron.

Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Meny, tallriksupplagg, fardigratt med 2-3 300 - 400 600 8-11
komponenter

Soppa 400 600 8-10
Gryta 500 600 10-13
Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex. gulasch 500 600 12-17"
Gratanger, t.ex. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

' Dela pa kéttbitarna nar du rér om.
2 Tillsatt lite vatska till maten.

3 Tack formbotten med vatten.

* Tillaga maten utan tillsatt vatten.
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Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Tillbehor, t.ex. ris, pasta? 250 600 2-5
Tillbehor, t.ex. ris, pasta? 500 600 8-10
Gronsaker, t.ex. &rtor, broccoli, morotter® 300 600 8-10
Groénsaker, t.ex. artor, broccoli, morétter® 600 600 14 -17
Stuvad spenat* 450 600 11-16

' Dela pa kéttbitarna néar du rér om.

2 Tillsatt lite vatska till maten.

3 Téack formbotten med vatten.

4 Tillaga maten utan tillsatt vatten.

Varma upp med mikron

Folj instaliningsrekommendationerna f6r att varma upp med mikron.

Mat Mangd Mikroeffekt i W Tid i min.
Drycker' 2 dl 800 2-328
Drycker' 0,51 800 3-42°3
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor’ 0,5 dI 360 ca. 0,5%°
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor’ 1,0 dl 360 ca. 1%8
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor* 2 dl 360 1,5%¢
Soppa, 1 kopp 200 g 600 2-3
Soppa, 2 koppar 400 g 600 4-5
Meny, tallriksupplagg, fardigratt med 2-3 350-500¢ 600 4-8
komponenter

Kott i sas’ 500 g 600 8-11
Gryta 400 g 600 6-8
Gryta 800 g 600 8-11
Gronsaker, 1 port.? 150 g 600 2-3
Gronsaker, 2 port.® 300 g 600 3-5

Sétt en sked i glaset.

Overhetta inte spritdrycker.

Kontrollera maten da och da.

Varma pa barnmat utan napp eller lock.
Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.
Kolla alltid temperaturen!

Dela pa kottskivorna.

Tillsatt lite vatska till maten.
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18.5 Tillagning
Du kan laga mat med enheten.
Laga mat

A VARNING! - Risk for brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbehor eller
formar ur ugnsutrymmet.

1. Kontrollera att formen far plats i ugnen och att vrid-
tallriken kan snurra obehindrat.
— Anvand en hog form till stekar.
- Anvand en stor, lag form till matpajer och gra-
tanger.
2. Bred ut maten i formen.
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3. Tack maten med passande lock, tallrik eller séarskild
mikrofolie vid mikring.
- Tack inte dver maten vid grillning.
- T&ack inte 6ver maten vid kombinerad mikring
och grillning.
4. Stall formen pa vridtallriken.
- Stéll gallret pa vridtallriken vid grilining Férvarm
inte.
5. Sla pa funktionen.
6. Lat den varmda maten vila 2-5 minuter i rumstempe-
ratur, s att den temperaturutjiamnar.
- Lat kéttet vila 5-10 minuter innan du skér upp.
- Lat matpajer och gratanger vila 5 minuter i av-
stangd enhet.

Tips! Anvand alltid traspett till fisk- och gronsaksspett.
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Mikra

Mat Mangd Tillbehor Mikroef- Ugnsfunk- Tid i min. Anvisningar

fektiwW tion

Kycklingdelar, t.ex. en 0,8 kg Oppen form 360 ] 30-40 Lagg skinnsidan uppat.

fijardedels kyckling + Vand inte maten.

Galler
Kycklingvingar, mari- 0,8 kg Oppen form 360 O] 15-25 Vand inte maten.
nerade, frysta +
Galler
Skivat flask ca 8 st. 180 ] 10-15
Kottfarslimpa 0,75 kg Oppen form 1. 600 1. - 1. 20-25 Tillaga maten i 6ppen form.
2. 360 2.7 2. 25-35 Matens maxhdjd &ar 6 cm.

Fisk, t.ex. filébitar 400 g Oppen form 600 - 10-15 Tillsatt lite vatten, citronsaft
eller vin till maten.

Fiskfilé, gratinerad 400 ¢ Oppen form 360 ] 10-15 Tina djupfryst fisk i forvag.

+
Galler

Sét pudding, t.ex. 1,0 kg Oppen form 360 30-35 Matens maxhoéjd ar 5 cm.

frukicheesecake

Gratang, rda ingredi- 1,0 kg Oppen form 360 30-35 Stré ost 6ver maten. Ma-

enser, t.ex. makaro- tens maxhojd ar 5 cm.

nilada

Gratang, tillagade in- 1,0 kg Oppen form 360 ] 30-40 Matens maxhojd ar 4 cm.

gredienser, t.ex. pota-

tisgratang

Gratinerad soppa, 2-4 kop-  Galler - ] 10-15 -

t.ex. l6ksoppa par

Gronsaker, farska 250 ¢ Tackt form 600 - 5-10' Skar ingredienserna i lika
stora bitar. Tillsatt 1 till 2
msk vatten per 100 g. Ror
om maten da och da.

Groénsaker, farska 500 g Téackt form 600 - 10-15" -

Grénsaksspett 4-5 st. Galler 180 ] 20-25 Anvand traspett.

Potatis 250 g T&ckt form 600 - 8-10' Skér ingredienserna i lika
stora bitar. Tillsatt 1 till 2
msk vatten per 100 g. Rér
om maten dé och da.

Potatis 500 ¢ Tackt form 600 - 11-14" Skar ingredienserna i lika
stora bitar. Tillsatt 1 till 2
msk vatten per 100 g. Ror
om maten da och da.

Potatis 0,75 kg Tackt form 600 - 15-22" Skér ingredienserna i lika
stora bitar. Tillsatt 1 till 2
msk vatten per 100 g. Ror
om maten da och da.

Ris 125 g Tackt form 1. 1.- 1. 57 Tillsatt dubbla mangden

800 2. - 2. 12-15  vatska.
2. 180
Ris 250 ¢g Tackt form 1. 1. - 1. 6-8 Tillsatt dubbla mangden
800 2. - 2. 15-18  vatska.
2. 180
Lattrostat brod 2-4 skivor Galler - il 1:a sidan -
6-7
2:a sidan
5-6
Varma mackor 2-4 skivor Galler 180 ] 5-10 Tillagningstiden varierar

med palagget.

' Ror forsiktigt om maten da och da.
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Mat Mangd Tillbehor Mikroef- Ugnsfunk- Tid i min. Anvisningar
fekti W tion
Frukt, kompott 500 g Tackt form 600 - 9-12 -
Desserter, t.ex. pud- 0,5 | Tackt form 600 - 6-8 R6r om puddingen ordent-

ding, mix

ligt 2-3 ganger med bal-
longvisp da och da

' ROr forsiktigt om maten da och da.

18.6 Provrétter

Oversikterna &r framtagna fér provningsinstituten fér att underlatta provning av enheten enligt EN 60350-1:2013 re-

sp. IEC 60350-1:2011 och enligt standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mikra
Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning
Aggstanning, 0,75 kg 1. 360 1.12-17 Stall en 20x25 cm-pyrexform pa
2. 90 2.20-25 vridtallriken.
Biskvier 600 8-10 Stall en @ 22 cm-pyrexform pa
vridtallriken.
Kéttfarslimpa 600 23-28 Stall pyrexformen pa vridtallriken.

Tina med mikron
Instéliningsrekommendationer for att tina med mikron

Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning
Kott 1. 180 1.5-7 Stall en @ 22 cm-pyrexform pa
2. 90 2.10-15 vridtallriken.

Tillagning med mikroKombi-funktion
Instéllningsrekommendationer for att mikra.

Mat Mikroeffekt i W Ugnsfunktion  Tid i min.

Anvisning

Potatisgratang 360 ] 35-40

Stall en @ 22 cm-pyrexform pa
vridtallriken.
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