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Bestammelser for
anvandningen

L&s igenom anvisningen noga. Spara bruks-
och monteringsanvisningen samt
garantibeviset till enheten for framtida bruk
och eventuella kommande agare.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Det ar bara behorig elektriker som far géra
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning galler inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall 6gonen pa
kokningen nar den pagar. Hall alltid 6gonen
pa en kort kokning nar den pagar. Anvand
enheten endast i slutna rum.

Skapet ar avsett att anvandas pa en niva upp
till hogst 2000 meter dver havet.

Tack aldrig hallen. Skaderisk pga. t.ex.
Overhettning, antandning eller
materialsprangning.

Anvand aldrig skydd eller barnskydd som inte
ar avsedda for enheten. Risk for
personskador!

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvanda enheten under dverinseende av en
annan person som ansvarar for sédkerheten
eller om de far lara sig hur man anvéander
enheten sakert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengodra eller anvanda enheten bor vara 6ver 8
ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Bestammelser f6r anvandningen sV

ENViktiga
sakerhetsanvisningar!

/\ Varning — Brandrisk!
Varma oljor och fetter kan snabbt borja
brinna. La&mna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.
Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig
brannbara féremal pa héllen. Forvara inget
pa héallen.
Enheten blir varm. Forvara aldrig brannbara
foremal eller sprayflaskor i ladan direkt
under hallen.
Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatsakringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

/\ Varning - Risk for brannskador!!
Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framforallt om du har hallinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatséakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

/\ Varning — Risk for stotar!
Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga.Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far gora
reparationer.Om enheten ar trasig, dra ur
kontakten eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta service.
Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengoring!
En trasig enhet innebar risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sakringen i proppskapet.
Kontakta service!
Sprickor och hack i glaskeramiken innebar
risk for stotar. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

/\ Varning — Risk for personskador!!

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa den
att plotsligt hoppa till. Se till sa att kokzon och
kastrullbotten ar torra.



sV Skadeorsaker

B Skadeorsaker

Obs!
Kastruller och stekpannor med grov botten repar
glaskeramiken.
Se till sa att det inte kokar torrt i kastrullen. Det kan
ge skador.
Stéll aldrig heta stekpannor och kastruller pa
kontroller, display eller sarg. Det kan ge skador.
Du kan skada héallen om du tappar harda eller
spetsiga foremal pa den.
Aluminiumfolie och plast kan smélta fast pa de heta
kokzonerna. Du kan inte anvanda spisskyddsfolie pa
hallen.

Oversikt

| tabellen nedan hittar du nagra av de vanligaste
skadorna:

Flackar Mat som kokat ~ Ta genast bort mat som kokat
oOver over med glasskrapan.

Olampliga rengd-  Anvénd bara rengoringsmedel

ringsmedel som ar avsett for glaskeramik.
Repor Salt, socker och  Anvénd inte hallen som avlast-
sand nings- eller arbetsyta.

Kastruller och Kontrollera dina kastruller, gry-
stekpannor som  tor och pannor.

har bottnar med

grov struktur

repar glaskerami-

ken.

Missfargningar ~ Oldmpliga rengd-  Anvénd bara rengdringsmedel
ringsmedel som dr avsett for glaskeramik.

Slitmarken frdn  Lyft kastruller och stekpannor

kastruller (t.ex. ndr du flyttar dem.
aluminium)

Urgropning Socker, socker-  Ta genast bort mat som kokat
rik mat over med glasskrapan.

B} Atervinning

Kapitlet innehaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjant enhet.

Energispartips

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
Tillagning utan lock kraver betydligt mer effekt. Med
glaslock kan du kontrollera innehéllet utan att
behdva lyfta pa locket.

Anvand kastruller och stekpannor med jamna
bottnar. Ojamna bottnar 6kar effektférbrukningen.
Bottendiametern pa kastruller och stekpannor ska
matcha kokzonens storlek. For sma kastruller pa
kokzonen leder till effektforluster. Obs!
Kastrulltillverkarna anger ofta kastrullens 6vre
diameter. Den &r vanligtvis nagot storre &n
bottendiametern.

Anvand sma kastruller till sma livsmedelsméangder.
En stor kastrull som inte &ar full krdver mer effekt.
Anvand s4 lite vatten som majligt vid tillagningen.
Det sparar effekt. Gronsaker behaller sina vitaminer
och mineraler béttre.

Kastrullen ska helst tdcka en sa stor del av
kokzonen som madjligt.

Vrid ner till lagre effekt i god tid.

Efter uppkok, valj lampligt effektlage for fortsatt
tillagning. Ett for hogt effektlage ar sloseri med
energi.

Utnyttja kokzonens eftervarme. Vid langre
tillagningstider kan du sla av kokzonen 5-10 minuter
innan maten &r Klar.

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
E\ europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehaller elektroniska
mmmm Produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.




L&r dig enheten sv

S Lar dig enheten

Bruksanvisningen galler for olika hallar.
Mattangivelserna for héllarna hittar du i typoversikten.

— Sidan 2
Kontrollpanelen
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Anvisningar
e . Mérka omradet i kokzonens glodbild har tekniska
-5 Effektlagen orsaker. De har ingen inverkan pa kokzonens
H/R Restvdrme funktion. o o
. Kokzonen reglerar uppvarmningen genom att sla pa
b Powerboostfunktion och av den. Aven vid maxeffekt slas uppvarmningen
B5 Timer pa och av.
Vid flerkokzoner kan de inre kokzonselementens
uppvarmningar och paslagningarnas uppvarmningar
slas pa och av vid olika tidpunkter.
O) Huvudbrytare
B Torkskydd/barnsparr Restvarmeindikering
Boost Powerboost-funktion Hallen har en tvalages restvarmeindikering for varje
Jo Val av kokzon kokzon.
— Instaliningsdelen Visar displayen H &r kokzonen fortfarande het. Du kan
n Kok iveri t.ex. halla en ratt varm eller sméilta glasyr. Nar kokzonen
@ oKzonsaxtivering svalnar, slar displayen om till A. Indikeringen slocknar
® Timer nar kokzonen svalnat tillrackligt.

Anvisningar
Nar du trycker pa en symbol med fingret aktiveras
motsvarande funktion.
Hall kontrollerna torra. Fukt paverkar funktionen
negativt.
Stall inga kastruller i narheten av kontrollampor/
indikatorer och givare. Elektroniken kan bli
Overhettad.

Kok- zonerna

(O  Enkelkokzon
© Dubbelkokzon  Vljkokzon, tryck p& symbolen 8
8  Grytzon Valj kokzon, tryck p& symbolen 8



sV Anvanda maskinen

E¥ Anvanda maskinen

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider for olika
matrétter.

Sla pa och av hallen

Du slar pa och av hallen med huvudbrytaren.

Sla pa
Tryck pa symbolen (D. Enheten ger signal.

Kontrollampan 6ver huvudbrytaren och indikeringen &
lyser. Hallen ar klar att anvénda.

Sla av

Tryck pa symbolen D, tills kontrolllampan &éver

huvudbrytaren och indikeringarna slocknar. Alla
kokzoner ar av. Restvdrmeindikeringen lyser tills
kokzonerna svalnat tillrackligt.

Anvisningar
Hallen slar av automatiskt nar alla kokzoner varit av
langre an 20 sekunder.
Instéllningarna ligger kvar 4 sekunder efter att du
stdnger av. Om du slar pa enheten inom 4 sekunder
gar kokzonen igang med tidigare installningar.

Stélla in kokzon

Stéall in det effektlage du vill ha med +- och -
symbolerna.

Effektlage 1 = lagsta effekt

Effektlage 9 = hdgsta effekt

Alla effektinstallningar har mellanlagen. De ar
markerade med en punkt.

Stéll in effektlage
Hallen maste vara inkopplad.

Tryck pa symbolen {2och vélj kokzon. & lyser pa
effektlagesdisplayen, och under denna lyser _.
Tryck pa + eller -inom 10 sekunder.
Grundinstallningen visas.

Symbol + = effektlage 9

Symbol - = effektlage 4

el

Andra effektlage: Tryck pa + eller - tills det dnskade
effekilaget visas.

Avstangning av en kokzon
Du kan stédnga av kokzonen pa 2 satt:

Tryck kortvarigt pa symbolen 42 fér kokzonen tva
ganger i foljd. Effektlagessymbolen visar &i. Efter
cirka 10 sekunder visas restvdrmesymbolen.

Valj kokzon med symbolen 2. Tryck pé& + eller - tills
L1 visas. Efter cirka 10 sekunder visas
restvarmesymbolen.

Anvisning: Den senast anvanda kokzonen forblir aktiv.
Kokzonen kan stéllas in utan att du behdver valja den
igen.

Matlagningstabell

| tabellen nedan hittar du nagra exempel.

Tillagningstid och effektldge beror pa matens typ, vikt
och kvalitet. Darfér kan det fdrekomma avvikelser.

Anvand effektlage 9 for att koka upp.
Roér om tjockflytande mat da och da.

Mat som steks hart eller som avger mycket vatska vid
stekningen, ska helst stekas i mindre bitar.

Tips fér hur du lagar mat och samtidigt sparar energi
hittar du i kapitlet om miljoskydd.— Sidan 4

Smélta
Choklad, chokladglasyr 1-1.
Smar, honung, gelatin 12

Uppvarmning och varmhall-

ning

Gryta (t.ex. linsgryta) 1-2
Mjolk* 1-2.
Védrma korvar i vatten** 34

Tina och varma

Djupfryst spenat 2:-3. 10-20 min
Gulasch, djupfryst 2.-3. 20-30 min
Sjuda

Knddel, klimp 4.5 20-30 min
Fisk 4-5* 10-15 min
Vitsés, t.ex. béchamelsds 12 3-6 min
Hopvispad sés, t.ex. bearnaise-,  3-4 8-12 min
hollandaisesés

Koka, anga, angkoka

Ris (med dubbel vattenmangd) ~ 2-3 15-30 min
Risgrynsgrot 1-2. 35-45 min
Skalpotatis 4-5 25-30 min
Kokt potatis 4-5 15-25 min
Pasta, nudlar 6-7* 6-10 min



Grytor, soppor
Gronsaker
Gronsaker, djupfrysta
Tryckkokning

Brésering
Rullader
Grytstek
Gulasch

Steka med lite olja**
Schnitzel, opanerad eller panerad
Schnitzel, djupfryst

Kotlett, opanerad eller pane-
rad**

Biff (3 cm tjock)

Hamburgare, kottbullar (3 cm
tjocka)™**

Fagelbrdst (2 cm tjockt)
Fagelbrost, djupfryst™**
Fisk och fiskfilé, opanerad
Fisk och fiskfilé, panerad

Fisk och fiskfilé, panerad och
djupfryst, t.ex. fiskpinnar

Scampi och rékor
Sautera gronsaker, farsk svamp

Gronsaker, kott i strimlor i asia-
tisk stil

Rétter for stekpanna, djupfrysta
Pannkakor

Omelett

Stekt dgg

* kK

Fritering (fritera 150-200 g per

portion i féljd i 1-2 | olja**)

Djupfrysta varor, t.ex. pommes fri-

tes, chicken nuggets
Kroketter, djupfrysta

Kott, t.ex. kycklingdelar
Fisk, panerad eller inbakad

Gronsaker, svamp, panerade
eller inbakade, tempura

Smakakor, t.ex. klendter/munkar,
inbakad frukt

3-4.
278,
3-4.

4-5

4-5
4-5

278,

6-7
6-7
6-7

78

4-5.

56
56
56
6-7
6-7

78
7-8

7-8.

6-7
6-7

3-4.

56

89

78
6-7
56
56

4-5

15-60 min
10-20 min
10-20 min

50-60 min
60-100 min
50-60 min

6-10 min
8-12 min
8-12 min

8-12 min
30-40 min

10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
8-12 min

4-10 min
10-20 min
15-20 min

6-10 min
kont.
kont.
3-6 min

PowerBoost-funktion sV

PowerBoost-funktion

Med Powerboost-funktionen kan du varma storre
mangder vatten &nnu snabbare &n med effektlage 9.

Powerboost-funktionen finns bara for kokzoner som ar
markta med symbolen Boost.

For dubbelkokzoner méste den andra varmekretsen
vara inkopplad for att Powerboost-funktionen ska kunna
anvandas.

Starta Powerboost- funktionen

Vélj kokzon.
Tryck pa Boost. Symbolen & tands.
Powerboost-funktionen ar inkopplad.

Avstangning av Powerboost- funktionen

Valj kokzon.
Stall in valfritt fortsatt effektldage. Symbolen & slacks.
Powerboost-funktionen ar avstangd.

Anvisningar
Om du inte stadnger av Powerboost-funktionen,
stdngs den av automatiskt efter en viss tid.
Kokzonen atergar till effektlage 9.
Tank pa att olja och fett upphettas snabbt med
Powerboost-funktionen. Ld&mna aldrig matlagningen
utan uppsikt. Overhettad olja och &verhettat fett
antands snabbt, se kapitlet Viktiga
sakerhetsanvisningar.— Sidan 3

[ Barnsparr

Barnsparren gor att barn inte kan sla pa hallen.

Till- och frankoppling av barnspéarren

Hallen maste vara avstangd.

Inkoppling: Tryck pa symbolen #i cirka 4 sekunder.<o -
symbolen lyser i 10 sekunder. Hallen &r nu sparrad.

Frankoppling: Tryck p& symbolen & i cirka 4 sekunder.
Sparren ar frankopplad.

Automatisk barnsparr
Funktionen aktiverar barnspérren varje gang du slar av
hallen.

Sla pa och av

Kapitlet Grundinstéliningar beskriver hur du slar pa den
automatiska barnspéarren.— Sidan 9



sV Tidsfunktioner

[ Tidsfunktioner

Det finns 2 olika tidsfunktioner:

En kokzon ska stdngas av automatiskt
Kdkstimer

Automatisk avstangning av kokzon

Stall in tillagningstid for den kokzon du vill ha.

Kokzonen slar av automatiskt efter tillagningstidens slut.

Staéll in tillagningstiden

Stall in effektlage

Tryck pa ®. Symbolen 2 fér énskad kokzon
tands.L0 lyser pa timerdisplayen.

Tryck pa + eller -. Féreslaget varde visas.
Symbol +: 30 minuter

Symbol -: 10 minuter

Tillagningstiden bérjar 16pa. Om du har stallt in
tillagningstid f6r flera kokzoner visas alltid tiden for den
aktiva kokzonen.

Automatisk instéllning

Om du haller kvar fingret pa - raknar tiden automatiskt
ner till O minuter.

Om du haller kvar fingret pa + raknar tiden automatiskt
upp till 99 minuter.

Nar tiden har 16pt ut

Kokzonen stangs av nar tillagningstiden har I6pt ut. En
signal hérs och pa displayen lyser L4 i 10 sekunder.
Symbolen =l lyser kraftigt. Tryck pa (®. Symbolerna

slacks och signalen tystnar.

Andra eller radera tillagningstiden

Vélj kokzon och tryck pa symbolen (B. Symbolen -
lyser kraftigt. Andra tiden med + eller - eller stall in den
pa .

Anvisning: Du kan stélla in tillagningstider upp till 99
minuter.

Automatisk timer

Funktionen stéaller in en tillagningstid for alla kokzoner.
Nar du slar pa en kokzon borjar den instéallda
tillagningstiden rakna ned. Kokzonen stangs av
automatiskt nér tillagningstiden gar ut.

Kapitlet Grundinstéallningar beskriver hur du slar pa den
automatiska timern.— Sidan 9

Anvisning: Du kan &ndra tillagningstiden eller stdnga
av den automatiska timern fér en kokzon:

Valj kokzon och tryck p& symbolen (®. Symbolen =
lyser kraftigt. Andra tiden med + eller - eller stéll in den
pa oo,

Kokstimer

Kokstimern kan stéllas in pa upp till 99 minuter. Den ar
helt oberoende av dvriga installningar.
Starta kokstimern
Kodkstimern kan stallas in pa 2 olika satt:
Valj kokzon och tryck 2 ganger pa symbolen ®

inom 10 sekunder.
Valj ingen kokzon utan tryck direkt p& symbolen (©.

Symbolen £ tands.

Stall in kokstimern
Stéll in dnskad tid med + eller -.

Nar tiden har 16pt ut

Nar tiden har 16pt ut hors en ljudsignal. Pa
timerdisplayen tands L. Symbolen £ fér kdkstimern

lyser kraftigt. Efter 10 sekunder stangs symbolen av.
Visning av tid

Valj kokstimern med symbolen (©. Tiden visas under
10 sekunder.

Andra tiden

Valj kokstimern med symbolen (®och stéll in den pa
nytt.

[@) Automatisk
sakerhetsavstangning

Om en kokzon &r igadng en langre tid utan att
installningen andras, aktiveras den automatiska
tidsbegransningen.

Varmen i kokzonen stings av. P4 kokzonsdisplayen
blinkar omvéxlande ~&med restvarmeindikeringen H

.

Nar du trycker pa en knapp férsvinner indikeringen. Nu
kan du gbra nya installningar.

Nar tidsbegransningen aktiveras beror pa installt
effektlage (1 till 10 timmar).



[§] Torkskydd

Om du torkar av kontrollerna néar hallen ar igang kan du
rdka andra instéallningarna.

Hallen har torkskydd for att forhindra detta. Tryck pa .
En signal hors. Kontrollampan éver symbolen & lyser.
Kontrollerna ar nu sparrade i 30 sekunder. Nu kan du

torka av kontrollpanelen utan att installningarna andras.

Anvisning: Torkskyddsfunktionen paverkar inte
huvudbrytaren. Du kan nar som helst stanga av hallen.

Effektforbrukningsdisplay

Med den hér funktionen kan du visa hela
energiforbrukningen fran det att hallen startas tills den
stangs av.

Efter avstangningen visas under 10 sekunder
forbrukningen i kilowattimmar, t.ex. 1,08 kWh,

Angivelsens noggrannhet beror bland annat pa elnatets
spanningskvalitet.

kWh

1o

© |

Kontrollampor/indikatorer aktiveras inte. Hur
kontrollampor/indikatorer aktiveras visar vi i kapitlet
Grundinstallningar.— Sidan 9

Torkskydd sV

ooo

B Grundinstallningar

Spisen har olika grundinstéliningar. Du kan anpassa
installningarna som du sjalv vill ha dem.

-

Automatisk barnsparr

Avstangd.”
Inkopplad.

D R e R |

Manuell och automatisk barnspérr frankopplad.

Ljudsignal

an
N

Kvitterings- och felindikeringssignal frankopplade (huvud-
brytarsignalen finns alltid kvar).

Bara felindikeringssignalen inkopplad.

g

Bara kvitteringssignalen inkopplad.

(I W

Kvitterings- och felindikeringssignal inkopplade.*

m
Ly

Visning av energiférbrukning (Kontrollera nétspan-
ningen med din elleverantér.)

Forbrukningsvisningen avstangd.”

Forbrukningsvisning vid natspanning 230 V.
Forbrukningsvisning vid natspanning 400 V.
Forbrukningsvisning vid ndtspénning 220 V.

S gl T T i

Forbrukningsvisning vid natspanning 240 V.

Automatisk timer

J

Avstangd.”

CIyCan
- C
Wa]

g

Tillagningstid efter vilken kokzonerna stangs av.

o

Signaltid nér timertiden har l6pt ut
10 sekunder.”

30 sekunder.

1 minut.

g Mg - ™

~d

Inkoppling av varmeelementet
Avstéangd.
Inkopplad.

Py - SN

Senaste installning innan kokzonen sténgdes av.”

Tid for val av kokzon

an
(Wu ]

Obegrénsad: Du kan alltid stélla in den senast valda kok-
Zonen utan att behdva vélja om.

Du kan stélla in den senast valda kokzonen inom 10 sek-
under efter valet, dérefter maste du gora ett nytt val fore
installningen.

g

3

i\terstéllning av grundinstallningarna
Avstangd.*

-~ Can

Inkopplad.



sV Rengoring

Andra grundinstallningarna
Hallen maste vara avstangd.

Starta hallen.
Tryck inom 10 sekunder p& & i 4 sekunder

c och | blinkar vaxelvis pa véanster display, pd hoger
display lyser {J.

Tryck flera ganger pa Htills den dnskade symbolen
visas pa véanster display.

Tryck pa + eller - tills displayen visar den 6nskade
installningen.

Tryck 4 sekunder p& symbolen .
Installningen ar nu aktiverad.

Sla av

Vill du ga ur kokzonens grundinstalining, sla av och stall
in igen.

10

Rengoring

Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Glaskeramik

Rengor hallen efter varje anvandning. D& branner ev.
matrester inte fast.

Rengor inte héllen forran den svalnat tillrackligt.

Anvand bara héallrengdring. Folj
rengdringsanvisningarna pa férpackningen.

Anvand inte:

Outspatt handdiskmedel

Maskindiskmedel

Skurmedel

Kraftiga rengdringsmedel som ugnsrengdring eller
flackborttagning

Svampar som repar

Hogtryckstvatt eller angrengoring

Hart sittande smuts tar du lattast bort med
rakbladsskrapa som du hittar i butik. Folj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns &ven hos service eller i var
e-Shop.

Specialsvampar for héllreng6ring gor rent bra.

Hallinfattningen

Folj dessa anvisningar for att undvika skador pé hallens
infattning:

Anvand endast varmt vatten med lite diskmedel.
Skolj nya disktrasor noga innan de anvands.
Anvand aldrig starka eller slipande medel.
Anvand inte skrapa for glaskeramikhall.



EJHur atgarda fel?

Ofta beror ett fel bara pa smasaker. Las igenom
anvisningarna i tabellen innan du kontaktar
kundtjansten.

Hallelektroniken finns under kontrollpanelen.
Temperaturen kan av olika anledningar dka kraftigt i det
héar omradet.

Ingen Stromforsoriningen &r bruten.

Kontrollpanelen ar vét, eller ett foremal ligger
pé den.

Alla symboler blinkar

FZ Du har anvént hdg effekt ldnge pé flera kokzo-
ner. Enheten har stangt av kokzonen for att
skydda elektroniken.

FH Elektroniken &r fortfarande dverhettad trots

avstangningen med i~ 2. Darfor har alla kokzo-
ner stangts av.

Varning! En varm kastrull star néra kontrollpa-
nelen. Elektroniken kan bli dverhettad.

F Soch effektlaget blin-
kar omvaxlande. Du hor
en signal

F Soch ljudsignal En varm kastrull stir ndra kontrollpanelen. Fér
att skydda elektroniken har kokzonen stangts

av.

Kokzonen har varit igéng for lange och har
stangt av sig sjalv.

FB

Va Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi
hjéalper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besbk av servicetekniker.

E- och FD-nummer

Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med
service. Typskylten med numren hittar du pa
garantibeviset till enheten.

Tank pa att serviceteknikerns besok inte ar gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Hur atgarda fel? sV

For att elektroniken inte ska bli dverhettad stadngs
kokzonerna automatiskt av nar det behdvs. Symbolen
FZ, F4eller F5 visas omvéaxlande med
restvarmesymbolen H eller f.

Kontrollera spisens sékringar i proppsképet. Kontrollera pd andra elektro-
niska apparater om ett strémavbrott har intraffat.
Torka av panelen eller ta bort féremalet.

Vanta lite. Tryck p& ndgon av kontrollerna. Om 2 slacks har elektroni-
ken svalnat tillréckligt. Du kan fortsétta att laga mat.

Vanta lite. Tryck p& nagon av kontrollerna. Nar & 4 slocknar kan du fort-
sétta att laga mat.

Lyft av kastrullen. Felindikeringen sléacks strax dérefter. Du kan fortsatta
att laga mat.

Lyft av kastrullen. VVanta lite. Tryck pa nagon av kontrollerna. Nar F 5
slocknar kan du fortsétta att laga mat.

Du kan starta om kokzonen direkt.
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