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B Bestammelser for
anvandningen

L&s igenom anvisningen noga. Spara bruks-
och monteringsanvisningen samt
garantibeviset till enheten for framtida bruk
och eventuella kommande agare.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Det ar bara behorig elektriker som far géra
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning galler inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall 6gonen pa
kokningen nar den pagar. Hall alltid 6gonen
pa en kort kokning nar den pagar. Anvand
enheten endast i slutna rum.

Skapet ar avsett att anvandas pa en niva upp
till hogst 2000 meter dver havet.

Enheten ar inte avsedd f6r anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Tack aldrig hallen. Skaderisk pga. t.ex.
Overhettning, antandning eller
materialsprangning.

Anvand aldrig skydd eller barnskydd som inte
ar avsedda for enheten. Risk for
personskador!

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvanda enheten under dverinseende av en
annan person som ansvarar for sédkerheten
eller om de far lara sig hur man anvéander
enheten sakert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengodra eller anvanda enheten bor vara 6ver 8
ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Bestammelser f6r anvandningen sV

ENViktiga
sakerhetsanvisningar!

/\ Varning — Brandrisk!
Varma oljor och fetter kan snabbt borja
brinna. La&mna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.
Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig
brannbara féremal pa héllen. Forvara inget
pa héallen.
Enheten blir varm. Forvara aldrig brannbara
foremal eller sprayflaskor i ladan direkt
under hallen.

AVarning — Risk for brannskador!!
Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framforallt om du har hallinfattning. Ta
aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen borta.

/\ Varning — Risk for stotar!
Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga.Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far gora
reparationer.Om enheten ar trasig, dra ur
kontakten eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta service.
Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengéring!
En trasig enhet innebar risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sakringen i proppskapet.
Kontakta service!
Sprickor och hack i glaskeramiken innebar
risk for stotar. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

/\ Varning — Risk for personskador!!

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa den
att plotsligt hoppa till. Se till s& att kokzon och
kastrullbotten ar torra.



sV Skadeorsaker

B Skadeorsaker

Obs!
Kastruller och stekpannor med grov botten repar
glaskeramiken.
Se till sa att det inte kokar torrt i kastrullen. Det kan
ge skador.
Stéll aldrig heta stekpannor och kastruller pa
kontroller, display eller sarg. Det kan ge skador.
Du kan skada héallen om du tappar harda eller
spetsiga foremal pa den.
Aluminiumfolie och plast kan smélta fast pa de heta
kokzonerna. Du kan inte anvanda spisskyddsfolie pa
hallen.

Oversikt

| tabellen nedan hittar du nagra av de vanligaste
skadorna:

Flackar Mat som kokat ~ Ta genast bort mat som kokat
oOver Over med glasskrapan.

Olampliga rengd-  Anvénd bara rengoringsmedel

ringsmedel som ar avsett for glaskeramik.
Repor Salt, socker och  Anvénd inte hallen som avlast-
sand nings- eller arbetsyta.

Kastruller och Kontrollera dina kastruller, gry-
stekpannor som  tor och pannor.

har bottnar med

grov struktur

repar glaskerami-

ken.

Missfargningar ~ Oldmpliga rengd-  Anvénd bara rengdringsmedel
ringsmedel som dr avsett for glaskeramik.

Slitmarken frdn  Lyft kastruller och stekpannor

kastruller (t.ex. ndr du flyttar dem.
aluminium)

Urgropning Socker, socker-  Ta genast bort mat som kokat
rik mat over med glasskrapan.

B} Atervinning

Kapitlet innehaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjant enhet.

Energispartips

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
Tillagning utan lock kraver betydligt mer effekt. Med
glaslock kan du kontrollera innehéllet utan att
behdva lyfta pa locket.

Anvand kastruller och stekpannor med jamna
bottnar. Ojamna bottnar 6kar effektférbrukningen.
Bottendiametern pa kastruller och stekpannor ska
matcha kokzonens storlek. For smé kastruller pa
kokzonen leder till effektforluster. Obs!
Kastrulltillverkarna anger ofta kastrullens 6vre
diameter. Den &r vanligtvis nagot storre &n
bottendiametern.

Anvand sma kastruller till sma livsmedelsméangder.
En stor kastrull som inte &ar full krdver mer effekt.
Anvand s4 lite vatten som majligt vid tillagningen.
Det sparar effekt. Gronsaker behaller sina vitaminer
och mineraler béttre.

Kastrullen ska helst tdcka en sa stor del av
kokzonen som madjligt.

Vrid ner till lagre effekt i god tid.

Efter uppkok, valj lampligt effektlage for fortsatt
tillagning. Ett for hogt effektlage ar sloseri med
energi.

Utnyttja kokzonens eftervarme. Vid langre
tillagningstider kan du sla av kokzonen 5-10 minuter
innan maten &r Klar.

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
E europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehaller elektroniska
mmmm Produkter (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt

atertagande och korrekt atervinning av uttjanta

enheter.



S Lar dig enheten

Bruksanvisningen galler for olika hallar.
Mattangivelserna for héllarna hittar du i typoversikten.
— Sidan 2

Kontrollpanelen

O Ule

O Ule

O Ule

Kokzonsvreden

Kokzonsvreden ar fastmonterade. Du fér inte ta av dem.
Tar du i for att ta av dem, s& géar de sonder.

Kokzons- och restvarmeindikering

Kokzons- och restvarmeindikeringen lyser nar kokzonen
ar het:

Kokzonsindikering - vid anvandning, strax efter att du
slagit pa kokzonen.

Restvarmeindikering - efter tillagning, néar kokzonen
fortfarande &r het.

Du sparar energi om du utnyttjar restvarmen t.ex. for att
varmhalla smavarmt eller smalta glasyr.

L&r dig enheten sV

B Anvanda maskinen

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider for olika
matratter.

Sla pa och av héllen
Du slar pa och av hallen med kokzonsvreden.

Installning av kokzon

Med kokzonsvreden stéller du in kokzonernas
varmeeffekt.

Effektlage 1 = lagsta effekt

Effektlage 9 = hdgsta effekt

Displaysymbolen anger for vilken kokzon symbolen
géller: t.ex. 42 f6r den hdgra bakre kokzonen.

Anvisningar
Morka omraden i kokzonens glodbild har tekniska
orsaker. De har ingen inverkan pa kokzonens
funktion.
Kokzonen reglerar uppvarmningen genom att starta
och stédnga av den. Aven vid hogsta effekt kan
uppvarmningen startas och stangas av.
Vid flerkokzoner kan de inre varmekretsarnas
uppvarmning och uppvarmningen av de tillkopplade
kretsarna startas och stangas av vid olika tidpunkter.

Matlagningstabell

| tabellen nedan hittar du nagra exempel.

Tillagningstid och effektldge beror pa matens typ, vikt
och kvalitet. Darfor kan det forekomma avvikelser.

Anvand effektlage 9 for att koka upp.
Ror om tjockflytande mat da och da.

Mat som steks hart eller som avger mycket vatska vid
stekningen, ska helst stekas i mindre bitar.

Tips f6r hur du lagar mat och samtidigt sparar energi
hittar du i kapitlet om miljéskydd.— Sidan 4

Smailta
Smar, gelatin 1

Uppvérmning och varmhallning

Gryta (t.ex. linsgryta) 1

Mjolk** 12

Sjuda

Knodel, klimp 3-4* 20-30 min
Fisk B 10-15 min
Vitsés, t.ex. béchamelsas 1 3-6 min



sV Rengoring

Koka, anga, angkoka

Ris (med dubbel vattenméngd)
Skalpotatis

Kokt potatis

Pasta, nudlar

Grytor, soppor

Gronsaker och djupfrysta gronsa-
ker

Tryckkokning

Brésering
Rullader
Grytstek
Gulasch

Stekning**

Schnitzel, opanerad eller panerad
Kotlett, opanerad eller panerad
Biff (3 cm tjock)

Fisk och fiskfilé opanerad eller
panerad

Fisk och fiskfilg, panerad och djup-
fryst, t.ex. fiskpinnar

Ratter for stekpanna, djupfrysta
Pannkakor

34
34
=

34
34

34

34
34
34

6-7
6-7
7-8
4-5

6-7
56

15-30 min
25-30 min
15-25 min
6-10 min

15-60 min
10-20 min

50-60 min
60-100 min
50-60 min

6-10 min
8-12 min
8-12 min
8-20 min

8-12 min

6-10 min
kont.

Il Rengoring

Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Glaskeramik

Rengor hallen efter varje anvandning. D& branner ev.
matrester inte fast.

Rengor inte héllen forran den svalnat tillrackligt.

Anvand bara héallrengdring. Folj
rengdringsanvisningarna pa férpackningen.

Anvand inte:

Outspatt handdiskmedel

Maskindiskmedel

Skurmedel

Kraftiga rengdringsmedel som ugnsrengdring eller
flackborttagning

Svampar som repar

Hogtryckstvatt eller angrengoring

Hart sittande smuts tar du lattast bort med
rakbladsskrapa som du hittar i butik. Folj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns &ven hos service eller i var
e-Shop.

Specialsvampar for héllreng6ring gor rent bra.

Hallinfattningen

Folj dessa anvisningar for att undvika skador pé hallens
infattning:

Anvand endast varmt vatten med lite diskmedel.
Skolj nya disktrasor noga innan de anvands.
Anvand aldrig starka eller slipande medel.
Anvand inte skrapa for glaskeramikhall.



Va Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi
hjalper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besbk av servicetekniker.

E- och FD-nummer

Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med
service. Typskylten med numren hittar du pa
garantibeviset till enheten.

Tank pa att serviceteknikerns besok inte ar gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Service

sV
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