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H Rist
H Betjeningsknapper
H Spareblus med op til 1 kW

A Normalt blus med op til 1,75 kW
B Kraftigt blus med op til 3 kW
A Mini wok-breender op til 3,3 kW

H Ritilat
H Kytkimet
H Saastopoltin 1 kW saakka

B Normaali poltin 1,75 kW saakka
H Tehopoltin 3 kW saakka
A Mini-wokkipoltin 3,3 kW saakka

H Rister
H Brytere
H Sparebluss med inntil 1 kW

A Normalbluss med inntil 1,75 kW
H Kraftig bluss med inntil 3 kW
A Miniwokbluss inntil 3,3 kW

H Galler
H Reglage
H Sparlaga pa upp till 1 kW

B Normalbréannare pa upp till 1,75 kW
H Effektbrannare pa upp till 3 kW
[ Miniwokbréannare upp till 3,3 kW
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Brugsbetingelser

Lees venligst disse instruktioner omhyggeligt.
Kun pa denne made kan du handtere dit
apparat pa en effektiv og sikker méade.
Opbevar instruktionerne for brug og
installation, og giv dem videre, hvis apparatet
skifter ejer.

Producenten er fritaget for ethvert ansvar,
hvis bestemmelserne i denne vejledning ikke
overholdes.

De viste billeder i disse instruktioner skal
opfattes som veaerende vejledende.

Tag ikke apparatet ud af den beskyttende
emballage, indtil det skal monteres. Hvis du
bemaerker en skade pa apparatet, skal du
ikke tilslutte det. Tag kontakt til vores tekniske
serviceafdeling.

Apparatet overholder klasse 3 i felge norm EN
30-1-1 til gasapparater: apparat indsat |
mabel.

For installation af din nye kogesektion skal du
sikre dig, at installationen udfgres ifalge
monteringsvejledningen.

Apparatet ma ikke installeres i lystbade eller
campingvogne.

Dette apparat mé kun anvendes pa steder
med tilstraekkelig ventilation.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med et
eksternt tidsur eller en fjernbetjening.

Alle installationsarbejder,
tilslutningsarbejder, indstillingsarbejder og
tilslutningsopgaver til andre typer gas skal
udfores af en autoriseret tekniker, der
overholder geeldende normer og juridiske
forskrifter, der geelder i det pageeldende land
og de virksomheder, som star for
forsyningen af elektricitet og gas. Man bor
veere saerligt opmaerksom pa de geeldende
forholdsregler vedrgrende ventilation.

Apparatet leveres fra fabrikken tilpasset den
type gas, der angives pa mearkepladen. Hvis
det skulle veere ngdvendigt at udskifte den,
bedes du falge monteringsvejledningen. Vi
anbefaler, at du ringer til vores tekniske
serviceafdeling i forbindelse med tilpasning til
en anden type gas.

Apparatet er kun udviklet til brug i hjemmet,
og det ma ikke bruges kommercielt eller



da Vigtige sikkerhedsanvisninger

erhvervsmaessigt. Brug kun apparatet til
madlavning, aldrig til opvarmning. Garantien
er kun gyldig, hvis man overholder den
anvendelse, som det er beregnet til.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde
pa op til maksimalt 2000 meter over havets
overflade.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, mens
det er i brug.

Brug ikke lag eller barnesikringer, som ikke
anbefales af producenten af kogesektionen.
De kan forarsage ulykker, herunder f.eks. pa
grund af overophedning, antending eller
losning af materialefragmenter.

Dette apparat kan benyttes af barn fra en
alder af 8 ar og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer og risici, der kan vaere
forbundet med brugen af apparatet.

Born ma ikke bruge apparatet som legetgj.
Rengering og vedligeholdelse méa ikke
udfgres af bern, med mindre de er over 15 ar
gamle og er under opsigt.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

E\Vigtige
sikkerhedsanvisninger

/\Advarsel — Fare for stikflammer!
Ophobning af uforbreendt gas i et lukket
omrade skaber fare for stikflammer. Udsast
ikke apparatet for luftstramme. Braenderne kan
blive slukket. Laes grundigt instruktioner og
rad i forhold gasbraendernes funktion.

/\ Advarsel — Fare for forgiftning!
Anvendelse af gasapparatet producerer
varme, fugtighed og forbraendingsprodukter i
lokalet, hvor det er installeret. Sarg for en
passende ventilation i kekkenet, specielt
imens kogesektionen er i brug: Hold de
naturlige ventilationsabninger abne eller
installér mekanisk ventilation (emhaette).
Kraftig og langvarig brug af apparatet kan
skabe behov for ekstra eller mere effektiv
ventilation: abn et vindue eller forgg styrken pa
den mekaniske ventilation.

/\ Advarsel — Fare for forbraendinger!
Kogezonerne og de tilgreensende omrader
bliver meget varme. Berar aldrig de varme
overflader. Hold bgrn under 8 ar pa beharig
afstand.

Hvis gasflasken ikke er placeret lodret, kan
der treenge flydende propan-/butangas ind i
apparatet. Dette kan medfere, at der
kommer en stikflamme ud af breenderne.
Derved kan komponenter blive beskadiget
og med tiden blive uteette, sa der
ukontrolleret siver gas ud. Begge dele kan
medfare forbreendinger. Anvend altid
gasflasker i lodret position.

/\ Advarsel — Risiko for brand!
Kogezonerne bliver meget varme. Anbring
aldrig anteendelige genstande pa
kogesektionen. Opbevar aldrig genstande
pa kogesektionen.

Opbevar, eller brug ikke korrosive, kemiske
produkter, damp, breendbare materialer
eller fedevarer under apparatet eller i
neerheden af det.

Fedtstoffer eller opvarmet madolie kan let
anteendes. Forlad ikke komfuret, mens
fedtstoffet eller olien er varm. Hvis de
anteendes, ma du ikke slukke ilden med
vand. Daek kogegrejet med et lag for at
kveele ilden, og afbryd kogezonen.



/\ Advarsel — Fare for kvaestelser!

Kogegrej, der udviser skader, har en uegnet
starrelse, steder pa kanterne af

kogesektionen eller er forkert placeret, kan
resultere i alvorlige laesioner. Overhold rad

og vejledninger om kogegrej til madlavning.

| tilfeelde af nedbrud skal du afbryde
tilferslen af gas og elektricitet til apparatet.
Kontakt vores tekniske serviceafdeling i
forbindelse med reparation.

Udfer ikke aendringer af de indvendige dele
af apparatet. Hvis det skulle veere
ngdvendigt, skal du kontakte vores tekniske
serviceafdeling.

Hvis et betjeningsgreb ikke kan drejes eller
sidder lgst, ma det ikke benyttes. Kontakt
kundeservice med det samme, sa
betjeningsgrebet kan blive repareret eller
udskiftet.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stod!

Hvis apparatet er udstyret med et Schuko-
tilslutningsstik, er det ngdvendigt at
anvende en passende adapter ved
tilslutning af apparatet for at sikre
beskyttelse med danske stikkontakters
jordforbindelse. En sadan adapter (tilladte
op til maks. 13 ampere) kan anskaffes
igennem Teknisk service (kode 616581).
Brug ikke damprensningsmaskiner til
rengering af apparatet.

Leer apparatet at kende da

Laer apparatet at kende

Det aktuelle apparat findes pa listen over modeller
med angivelse af braendernes effekter. — Side 2

Tilbehor

Falgende tilbehar kan bestilles hos Teknisk Service:

Ekstra rist til espresso-kan-
der

Kun til brug pé det mindste blus.
Anvend en kande med en dia-
meter under 12 cm.

Simre-plade

Dette tilbehar er kun egnet til til-
beredning ved lave temperatu-
rer. Pladen kan anvendes med
spareblusset og med normalt
blus. Hvis kogesektionen er
udstyret med flere normale blus,
er det bedst at sztte simre-pla-
den pé det bageste normale
blus eller pa det forreste hajre
normale blus.

Laeg simrepladen pa grydehol-
deren med udbugtningerne ven-
dende opad, leg den aldrig
direkte pa blusset.

Simre cap

Blus, som udelukkende bruges
til tilberedning med minimal
effekt. Ved anvendelsen skal
spareblusset fiernes og erstat-
tes med simre cap'en.

Fabrikanten patager sig intet ansvar, hvis disse ekstra
riste ikke bruges eller bruges forkert.



da Gasbreendere

[®)Gasbrandere

Hver betjeningsknap angiver den breender, som den

styrer.
o
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For at apparatet skal fungere korrekt, er det ngdvendigt
at sikre sig, at ristene og alle dele af breenderne er
anbragt korrekt.Byt ikke rundt pd breendernes dasksler.

Manuel teending

Tryk pa betjeningsknappen til den valgte breender,
og drej den mod venstre til det gnskede trin.

Far en flamme (lighter, teendstikker) hen mod
braenderen.

Automatisk taending

Hvis kogesektionen er udstyret med automatisk
teending (abninger).

Tryk pa betjeningsknappen til den valgte breender,
0g drej den mod venstre til maksimal styrke.

Mens betjeningsknappen er nedtrykket, produceres
der gnister i alle breenderne. Flammen teendes.

Slip betjeningsknappen.

Drej betjeningsknappen til det gnskede trin.

Hvis der ikke sker teending, skal du dreje
betjeningsknappen til slukket position og gentage
trinnene. Denne gang skal du holde betjeningsknappen
nede i mindst 10 sekunder).

AAdvarseI — Fare for stikflammer!

Hvis flammen ikke teendes efter 15 sekunder, skal du
slukke braenderen og abne daren eller vinduet til
kokkenet. Vent mindst et minut, for du igen forsager at
teende braenderen.

Sikkerhedssystem

Kogesektionen er udstyret med et sikkerhedssystem
(termoelement), der forhindrer udstremning af gas, hvis
braenderne slukkes ved et uheld.

17
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1 abning
2 termoelement

Sadan sikres, at anordningen forbliver aktiv/teendt/
funktionsdygtig:
Teend braenderen pa almindelig vis.
Slip ikke betjeningsknappen, men hold den nede i 4
sekunder, efter at flammen er teendt.

Slukning af braender

Drej den pageeldende betjeningsknap mod hgijre til
positionen 0.

Styrketrin

De progressive betjeningsknapper giver dig mulighed
for at regulere den gnskede styrke mellem niveauerne
maksimum og minimum.

Position @ LUukketbetjeningsknap

Stor flamme & Abning eller maksimal kapcitet og elektrisk
teending

Lille flamme A Abning eller minimal kapacitet

Rad

Nar braenderen er i funktion, er det normalt at here et
bip.

Det er almindeligt, at der opstar lugte de ferste par
gange apparatet bruges. Dette udger ingen risiko og er
heller ikke tegn pa funktionsfejl. Lugtene forsvinder med
tiden.

En appelsingul flamme er normalt. Den skyldes stov i
omgivelserne, spildte veesker osv.

Hvis braendernes flammer slukkes ved et uheld, skal du
slukke med betjeningsknappen til breenderen og ikke
fors@ge at taende igen, for der mindst er gaet 1 minut.

Nogle sekunder efter, at braenderen slukker, vil du hare
en lyd (et kort smaeld). Dette er ikke nogen fejl. Det
betyder blot, at sikkerheden er koblet fra.

Serg for at apparatet er rent. Hvis dbningerne er
snavsede, kan der opsta fejl i teendingen. Renger dem
regelmeessigt med en lille ikke-metallisk barste. Veer
opmarksom pa, at dbningerne ikke ma udsasttes for
voldsomme sted eller slag.



Rad om madlavning

Kogegrej til madlavning da

Anvisninger om brug

Bemeerk: | forbindelse med brugen af visse pander og
gryder kan der opsta en forbigdende let deformering af
stal-kogezonen. Dette er normalt og har ingen

Folgende anbefalinger hjeelper til at spare pa energien

Brug kogegrej med
korrekt sterrelse pa hver
breender.

Brug ikke smat kogegrej
pa store braendere.
Flammen ma ikke bergre
kogegrejets lodrette sider.
Brug ikke deformeret
kogegrej, der star ustabilt
pa kogesektionen.
Kogegrejet kan veslte.
Brug kogegrej med flad, tyk
bund.

Lav ikke mad uden lag pa
eller med laget pa skra.
Ellers gar en del af
energien til spilde.

Anbring kogegrejet
centreret oven pa
braenderen. Ellers kan det
veelte.

Anbring ikke stort kogegrej
pa de breendere, der er teet
pa betjeningsknapperne.
Disse kan blive beskadiget
af den hgje temperatur.
Anbring kogegrejet oven pa
ristene og aldrig direkte
oven pa braenderen.
Kontroller, at braendernes
riste og deeksler er placeret
korrekt far brug.

Handter kogegrejet med
forsigtighed, nar det
befinder sig pa
kogesektionen.

Wok-breen-  Opkogning, kog- Opvarmning og simren: tilberedte indvirkni 2 tets funkdi tiah
der ning, stegning, bru-  retter, stegte retter indvirkning pa apparatets funktionsdygtighed.
ning, "paella’,
asiatiske retter og til at undgé skader pa gryder og pander:
(Waok)
Kraftigt Koteletter, steak, Ris, bechamel,  Dampning: fisk,
blus tortilla, fitureretter ~ ragout grentsager
Normalt Dampede kartofler, Opvarmning eller simren af feer-
blus friske grentsager,  dige retter og gare retter mere
postej, pasta leekre
Spareblus  Koge: grantsager,  Optaning og Smeltning:
risengrad, karamel langsom tilbe-  Smar, choko-
redning: grent-  lade, gelatine
sager, frugt,
frosne produk-
ter
‘ ]
)¢
Ed Kogegrej til madlavning
Egnet kogegrej ~ x
a
Wok-braender 22.cm -cm
Kraftigt blus 20 cm 26 cm
Normalt blus 14 cm 22.cm
Spareblus 12.cm 16 cm 'V x
Gryden/panden ma ikke rage ud over kogesektionens
kant.
—
Pad
rsl‘%'l b 4

Udseet ikke kogesektionen
for stad, og anbring heller
ikke for stor vaegt pa den.
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Rengoring og
vedligeholdelse

Rengering

Nar apparatet er afkalet, skal du bruge en svamp, vand
0g s&be.

Efter hver brug skal du renggre overfladen pa de
forskellige braenderelementer, nar de er afkalet. Hvis
der efterlades rester (madrester, fedtdraber osv.)
uanset hvor store eller sma de matte vaere, sd dannes
der skorper pa overfladen, som kan veere vanskelige at
fierne senere. Det er ngdvendigt, at hullerne og rillerne
er rene for, at flammen kan vaere korrekt.

Handteringen af visse typer kogegrej kan efterlade
metalrester pa ristene.

Rengar braenderne og ristene med saebevand og skrub
dem med en ikke-metallisk barste.

Hvis ristene har gummiklodser, skal du veere forsigtig
ved rengering af dem. Klodserne kan lgsne sig, og
risten kan ridse kogesektionen.

After altid breenderne og ristene omhyggeligt.
Tilstedeveerelsen af vanddraber eller fugtige omrader
ved start af madlavningen kan forringe emaljen.

Efter rengering og aftarring af breenderne skal du
kontrollere, at deekslerne er placeret korrekt oven pa
breenderens flammedyse.

Pas pa!
Fiern ikke betjeningselementerne ved rengaring.
Indtreengende fugt kan beskadige apparatet.
Brug ikke damprensemaskine. Kogesektionen kan
blive beskadiget.

Vedligeholdelse

Tar straks de spildte veesker op. P4 den made undgas,
at madresterne breender fast og giver ungdvendigt
ekstraarbejde.

P& grund af de hgje temperaturer som de udsasttes for,
kan wok-breenderen og omraderne af rustfrit stal
(fedtsamler, breendernes kontur osv.) skifte farve. Dette
er normalt. Efter hver brug ber disse omrader rengeres
med et middel, der er egnet til rustfri stal.

Vi anbefaler jeevnlig brug af rengaringsmidlet, som fas
fra vores tekniske serviceafdeling med koden 464524,

Pas pa!

Rengaringsproduktet til rustfrit stadl méa ikke benyttes i
omradet omkring betjeningsknapperne. Indikationerne
(serigrafi) kan viskes ud.

Efterlad IKKE syrlige vaesker (citronsaft, vineddike osv.)
pa kogesektionen.

EJHvad skal jeg gore, hvis der opstar en fejl?

Nogle gange kan en fejl let afthjeelpes. Falg derfor
folgende anvisninger, inden kundeservice kontaktes:

Den generelle elektriske funk-  Defekt sikring.
tion er géet i stykker.

HFl-afbryderen eller en differentialafbryder er blevet

udlgst.

Kontrollér sikringen i sikringskassen og udskift den, hvis
den er defekt.

Kontroller pa betjeningstavlen, om HFl-afbryderen eller en
differentialafbryder er blevet udlgst.

Den automatiske teending fun-  Der kan vaere madrester eller rester af rengaringsmiddel  Omrédet mellem abningen og brasnderen skal veere rent.

mellem &bningerne og braenderne.
Braenderne er vade.

gerer ikke.

Braenderens deeksler sidder ikke korrekt.
Apparatet er ikke forbundet til jord, er forkert tilsluttet

eller har et defekt jordstik.
Breenderens dele er anbragt forkert.
Rillerne i braenderen er snavsede.

Gasstrammen er ikke normal,  Gastilferslen er lukket af mellemhaner.
eller der kommer ikke gas ud.

Breenderens flamme er ikke
ensartet.

den ikke er tom.

Aftar omhyggeligt braenderens deeksler.
Kontrollér, at deekslerne er anbragt korrek.
Tag kontakt til elinstallataren.

Anbring delene korrekt pd den respektive braender.
Renger rillerne i brasnderen.
Abn de potentielle mellemhaner.

Hvis gassen kommer fra en flaske, skal du kontrollere, at ~ Udskift flasken.




Kundeservice da

En hane er aben.
Flasken er forkert tilkoblet.
Muligt gasudslip.

Der lugter af gas i kakkenet.

Luk hanerne.
Kontrollér, at tilkoblingen er helt korrekt.

Luk for hovedgashanen, luft ud i lokalet og tilkald omgé-
ende en autoriseret installatar, der kan gennemse og god-
kende installationen. Anvend ikke apparatet, fer du er
sikker pa, at der ikke er noget gasudslip i installationen
eller apparatet.

Braenderen slukkes umiddel-  Betjeningsknappen er ikke blevet holdt nede leenge nok. N&r breenderen er teendt, skal du holde betjeningsknap-

bart efter at betjeningsknap-

pen slippes. Rillerne i braenderen er snavsede.

pen nede et par sekunder mere.
Rengar rillerne i breenderen.

Kundeservice

Hvis du henvender dig til vores tekniske
serviceafdeling, skal du oplyse produktnummeret (E-
Nr.) og apparatets fabrikationsnummer (FD). Disse
oplysninger findes pa meerkepladen, der sidder pa den
indre del af kogesektionen og pd meerkaten for
brugsvejledning.

Kontaktinformationer til kundeservice i alle lande findes
pa den vedlagte liste.

Garantibetingelser

Hvis apparatet i modseetning til vores forventninger
udviser tegn pa skader eller ikke opfylder de forudsete
kvalitetskrav, beder vi dig om at informere os herom
snarest muligt. For at garantien skal forblive i kraft ma
apparatet ikke have veeret udsat for eendringer eller
forkert brug.

De geeldende garantibetingelser er de anfert fra vores
virksomheds repreesentant i det land, hvor kgbet er
foretaget. Du kan fa detaljerede oplysninger pa
salgsstederne. Det er ngdvendigt at fremvise kgbsbevis
for at gare brug af garantien.

Ret til eendringer forbeholdes.

Miljgbeskyttelse

Hvis symbolet E findes pa typeskiltet, skal falgende
anvisninger overholdes.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det
E europeaeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr (waste electrical
mmmm 2nd electronic equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering
og recycling af kasserede apparater geeldende
for hele EU.

Apparatets emballage er fremstillet af materialer, der
udelukkende er ngdvendige for at garantere en effektiv
beskyttelse under transporten. Disse materialer kan
genbruges i fuldt omfang, s& de ikke udger en
belastning af miljget. Vi vil ogsa gerne opfordre dig til at
bidrage til beskyttelse miljget ved at felge disse rad:

Anbring emballagen i en container pa en
genbrugsstation

Far du skiller dig af med et kasseret apparat, skal du
gere det ubrugeligt. Find frem til din lokale
genbrugsstation, og aflever dit apparat dér,

Heeld ikke brugt olie i aflgbet. Opbevar kogegrejet i
en lukket beholder, og aflevér det pa et
opsamlingssted og i mangel heraf i en
affaldsbeholder (hvor det vil ende i et kontrolleret
forlab, som sandsynligvis ikke er den bedste
lasning, men forurening af vand undgas)
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Maaraystenmukainen
kaytto

Lue ohjeet huolellisesti. Vain talldin voidaan
laitetta kayttaa tehokkaasti ja varmasti.Sailyta
kayttd- ja asennusohjeet. Mikali laite vaihtaa
omistajaa, ohjeet on toimitettava laitteen
mukana uudelle kayttajalle.

Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista,
mikali taman oppaan ohjeita ei noudateta.

Naiden ohjeiden sisaltaméat kuvat ovat
ainoastaan viitteelliset.

Al4 poista laitetta suojaavasta pakkauksesta
ennen sen asennushetkea. Jos laitteessa
havaitaan vaurioita, ala kytke sita
virtalahteeseen. Ota yhteytta tekniseen
palveluumme.

Laite on luokan 3 kaasulaite standardin EN
30-1-1 mukaan: Kalusteeseen asennettu laite.

Ennen uuden keittotason asennusta on
varmistettava, ettd asennus suoritetaan
asennusohjeiden mukaan.

Tata laitetta ei saa asentaa huvijahteihin tai
asuntoautoihin.

Tata laitetta tulee kayttaa vain tiloissa, joissa
on riittdva tuuletus.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Ainoastaan valtuutettu teknikko saa
suorittaa kaikki asennus-, liitanta-, saatoé- ja
mukautustoimenpiteet soveltuvia
maarayksia ja lainsaadantéa seka
paikallisten kaasu- ja sahkoyhtididen ohjeita
noudattaen. Erityista huomiota on
kiinnitettava tuuletusta koskeviin
maarayksiin.

Laite toimitetaan tyyppimerkintdjen
kaasuominaisuuksilla. Jos
kaasuominaisuuksia tulee muuttaa, lue
lisatietoa asennusohjeista. Mikali laitteen
mukautus muunlaiselle kaasutyypille on
tarpeen, ota yhteytta tekniseen palveluun.

Tama laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttodn, sita ei saa kayttaa
kaupallisiin tai ammatillisiin tarkoituksiin. Kayta
laitetta ainoastaan ruoanvalmistukseen, ala
koskaan kayta sitd asuintilan lammitykseen.



Takuu edellyttaa, etta laitetta kaytetaan sille
suunniteltuun kayttétarkoitukseen.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi enintaan
2000 metrin korkeudella merenpinnasta.

Al3 jata laitetta kaytdn aikana ilman valvontaa.

Ala kayta kansia tai lapsia varten tarkoitettuja
suojia, joita keittotason valmistaja ei suosittele.
Ne voivat aiheuttaa onnettomuuksia, esim.
ylikuumennuksen vuoksi, syttyéa tai niista voi
irrota materiaalipaloja.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heita valvoo heidan turvallisuudestaan
vastaava henkild tai heita on opastettu laitteen
turvallisessa kaytdssa ja he ovat ymmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttaneet 15 vuotta ja heidan toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantajohdon lahelta.

Tarkeita turvaohjeita fi

ENTarkeita turvaohjeita

/A\Varoitus - Tulipalovaara!

Palamattoman kaasun kertyminen suljettuun
tilaan aiheuttaa tulipalovaaran. Ala altista
laitetta ilmavirtauksille. Polttimet voivat talldin
sammua. Lue kaauspolttimien toimintaa
koskevat ohjeet ja varoitukset huolellisesti.

/\ Varoitus — Myrkytysvaara!

Kaasutoimisen laitteen kayttd tuottaa lampda,
kosteutta ja polttotuotteita asennuspaikkaan.
Varmista keittion hyva tuuletus, erityisesti
keittotason ollessa toiminnassa: pida
luonnolliset tuuletusaukot avoimina tai asenna
koneellinen tuuletuslaite (liesituuletin). Jos
laitetta kaytetdan suurella teholla ja pitkaan,
lisatuuletus tai tehokkaampi tuuletus voi olla
tarpeen: avaa ikkuna tai lisdd mekaanisen
tuuletuksen tehoa.

/\ Varoitus — Palovammavaara!
Keittoalueet ja niiden ymparilla olevat alueet
kuumuvat huomattavasti. Ala koskaan
koske kuumiin pintoihin. Pida alle 8-vuotiaat
lapset kaukana laitteesta.
Jos nestekaasupullo ei ole pystyasennossa,
nestemaistd propaania/butaania voi paasta
laitteeseen. Talldin polttimista voi tulla
voimakkaita palavia suihkuja eli
pistoliekkeja. Rakenneosat voivat vaurioitua
ja niihin voi tulla ajan mittaan vuotoja, joista
kaasu paasee purkautumaan
hallitsemattomasti. Molemmista voi olla
seurauksena palovammoja. Kayta
nestekaasupulloja aina pystyasennossa.

/\ Varoitus — Tulipalovaara! -
Keittoalueet kuumuvat huomattavasti. Ala
aseta syttyvia esineita keittotason paalle.
Ala sailyta esineita keittotason paalla.

Ala sailyta tai kayta sydvyttavia kemiaalisia
aineita, horyja, syttyvid materiaaleja tai
muita kuin elintarvikkeita taman laitteen
alapuolella tai sen lahella.

Ylikuumentuneet rasvat ja Oljyt syttyvat
helposti tuleen. Ole aina paikalla rasvojen ja
oljyjen kuumennuksen aikana. Jos ne
syttyvat, ala sammuta tulta vedella. Peita
keittoastia kannella, jotta liekki sammuu ja
kytke keittoalue pois paalta.
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Tutustuminen laitteeseen

/\ Varoitus — Henkildvahinkovaara!

Vaurioituneet keittoastiat, virheellisen
kokoiset keittoastiat, keittotason reunat
ylittavat tai virneellisesti sijoitetut keittoastiat
voivat aiheuttaa vakavia henkildvahinkoja.
Noudata keittoastiohin liittyvia neuvoja ja
varoituksia.

Vikojen esiintyessé kaasun ja sahkovirran
syottd laitteeseen on kytkettava pois. Jos
korjaus on tarpeen, ota yhteytta tekniseen
palveluumme.

Ala koske laitteen sisdosiin. Jos tamé on
kuitenkin tarpeen, ota yhteytta tekniseen
palveluumme.

Jos valitsinta ei saa kierrettya tai se on
lOysalla, sita el saa enaa kayttaa. Kaanny
valittdmasti huoltopalvelun puoleen, jotta
valitsin korjataan tai vaihdetaan.

/\ Varoitus — Sahkéiskuvaara!
Ala kayta hoyrylla toimivia puhdistuslaitteita
laitteen puhdistukseen.
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& Tutustuminen laitteeseen

Malliyhteenvedosta |6ydat hankkimasi laitteen
polttimien tehot. — Sivu 2

Lisavarusteet

Seuraavat lisdvarusteet voidaan tilata teknisesta
huoltopalvelusta:

Espressopannun lisaritila

Sopii kaytettavéksi vain pienim-
mélld polttimella. Ké&yta keittoas-
tiaa, jonka halkaisija on alle

12 cm.

Fesi]

Tama varuste soveltuu vain
matalassa ldmpdtilassa kypsen-
tamiseen. Sitd voidaan kayttaa
saastopolttimella tai normaalilla

polttimella. Jos keittotasossa on
useampia normaaleja polttimia,

= on suositeltavaa asettaa haudu-
/F tuslevy oikealla takana tai

= edessé olevalle normaalille polt-
timelle.
Aseta varuste kohoumat ylos-

pdin kannattimelle, ald aseta
sitd suoraan polttimen paélle.

Haudutuskansi

Poltinkansi, jota kaytetdan
ainoastaan keittdmiseen minimi-
teholla. Kayttoa varten pitdé
saastopoltin poistaa ja tilalle
asettaa haudutuskansi.

Valmistaja ei ota vastuuta, jos lisdvarusteita ei kayteta
tai jos niita kaytetaan virheellisesti.



@1 Kaasupolttimet

Jokaiseen kytkimeen on merkitty poltin, jota se saataa.

Laitteen virheettdman toiminnan kannalta on ehdotonta
varmistaa, etté ritilat ja kaikki polttimien osat ovat oikein
paikoillaan. Ald vaihda polttimien kansien paikkaa.

Manuaalinen sytytys

Paina valitun polttimen kytkinta ja kdanna sita
vasemmalle haluttuun asentoon.

Aseta sytytin tai liekki (kaasusytytin, tulitikut, jne.)
polttimen lahelle.

Automaattinen sytytys

Jos keittotasossa on automaattinen sytytys
(sytytystulpat):

Paina valitun polttimen kytkinta ja k&danna sita
vasemmalle maksimitehoasentoon.

Kytkimen painalluksen aikana kaikissa polttimissa
syttyy kipinoita. Liekki syttyy.

P&&sta kytkin vapaaksi.

Kaanna kytkin haluttuun asentoon.

Jos poltin ei syty, kdanna kytkin sammutusasentoon ja
toista sytytystoimenpiteet. Pidé talldin kytkinta alhaalla
pitempaan (korkeintaan 10 sekuntia).

AVaroitus — Tulipalovaara!

Jos liekki ei syty 15 sekunnin jalkeen, sammuta poltin ja
avaa ovi tai ikkuna tuuletusta varten. Odota vahintaan
minuutti ennen kuin yritat sytyttda polttimen uudelleen.

Kaasupolttimet fi

Turvajarjestelma

Keittotasossasi on turvajarjestelma (termoelementti),
joka estaa kaasun virtauksen, jos polttimet sammuvat
vahingossa.

1 Sytytystulppa
2 Termoelementti

Varmista laitteen toimivuus seuraavasti:
Sytyta poltin normaalisti.
Pid& kytkinta alhaalla 4 sekunnin ajan liekin
sytyttdmisen jalkeen.

Polttimen sammutus
Kaanna kytkinta oikealle asentoon 0 saakka.

Tehotasot

Saadettavat kytkimet mahdollistavat tehon saatamisen
maksimi- ja minimitasojen valilla.

Asento @ Suljettu kytkin

Suuri liekki Maksimillaan auki tai maksimikyvyt ja sah-
koinen sytytys

Pieni liekki & Minimillagn auki tai minimikyky

Varoitukset

Polttimen toiminnan aikana heikko piipitysaani on
normaalia.

Ensimmaisten kayttokertojen aikana on normaalia, ettéa
laitteesta tulee hajuja. Tama ei ole vaaran tai
toimintahairion merkki. Hajut haviavat ajan kanssa.

Oranssin varinen liekki on normaalia. Se johtuu
ymparistdssa olevasta polysta, kaatuneista nesteista,
jne.

Jos polttimen liekit sammuvat vahingossa, sulje
polttimen toimintakytkin ja odota ainakin 1 minuutin ajan
ennen sen uudelleen sytyttamista.

Muutama sekunti polttimen sammuttamisen jalkeen
laitteesta kuuluu merkkiaani (lyhyt merkkiaani). Tama ei
viittaa toimintahairiédn, vaan se ilmoittaa
turvajarjestelméan pois paalta kytkeytymisesta.

Huolehdi laitteen hyvasta puhtaudesta. Jos sytytystulpat
ovat likaiset, syttyminen estyy. Puhdista sytytystulpat
saanndllisesti pienella harjalla, ei kuitenkaan
metallisella. Varo kohdistamasta iskuja sytytystulppiin.
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fi Keittoastiat

Kayttosuositukset

Wokkipoltin Keittdminen,  Uudelleen kuumennus ja I&mpi-
paistaminen,  mané pito: valmisruoat, kypsenne-
paella, aasia-  tyt ruoat
lainen keittio
(wokki)

Tehopoltin Leikkeet, pih-  Riisi, bechamel-  HOyrytys: kala,
vit, munak- kastike, jauheliha- - vihannekset
kaat, kastike
friteeraukset

Normaali poltin - Keitetyt peru-  Valmistettujen ruokien uudelleen
nat, tuoreet  ldmmitys ja ldmpimané pito seka tar-
vinannekset,  kasti valmistettavien ruokien valmis-
pataruoat, tus
pastaruoat

Sédstopoltin - Keitto: keitot, ~Sulatus ja hidas  Keitto/Sulatus:
riisipuuro, kypsennys: vihan-  voi, suklaa, lii-
karamelli nekset, hedelmét, vate

pakasteruoat

Kayttoohjeita

Huomautus: Tiettyja pannuja ja kattiloita kaytettdessa
teraksinen keittoalue voi valiaikaisesti muuttaa vahan
muotoaan. Taméa on normaalia eikd vaikuta laitteen

toimintaan.

Seuraavat suositukset auttavat sinua saastamaan
energiaa ja vélttdmaan keittoastian vauriot:

'V

8]

&

Keittoastiat

Kayttoon soveltuvat keittoastiat

\

Wokkipoltin 22.cm -cm

Tehopoltin 20 cm 26 cm
Normaali poltin 14 cm 22.cm
Saastopoltin 12cm 16 cm

Astia ei saa ulottua keittotason reunan yli.
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Kayta suuruudeltaan
jokaiseen polttimeen
sopivia keittoastioita.

Ala kayta pienia
keittoastioita suurissa
polttimissa. Liekki ei saa
koskettaa keittoastian
reunoja.

Ala kéyta vaantyneita
keittoastioita, jotka ovat
epavakaita keittoalueiden
paalla. Keittoastiat voivat
kaatua.

Kayta keittoastioita, joiden
pohja on tasainen ja paksu.
Al valmista ruokaa ilman
kantta tai kansi huonosti
paikoillaan. Osa energiasta
menee hukkaan.

Aseta keittoastia
keskitetysti polttimen
paélle. Muutoin se voi
kaatua.

Al& aseta suuria
keittoastioita polttimiin,
jotka sijaitsevat kytkimien
l&helld. Kytkimet voivat
vaurioitua liiallisen
kuumumisen seurauksena.
Aseta keittoastiat ritildiden
paélle, ala koskaan aseta
niitd suoraan polttimen
paalle.

Varmista, etta polttimien
ritilat ja kannet on asetettu
hyvin paikoilleen ennen
niiden kayttoa.

Kasittele keittoastioita
varoen keittotason p&alla.
Ala kohdista iskuja
keittotasoon, ala mydskaan
aseta sen paalle liiallisia
painoja.



k& Puhdistus ja huolto

Puhdistus

Kun laite on jaahtynyt, puhdista se pesusienelld, vedella
ja saippualla.

Jokaisen kayttokerran jalkeen vastaavien polttimien
pinta on puhdistettava, anna keittotason kuitenkin
jaéhtya sitd ennen. Jos keittoalueille jaa vahaisiakin
maaria jaamia (ruokia, rasvalaikkia, jne.), ne kovettuvat
pintaan ja niiden poistaminen on vaikeampaa. Reikien
ja uurteiden on oltava puhtaita niin, etta liekki palaa
virheettomasti.

Joidenkin keittoastioiden liikuttamisen seurauksena
ritildiden paalle voi jadda metallijaamia.

Puhdista polttimet ja ritilat saippuavedella ja harjaa ne
harjalla, ei kuitenkaan metallisella.

Jos ritildissa on kumiset kannat, varo irrottamasta niita
puhdistuksen aikana. Kannat voivat irrota ja ritila voi
naarmuttaa keittotasoa.

Kuivaa polttimet ja ritilat aina huolellisesti. Vesipisarat tai
kosteat alueet voivat vaurioittaa emalipintaa keittotason
kayttdonoton yhteydessa.

Polttimien puhdistuksen ja kuivauksen jalkeen on
varmistettava, ettd kannet on asetettu oikein diffuusorin
paéalle.

B Mita tehda hairion sattuessa?

lImenneet hairidt voidaan eraissa tapauksissa poistaa
helposti. Ennen kuin soitat huoltopalveluun, ota
seuraavat ohjeet huomioon:

Puhdistus ja huolto fi

Huomio!
Al irrota valitsimia laitteen puhdistusta varten.
Sisdan paéseva kosteus voi vaurioittaa laitetta.
Ala kayta hoéyrytoimisia puhdistuslaitteita. Se voi
vaurioittaa keittotasoa.

Huolto

Puhdista valittoméasti keittoastioista valuneet nesteet.
Talloin ruokajaamien palaminen valtetaan ja sen
puhdistaminen on helpompaa.

Korkeista lampotiloista johtuen wokkipolttimessa ja
ruostumattomissa terdsalueissa (6ljynkerain, polttimien
ymparys, jne.) voi esiintya varimuutoksia. Se on
normaalia. Puhdista jokaisen kayttokerran jalkeen
kyseiset alueet tuotteella, joka on tarkoitettu
ruostumattoman teraksen kasittelyyn.

Suosittelemme teknisesta huoltopalvelustamme
saatavilla olevan puhdistusaineen (tuotenumero
464524) saanndllista kayttoa.

Huomio!

Ruostumattoman terdksen puhdistusaineita ei tule
kayttaa ohjausosia ympardivalla alueella. Laitteen
saatdmerkit (painomerkinnat) saattavat havita.

Al3 j&ta happamia nesteitd (sitruunamehua, viinietikkaa,
jne.) keittotason paalle.

Yleinen sahkojarjestelmd on  Viallinen sulake.

viallinen.

Automaattinen sytytystoi-
minto ei toimi. sytytystulpan ja polttimien valiin.
Polttimissa on kosteutta.

Polttimen kannet on vdérin paikoillaan.

Automaatti- tai diferentiaaliyksikkd on voinut palaa.

Ruokien tai puhdistusaineiden jaannoksia voi olla jaanyt

Tarkista sulake sulakekotelosta ja vaihda se tarvittaessa.

Tarkista kytkintaulusta mahdollinen automaatti- tai dife-
rentiaaliyksikon palaminen.

Sytytystulpan ja polttimen vélinen tila on oltava puhdas.

Kuivaa polttimen kannet varoen.
Tarkista, ettd kannet on oikein paikoillaan.

Polttimen liekki ei ole tasai-
nen.

Kaasuvirta ei ole normaali tai
kaasua ei tule.

Keittiossa on kaasun hajua.

Poltin sammuu valittomasti
kytkimen vapauttamisen jal-
keen.

Laitetta ei ole kytketty maadoitettuun pistorasiaan, se on
kytketty huonosti tai maadoitus on viallinen.

Polttimen osat on vadrin paikoillaan.

Polttimen uurteet ovat likaiset.

Kaasukanava on suljettu valikytkimin.

Jos kaasu tulee kaasusailiosta, tarkista ettei se ole tyhja.
Jokin hana on auki.

Kaasupullon virheellinen liitdnta.

Mahdollinen kaasuvuoto.

Kytkintd ei ole pidetty riittdvan kauan alhaalla.

Polttimen uurteet ovat likaiset.

Ota yhteytta tekniseen sahkdasentajaan.

Aseta osat oikein vastaavan polttimen péalle.
Puhdista polttimen uurteet.

Avaa mahdolliset valikytkimet.

Vaihda kaasusailio.

Sulje hanat.

Tarkista, etta liitoskohdat ovat taydelliset.

Sulje yleinen kaasuhana, tuuleta alue ja ota valittomasti
yhteyttd valtuutettuun asennusteknikkoon asennuksen
tarkistamista ja sertifiointia varten. Ala kdyta laitetta ennen
kuin on varmistettu, ettei asennuksessa ja laitteessa ole
kaasuvuotoja .

Kun poltin on sytytetty, pida kytkinté alhaalla joitakin
sekunteja.

Puhdista polttimen uurteet.
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fi Huoltopalvelu

P Huoltopalvelu

Muistathan mainita laitteen tuotenumeron (E-Nr.) ja
valmistusnumeron (FD) ottaessa yhteytta tekniseen
palveluumme. Tiedot |6ytyvét laitteen tyyppikilvestd, joka
sijaitsee keittotason alacsassa, seka kayttdoppaan
merkissa.

Kaikkien maiden yhteystiedot |0ydat oheisesta
huoltopisteluettelosta.

Takuuehdot

Jos laitteessa esiintyy vaurioita tai se ei tayta
laatuvaatimuksianne, pyydamme teitd ilmoittamaan siita
meille mahdollisimman pian. Jotta takuu olisi voimassa,
laitetta ei saa muokata tai vaarinkayttaa.

Laitteeseen sovelletaan niitd takuuehtoja, jotka
yhtidmme on esittdnyt maassa, jossa tuote on hankittu.
Kysy lisdtietoja takuuehdoista myyntipisteesta. Takuu
edellyttaa ostotositteen esitysta.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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B} Ymparistonsuojelu

Jos laitteen tyyppikilvessa on symboli E ota huomioon
seuraavat neuvot.

Ymparistoystavallinen havittaminen
Havita pakkaus ymparistoystavallisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja
sahkd- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical

and electronic equipment - WEEE) koskevaan
mmmm direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maéarittda kaytettyjen laitteiden

palautus- ja kierratys-saannokset koko EU:n

alueella.

Laitteen pakkausmateriaalit on valmistettu
materiaaleista, jotka ovat valttamattomia laitteen
suojaamiseksi tehokkaasti kuljetuksen aikana.
Pakkausmateriaalit voidaan kierréttaa taysin, jolloin
niiden ympaéristohaittoja voidaan lieventaa. Pyydamme
teitd vaikuttamaan ymparistonsuojeluun toimimalla
seuraavasti:

Vie pakkausmateriaalit kierratykseen.

Ennen vanhan laitteen havitystéd on laite poistettava
kaytosta. Kysy paikalliselta viranomaiselta 1ahimman
kierratyskeskuksen osoite ja vie laite keskukseen.
Ala kaada kaytettya oljya viemariin. Kaada kaytetty
Oljy suljettuun astiaan ja vie se kierratyskeskukseen
tai havita se jatekerayksen mukana (se tullaan
tarkistamaan kaatopaikalla; ratkaisu ei ole paras,
mutta vesistdjen saastumiselta valtytdan).
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B} Forskriftsmessig bruk

Les disse instruksjonene ngye. Det er
nedvendig for & kunne bruke apparatet pa en
sikker og effektiv mate. Ta vare pa
monterings- og bruksanvisningen slik at disse
kan gis videre til en eventuell ny eier.

Produsenten star ikke ansvarlig dersom
forholdsreglene som angis i denne
brukerveiledningen ikke overholdes.

Bildene i bruksanvisningen er bare til
orientering.

Ikke ta apparatet ut av
beskyttelsesemballasjen for du skal foreta
innbyggingen. Dersom produktet er skadet pa
noen mate ma det ikke tilkobles. Ta kontakt
med var tekniske service.

Dette apparatet er av klasse 3, i henhold til
standard EN 30-1-1 for gassprodukter:
innebygget apparat.

For du installerer din nye koketopp ma du
forsikre deg om at installeringen gjores i
henhold til monteringsanvisningene.

Dette apparatet méa ikke installeres i yachter
eller campingvogner.

Dette apparatet skal bare brukes pa steder
med tilstrekkelig ventilasjon.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med et
eksternt tidsur eller fiernstyring.

All installering, tilkobling, regulering og
omstilling til andre gasstyper skal kun
utfores av autorisert fagpersonell. Gjeldende
lover og regler skal etterfolges samt
retningslinjer fra lokale elektrisitets- og
gasselskaper. Legg spesielt merke til
bestemmelsene som gjelder for ventilasjon.

Koketoppen er fabrikkinnstilt for den
gasstypen som er angitt pa typeskiltet. Hvis
den ma skiftes ut, ma du felge
monteringsanvisningene. Vi anbefaler deg a
kontakte var tekniske service for omstilling til
andre gasstyper.

Dette apparatet er konstruert for kun privat
bruk. Kommersiell og profesjonell bruk er ikke
tillatt. Bruk koketoppen kun til tilbereding av
mat, aldri som varmekilde. Garantien er kun
gyldig hvis man respekterer den tiltenkte
bruken til apparatet.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er laget for bruk i en hgyde
over havet pa maks. 2000 meter.

Ikke la apparatet veere uten tilsyn mens det er
i drift.

Bruk ikke lokk eller barnesikringer som ikke
anbefales av koketoppens produsent. De kan
forarsake ulykker, f.eks. pa grunn av
overoppheting, antennelse eller lgsning av
materialfragmenter.

Dette apparatet skal kun brukes av barn over
atte ar og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap, dersom
de holdes under oppsyn av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet eller de har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet og har
forstatt farer som kan oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjaring
og brukervedlikehold skal ikke utferes av
barn, med mindre de er over femten ar og er
under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna apparatet
og tilkoblingsledningen.
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N Viktige
sikkerhetsanvisninger

/\Advarsel — Fare for store flammer!
Ubrent gass som samler seg opp i et lukket
omrade, forer til fare for store flammer. Ikke
utsett apparatet for trekk. Det kan fore til at
brennerne vil slukke. Les bruksanvisningen og
veiledningen ngye vedragrende bruken av
gassbluss.

/\ Advarsel — Fare for forgiftning!

Bruk av gassapparat produserer varme,
fuktighet og forbrenningsprodukter i det
rommet hvor det er installert. Sgrg for ar
kjokkenet er godt ventilert, saerlig mens
koketoppen brukes: hold alle naturlige
luftedpninger apne, eller installer mekanisk
ventilasjon (avtrekksvifte) Hvis apparatet
brukes mye og over lang tid, kan det veere
nedvendig med en tilleggsventilasjon eller en
mer effektiv ventilasjon: apne vinduer eller gk
effekten til avtrekksviften.

/\ Advarsel - Fare for brannsar!
Kokesonene og tilgrensede omrader blir
sveert varme. Du ma aldri ta pa varme
overflater. Hold barn yngre enn 8 ar unna.
Dersom flasken med flytende gass ikke star
loddrett, kan flytende propan/butan trenge
inn i apparatet. Da kan det oppsta
voldsomme stikkflammer ved blussene.
Komponenter kan skades og etter hvert bl
utette slik at gass siver ukontrollert ut.
Begge deler kan fare til forbrenningsskader.
Ha alltid flasker med flytende gass i loddrett
stilling.

/\ Advarsel — Brannfare!
Kokesonene blir sveert varme. Plasser ikke
brennbare gjenstander pa koketoppen.
Oppbevar ikke brennbare gjenstander pa
koketoppen.
Ikke oppbevar eller bruk korrosive kjemiske
produkter, damp, brennbare materialer eller
annet enn neeringsprodukter under dette
husholdningsapparatet eller i neerheten av
det.
Overopphetet fett og olje kan lett ta fyr. Du
ma ikke ga fra nar du varmer fett eller olje.
Dersom det tar fyr, ma du ikke bruke vann
for & slukke ilden. Dekk til kokekaret med et
lokk for a kvele ilden, og sld av kokesonen.



/\ Advarsel — Fare for skader!

Kokekar som er skadd, har uegnet
starrelse, gar ut over kantene til koketoppen
eller er feil plassert, kan forarsake alvorlige
skader. Folg rddene og advarslene relatert
til kokekarene.

Dersom koketoppen slutter & fungere, ma
strem og gasstilfersel kobles fra. Dersom
produktet ma repareres, skal du kontakte
var tekniske service.

Ikke bergr apparatets innvendige deler.
Dersom det er ngdvendig ma du kontakte

Bli kjent med apparatet no

Bli kjent med apparatet

| modelloversikten finner du ditt apparat med

brennereffekt. — Side 2

Tilleggsutstyr

Folgende tilleggsutstyr kan bestilles hos teknisk service:

Rist til espressokoker

Kun egnet for bruk pa de minste
blussene. Bruk kokekar som er
mindre enn 12 cm i diameter.

var tekniske service.

Dersom det ikke gar an & vri pa en
betjeningsknapp, eller hvis den er lgs, ma
den ikke brukes. Henvend deg straks til ’E

kundeservice slik at betjeningsknappen kan
repareres eller byttes.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stot!
Bruk ikke damprengjaringsmaskin for a
rengjore apparatet.

Simmer Plate

Denne tilbeharsdelen er kun
egnet til lavtemperaturtilbered-
ning. Den kan brukes med spa-
reblusset eller normalblusset.
Dersom koketoppen har flere
normalbluss, anbefales det &
sette Simmer Plate pa bakre
eller fremre normalbuss pé
hayre side.

Sett tilbeharsdelen med utbukt-
ningene oppover pa holderen,
ikke rett pa blusset.

Simmer Cap

Bluss som utelukkende brukes
til tilberedning p& minimal
effekt. Ved bruk mé spareblus-
set fiernes og byttes ut med
Simmer Cap.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar dersom dette
tilleggsutstyret ikke brukes eller de brukes pa feil mate.
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no Gassbluss

(@) Gassbluss

P4 hver bryter er det angitt hvilken brenner som styres.

*
& @D>
¢" A

LA I

For & oppna korrekt bruk av apparatet ma du forsikre
deg om at kokeristene og alle delene til brennerne sitter
godt. Du mé ikke bruke lokkene til brennerne om
hverandre.

Manuell antenning

Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri
den mot venstre til gnsket innstilling.

Far en type tenner eller flamme (lighter, fyrstikker,
osv.) bort til brenneren.

Automatisk antenning

Dersom din koketopp har automatisk antenning
(tennstift).

Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri
den mot venstre til hgyeste innstilling.

Det vil komme gnister fra alle brennerne mens
bryteren holdes inne. Flammen tennes.

Slipp trykket pa bryteren.

Vri bryteren til gnsket innstilling.

Dersom brenneren ikke tar fyr, vri bryterne til avslatt
posisjon og gjenta fremgangsmaten. Denne gangen
holder du bryteren inne lenger (inntil 10 sekunder).

AAdvarseI — Fare for store flammer!

Dersom flammen etter 15 sekunder ikke tennes ma du
sla av brenneren og apne dgren eller vinduet. Vent
minst ett minutt fer du forsgker & tenne brenneren igjen.

20

Sikkerhetssystem

Koketoppen har et sikkerhetssystem (termopar), som
forhindrer gassgjennomstremming dersom brennerne
slukkes ved et uhell.

17
2—

1 tennstift
2 termopar

Forsikre deg om at anordningen er aktivert ved & gjare
folgende:
Tenn brenneren péa vanlig mate.
Uten & slippe bryteren, holder du den inne i 4
sekunder etter at flammen er tent.

Sla av en brenner
Vri gjeldende bryter mot hayre til trinn 0.

Effektnivaer

De progressive bryterne gjer det mulig & regulere
effektnivaet mellom heyeste og laveste niva.

Posisjon @ Stengtbryter

Stor flamme Full pning eller kapasitet og elektrisk
antenning

Liten flamme & Minste dpning eller laveste kapasitet

Veiledning

Det er normalt & here en lav pipelyd ved bruk av
apparatet.

De farste gangene det brukes er det normalt det
kommer noen lukter fra apparatet. Det betyr ikke at
apparatet ikke fungerer som det skal eller at det kan
veere farlig & bruke det. Disse luktene gar bort etter
hvert.

Det er normalt at flammen er oransje. Dette er pa grunn
av stov i luften, selte veesker, osv.

Dersom brennerens flammer slukkes ved et uhell, ma
du stenge brennerens bryter og ikke forsgke & tenne
den igjen pa minst 1 minutt.

Noen sekunder etter at brenneren er slatt av, vil du here
en lyd (et klikk). Dette er ingen feil, det betyr bare at
sikringen er deaktivert.

Det er viktig med god rengjering. Dersom tennstiftene
er skithe, antennes ikke brenneren. Rengjer dem
regelmessig med en liten, ikke-metallisk bgrste. Vaer
oppmerksom pa at tennstiftene ikke taler kraftige stot.



Rad om matlaging

Wokbluss Koking, steking,
bruning, tilbered-
ning av paella, asi-

atisk mat (wok)

Snitsel, biff, ome-
lett, stekt mat

Kraftig bluss

Normalbluss ~ Dampede poteter,
friske grennsa-

ker, suppe, pasta

Lag: gryteretter,
risgret, karamell.

Sparebluss

Oppvarming og varmholding:
ferdiglagde retter, ferdigkokte
retter

Ris, hvit saus,  Dampkoking:
ragu fisk, grannsa-
ker

Varm opp og hold tilberedt mat
varm, og lag deilige retter.

Opptiningog  Smelting:
smakoking: smar, sjoko-
grennsaker, lade, gelatin
frukt, fryseva-

rer.

Kokekar no

Kokekar

Egnede kokekar

Wokbluss 22 cm -cm
Kraftig bluss 20 cm 26 cm
Normalbluss 14 cm 22 cm
Sparebluss 12.cm 16.¢cm

Kokekaret ma ikke stikke utover kanten pa koketoppen.

Bruksanvisning

Merk: Ved bruk av visse panner eller kjeler kan det
forekomme midlertidig, lett deformering av stalflaten.
Dette er normalt og virker ikke inn pa apparatets

funksjon.

Folgende anbefalinger hjelper deg med & spare stream
0g unnga skader pa kokekar:

Bruk kokekar av korrekt
starrelse til hver brenner.
Bruk ikke sméa kokekar til
store brennere. Flammen
ma ikke bergre sidene pa
beholderen.

Bruk ikke deformerte
kokekar som kan sta ustott
pa koketoppen. Beholder
kan velte.

Bruk kun kokekar med plan
og tykk bunn.

Ikke tilbered maten uten
lokk eller med lokket flyttet.
Da slgser du energi.

Sett kokekaret midt pa
brenneren. Hvis ikke kan
det velte.

Plasser ikke store kokekar
pa brennerne som befinner
seg ved siden av bryterne.
Disse kan bli skadet pa
grunn av for hay
temperatur.

Plasser kokekarene pa
ristene, aldri direkte pa
brenneren.

Serg for at ristene og
dekslene pa brennerne er
godt festet for de tas i bruk.
Sett kokekarene forsiktig
ned pa koketoppen.

Ikke utsett koketoppen for
slag eller sett tunge ting pa
den.
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no Rengjering og vedlikehold

k& Rengjoring og vedlikehold

Rengjoring

Rengjer med svamp, vann og sdpe med en gang
koketoppen har blitt kald.

Rengjar overflaten pa brennerens deler med en gang
det har blitt kaldt etter bruk. Dersom du lar matrester
ligge igjen (matsal, fettdraper, osv.), hvor lite det enn
matte veere, vil de sette seg fast i overflaten og bli sveert
vanskelige a fijerne senere. Alle hull og riller ma vaere
rene for & fa riktig flamme.

Enkelte kokekar som forflyttes kan etterlate metalliske
rester pa ringene.

Rengjer brennerne og ringene med sapevann og
skrubb dem med en ikke-metallisk bgrste.

Dersom ristene er utstyrt med gummiknotter ma du
veere forsiktig nar du rengjer dem. De kan lgsne og
risten kan forarsake riper i koketoppen.

Tark alltid brennerne og ristene godt. Vanndraper eller
fukt ved starten av matlagingen kan noen ganger fore til
skader pa emaljen.

Etter at brennerne er rengjort og tarket, ma du serge for
at dekslene er korrekt satt pa over munnstykket.

EJHva kan du gjore ved feil?

| noen tilfeller er det enkelt & utbedre feil som oppstar.
Se gjennom fglgende anvisninger for du ringer til
kundeservice:

Obs!
Ikke fiern betjeningselementene nar apparatet skal
rengjeres. Apparatet kan skades dersom det
kommer fuktighet inn i det.
Ikke bruk damprengjgringsmaskin. Det kan skade
koketoppen.

Vedlikehold

Rengjer alltid umiddelbart alt du sgler. Slik unngér du at
matrester fester seg, og du slipper med det & rengjare
grundig senere.

Grunnet de haye temperaturene de blir utsatt for, kan
wokbrenneren og omradene av rustfritt stal (lokk,
ytterkantene av brennerne) skifte farge. Dette er
normalt. Du ber rengjere disse omradene med et
produkt for rustfritt stal etter hvert bruk.

Vi anbefaler jevnlig bruk av rengjeringsmidlet som kan
fas fra var teknisk service med kode 464524.

Obs!
Rengjgringsmiddel for rustfritt stal ber ikke brukes i
omradet rundt bryterne. Inskripsjonene kan viskes ut.

Ikkela sure veesker (sitronsaft, eddik, osv...) forbli pa
koketoppen.

Det elektriske systemet funge- Defekt sikring.
rer ikke.

En automatisk sikring eller jordfeiloryter er blitt utlgst.

Den automatiske antenningen  Det er mulig det finnes rester av mat eller rengjerings-
midler mellom tennstiftene og brennerne.

fungerer ikke.
Brennerne er fuktige.

Dekslene pd brenneren er ikke satt pa riktig.
Apparatet er ikke koplet til jord, er feilkoplet, eller jord-

kontakten er defekt.

Flammen i brenneren er ikke  Delene til brenneren er ikke satt pa riktig.

[l Brennerens &pninger er skitne.

Kontroller sikringen i hovedboksen og bytt den ut om ngd-
vendig.

Kontroller bryterpanelet for & sjekke om en automatisk
sikring eller jordfeilbryter er blitt utlgst.

Omradet mellom tennstiften og brenner mé veere rent.

Tark dekslene pé brennerne forsiktig.
Kontroller at dekslene er riktig satt pa.
Ta kontakt med en elektriker.

Plasser delene riktig pa den respektive brenneren.
Rengjer brennerens apninger.

Gasstrgmmen virker ikke nor-  Gassgjennomstrammingen er avstengt i mellomliggende  Apne eventuelle mellomliggende koblingspunkter (midtre

mal, eller det slippes ikke ut
gass.

lere at den ikke er tom.

Det lukter gass pé kjgkkenet.  En eller annen ventil er &pen.
Feil tilkobling av gassbeholderen.
Mulig gasslekkasje.

koblingspunkter i tilfarselsslangen (midtre nakkel). ngkkel).
Dersom gassen kommer fra en beholder, mé du kontrol-  Bytt gassbeholder.

Steng ventilene.
Kontroller at koblingen er korrekt.

Steng hovedkranen for gass, Iuft omradet og kontakt en
autorisert installater for kontroll og sertifisering av installa-
sjonen. Bruk ikke apparatet far du er sikker pa at det ikke
finnes fare for gasslekkasje i installasjonen eller i appara-
tet.
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Kundeservice no

Brenneren slukker med én
gang jeg slipper bryteren.

Brennerens apninger er skitne.

Du har kanskije ikke trykket bryteren ned lenge nok.

Hold bryteren nede noen sekunder ekstra nar du tenner
pa brenneren.

Rengjer brennerens apninger.

Kundeservice

Ved alle henvendelser til var tekniske service ber vi deg
oppgi apparatets produktnummer (E-Nr.) og

produksjonsnummer (FD). Denne informasjonen star pa
typeskiltet som er plassert pa nedre del av koketoppen,
samt pa etiketten som du finner pa brukerveiledningen.

Du finner kontaktinformasjon for alle land i den vedlagte
kundeservice-oversikten.

Garantivilkar

Hvis apparatet, mot formodning, skulle vise seg a veere
skadet, eller pa annen mate unnlate a oppfylle
kvalitetskravene, ber vi deg om & gi oss beskjed sa
snart som mulig. For at garantien skal veere gyldig méa
ikke apparatet ha blitt manipulert eller misbrukt.

Garantivilkarene som gjelder er fastlagt av
representanter for firmaet i det landet hvor produktet ble
Kjopt. Mer informasjon kan fas pa salgsstedene. Det er
nedvendig & fremvise kjgpsbevis for at garantien skal
gjelde.

Vi forbeholder oss retten til & foreta endringer.

Miljovern

Les informasjonen under dersom symbolet 2 star pa
apparatets typeskilt.

Miljovennlig handtering
Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
europeiske direktivet 2012/19/EF om

avhending av elektrisk- og elektronisk utstyr
mmmm (Waste electrical and electronic equipment —

WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og

gjenvinning av innbytteprodukter.

Apparatets emballasje bestar kun av de materialer som
er nadvendige for & garantere effektiv beskyttelse under
transport. Disse materialene er fullstendig gjenvinnbare
og reduserer derfor eventuelle skader pa miljget. Vi
oppfordrer deg ogsa til & bevare miljget ved a falge
disse radene:

kast emballasjen i riktig resirkuleringscontainer,

far du avhender et produkt, ma du gjere det
ubrukelig. Spar din lokale kommuneadministrasjon
om hvor naermeste miljgstasjon befinner seg, og
lever apparatet ditt der,

ikke kast brukt olje i vasken. Oppbevar oljen i en
lukket beholder og lever den som spesialavfall, eller,
hvis dette ikke er mulig, kast den i sgppelcontainer
(den havner da som kildesortering; og selv om dette
nok ikke er den beste lgsningen unngas i det minste
at forurensingen nar ut i vann og vannveier).

23



SiY

Innehallsforteckning

Bestammelser f6r anvandningen........... 24
Viktiga sédkerhetsanvisningar! ............. 25
Lardigenheten ............. ... ... ...t 26
Tillbehdr. ... 26

Manuel tandning. . . ... ... 27
Automatisk tandning. . . ... ... 27
Sakerhetssystem . ....... ... . . 27
Att stingaavenbrénnare . ....... ... ... .. ... 27
Effektnivaer. . ....... ... .. . . . 27
Obs! . . 27
Tillagningsrad. . . ... 28
@ KokKarl ...........ccciiiiiiiii it 28
Lampliga kokkarl . ....... ... .. ... ... .. 28
Bruksanvisning. . ........ ... 28
5 N ..

Rengoringoch skotsel ................... 29
Rengodring . ... 29
Underhall ... ... .. 29
Hur atgardafel? ............. ...t 29

2

SerViCe .. i e 30
Garantivillkor .. ... ... 30
@Z Atervinning. ..o 30
Atervinning . . ..o 30

24

Bestammelser for
anvandningen

Las dessa anvisningar noggrant. Det ar
nddvandigt for att du ska kunna anvanda
denna apparat pa ett effektivt och sékert satt.
Spara bruks- och installationsanvisningarna
och se till att nasta agare far dem vid eventuell
forsaljning.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig om
anvisningarna i handboken inte foljs.

Bilderna i dessa anvisningar ar endast
vagledande.

Packa inte upp apparaten ur det skyddande

emballaget férran den skall monteras. Om du
upptacker nagon skada pa apparaten bor du
inte koppla in den. Kontakta Teknisk Service.

Denna apparat ar av klass 3 enligt normen EN
30-1-1 f&r gasutrustning: apparat som ar
bankmonterad.

Tillse att installationen utférs i enlighet med
monteringsanvisningen.

Apparaten far inte installeras pa bat eller i
husvagn.

Den hér apparaten far endast anvandas i
valventilerade lokaler.

Enheten ar inte avsedd fér anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Allt arbete som galler installation,
anslutning, reglering och anpassning till
andra gastyper maste utféras av en
auktoriserad tekniker i enlighet med
tillampliga normer och lagstiftning samt i
enlighet med de lokala gas- och elbolagens
bestammelser. Detta galler i synnerhet
ventilationen.

Denna apparat levereras fran fabriken
anpassad till den gastyp som anges pa
markplaten. Om det blir ndédvandigt att byta ut
den ska monteringsanvisningarna foljas. Vi
rekommenderar att du kontaktar Teknisk
Service for anpassning till andra gastyper.

Denna apparat ar endast avsedd for
hemmabruk och far inte anvandas
kommersiellt eller professionellt. Apparaten
bor endast anvandas till matlagning, och
aldrig fér uppvarmning av lokalen. Garantin
galler endast om apparaten anvands for de
andamal som den &r avsedd for.



Skapet ar avsett att anvandas pa en niva upp
till hogst 2000 meter Over havet.

Lamna inte enheten utan uppsikt nar den ar
pa.

Anvand inte luckor eller avsparrningar
avsedda for barnskydd om dessa inte ar
godkanda av spishallens tillverkare. Annars
kan det leda till olyckor, t.ex. pga. att delar
Overhettas, antands eller lossnar.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvanda enheten under dverinseende av en
annan person som ansvarar for sakerheten
eller om de far lara sig hur man anvéander
enheten sakert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengodra eller anvanda enheten bor vara over
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Viktiga sakerhetsanvisningar! sv

N Viktiga
sakerhetsanvisningar!

/\Varning - Fara for férbranning!

Om gas som inte har férbrants samlas i ett
stangt karl foéreligger fara for férbranning.
Utsatt inte apparaten for drag. Det kan handa
att brannarna slocknar. L&s anvisningarna och
varningarna gallande gasbrannarnas funktion
noggrant.

/\ Varning — Risk for forgiftning!
Anvandning av gasspis alstrar varme, fukt och
avgaser i lokalen dar den har installerats.
Forsakra dig om att koket ar val ventilerat,
sarskilt medan spishallen anvands: lat dorrar
och fonster vara dppna eller installera en
mekanisk ventilationsanordning (kdksflakt).
Vid intensiv och langvarig anvandning av
apparaten kan utékad eller mer effektiv
ventilation behdvas: dppna ett fonster eller hoj
effekten pa den mekaniska ventilationen.

/\ Varning — Risk for brannskador!
Kokzonerna och kringliggande ytor blir
valdigt heta. Vidrér aldrig de heta ytorna.
Hall barn under 8 ar pa avstand.

Om gasolflaskan inte star lodratt kan det
komma in propan/butan i apparaten. Det
gOr att haftiga lagor kan komma uppsta |
brannarna. Komponenter kan skadas och
med tiden bli otata, sd att gas lacker ut
okontrollerat. Bada situationer kan leda till
brannskador. Gasolflaskor ska alltid
anvandas da de star lodratt.

/\ Varning — Brandfara!
Kokzonerna blir valdigt heta. Placera inte
brandfarliga foremal pa spishéllen. Forvara
inte foremal pa spishéllen.
Du bdr inte férvara eller anvanda fratande
kemikalier, angor, brandfarliga material eller
andra varor an livsmedel under eller i
narheten av denna hushallsapparat.
Upphettat fett och olja borjar latt brinna. Ga
aldrig ifran spisen vid uppvarmning av fett
eller olja. Om det bérjar brinna boér du inte
forsdka slacka elden med vatten. Tack
karlet med ett lock for att kvava elden och
stang av kokzonen.

25



sV L&r dig enheten

/\ Varning - Risk for personskador! A .
Karl med skador, av fel storlek, som Lar dlg enheten

overskrider spishallens kanter eller placeras Du hittar din enhets brannareffekter i modelldversikten.

fel kan oysaka allvarliga ske'l'dolr. F('jlj delréd s Sidan 2
och varningar som anges for tillagning i
kokkarl. . ..
Om fel uppstar ska du stdnga av gas- och Tillbehor
elférsorjningen till apparaten. Om spisen Foljande tillbehér kan du képa fran Kundtjénst:
behdver repareras bor du kontakta Teknisk -
Service. Galler for mockabryggare .
Stick inte in handerna inuti apparaten. Om Bara avsett for anvandning pd
. iy g , minsta brannaren. Anvand bryg-
det maste gobras bor du kontakta Teknisk gare med botten-@ < 12 cm.
Service.
Anvand inte vredet om det inte gar att vrida
pa eller sitter |0st. Kontakta service direkt %
och f& vredet reparerat eller bytt. /E‘" fr‘ﬂ\’]
/\ Varning — Risk for elstét! rﬁ@ﬁﬁ
Anvéand inte angrengéringsmaskiner for att Sjudplatta
rengora apparaten. Tillbehoret ar bara avsett for 1ag-
temperaturtillagning. Gér att
anvanda pa sparléga eller nor-
malbrénnare. Har din hall flera
normalbrannare, sa rekommen-
derar vi att du sétter sjudplattan
pd den bakre eller framre, hogra
normalbrannaren.
Satt alltid tillbehoret med utbukt-

ningen uppat pé karlstddet, ald-
rig direkt p& brannaren.

Sjudlock

Brdnnare som bara anvands for
tillagning p& minimieffekt. Du
maste byta sparlagan mot sjud-
locket.

Tillverkaren avsager sig allt ansvar om tilbehoret inte
anvands eller om de anvands felaktigt.
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@) Gasbrannare

Varje reglage har en symbol som anger vilken brannare

det kontrollerar.
N

®@>

’
LAV I

For att apparaten skall fungera korrekt maste galler och
samtliga delar i brannarna sitta péa ratt plats. Byt inte
plats pa brénnarnas lock.

Manuel tandning

Tryck pa reglaget for vald brannare och vrid reglaget
till vanster till dnskat lage.

For en tandare eller 1aga (tandstickor, t.ex.) mot
brannaren.

Automatisk tandning

Om spishallen ar utrustad med automatisk tandning
(tandelektroder).

Tryck pa reglaget for vald brannare och vrid reglaget
till vanster till lagget for hogsta effekt.

Sa lange reglaget halls intryckt alstras gnistor i
samtliga brannare. Lagan tands.

Sluta trycka pa knappen.

Vrid reglaget till dnskat lage.

Om lagan inte tands, vrid reglaget till lage 0 och
upprepa stegen. Hall nu reglaget intryckt under langre
tid (upp till 10 sekunder).

AVarning — Fara f6r foérbranning!

Om lagan inte har tants efter 15 sekunder, stang
brannaren och véadra lokalen. Vanta minst 1 minut innan
du forsdker tdnda brannaren pa nytt.

Gasbréannare sV

Sakerhetssystem

Din spishall ar utrustad med ett sdkerhetssystem
(termopar) for att forhindra gasutslapp om en
brannaren slocknar oavsiktligt.

1 dppning
2 termopar

For att garantera att denna anordning ar aktiverad:
Tand brannaren pa normailt vis.
Utan att slappa mandverratten, ska du halla den
nedtryckt ordentligt i 4 sekunder efter att ha tant
lagan.

Att stanga av en brannare
Vrid reglaget at hoger till lage O.

Effektnivaer

Med de stegldsa vreden ar det mojligt att stalla in
onskad effekt mellan hogsta och lagsta niva.

Ldge @ Stangvred

Stor laga Storsta 6ppning eller hdgsta effekt med elek-

trisk tdndning

Liten laga ¢ Storsta 6ppning eller hogsta effekt

Obs!

Nar brannaren brinner ar det normalt att ett pipljud hérs.

De forsta gangerna man anvander enheten ar det
normalt att man k&nner lukt. Det innebar ingen risk eller
fel. Lukten férsvinner graduvis.

En orangefargad laga &r normal. Detta beror pa damm i
luften, spillda vatskor etc.

Om brannaren slacks oavsiktligt, stang reglaget och
forsok inte tdnda pa nytt under minst 1 minut.

Néagra sekund efter att brannaren har slocknat, hors ett
ljud (kort slag). Detta ar inte tecken pa fel utan betyd
bara att sdkerhetsmekanismen har avaktiverats.

Hall rent. Om téndelektroderna ar smutsiga, kommer
tdndningssystemet att fungera daligt. Rengdr dem
regelbundet med en liten borste som inte bestar av
metall och tank pa att tandstiften inte bor utsattas for
haftiga stotar.

27



sV Kokkaérl

Tillagningsrad

Wokbrannare  Sjuda, koka, Véarma mat och halla maten varm:
grilla, bryna, fardigratter, kokta rétter
paellor, asiatisk
mat (Wok)

Effektbrdnnare  Schnitzel, biff, ~ Ris, bechamel-  Angkoka: fisk,
omelett, frite-  sds, stuvning  gronsaker
rad mat

Normalbran- Angkokad pota- Varm och héll tillagade rétter

nare tis, farska gron-  varma och laga harliga matratter
saker, drycker,
pastaratter

Sparlaga Koka: grytor, Tina och koka ~ Smadlta: smar,

grot, karamell

langsamt:;
bonor och lin-
ser, frukt, frysta
matvaror

choklad, gelatin
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B Kokkarl
Lampliga kokkarl

-cm
26 cm
22.¢cm
16 cm

Kastrullen, grytan eller panna far inte sticka ut 6ver

Wokbrénnare 22 cm
Effektbrannare 20 cm
Normalbrannare 14 cm
Sparlaga 12.cm
hallkanten.
Bruksanvisning

Anvisning: Anvandning av vissa pannor och grytor kan
temporart deformera stalhallen nagot. Det ar helt
normalt och paverkar inte enhetens funktion.

Foljande rekommendationer hjalper dig att spara effekt
och undvika skador péa kastruller, grytor och pannor:

'V

5]

Q

\

Anvand kokkarl av lamplig
storlek fér varje brannare.
Anvand inte sma kokkaérl till
stora brannare. Lagan ska
inte n& kastrullens sidor.

Anvand aldrig deformerade
kokkérl som kan sta
ostadigt pa spishallen.
Kokkarl kan valta.

Anvéand enbart karl med
plan och tjock botten.
Tillaga inte utan lock eller
med locket forskjutet.
Annars forlorar man en del
av energin.

Placera kokkarlet mitt pa
brannaren. | annat fall kan
det valta.

Anvand inte stora kokkarl
pa brannarna nara
reglagen. De kan skadas
av alltfér hég varme.
Placera kokkéarlet pa gallret,
aldrig direkt pa brannaren.
Forsékra dig om att galler
och brannarnas lock sitter i
ratt lage innan du anvander
dem.

Handskas forsiktigt med
kokkérlen pa spishallen.
Utséatt inte spishallen for
slag. Placera inte heller
tunga féremal pa den.



k28 Rengoring och skotsel

Rengoring

Nar spisen har svalnat kan den rengéras med svamp,
vatten och diskmedel.

Efter varje anvandning ska du rengéra brannarens delar
nar den har kallnat. Om det finns rester kvar (mat som
kokat over, fettdroppar o0.s.v.) fastnar de latt pa ytan och
blir svara att ta bort vid ett senare tillfalle. Hal och spar
maste vara rena for att lagan skall brinna pa ratt satt.

Vissa karls rorelser kan efterlamna metallreser pa
gallren.

Rengor brannarna och gallren med en [6sning av tval
och vatten och gnugga dem med en borste som inte
bestar av metall.

Om gallerna ar férsedda med gummifétter, var forsiktig
vid rengdring. Fétterna kan lossna och gallret repa
spishallen.

Torka alltid brannare och galler. Vattendroppar och
fuktiga ytor vid boérjan av matlagningen kan skada
emaljen.

Nar brannarna har rengjorts och torkats férsakrar du
dig om att locken sitter ordentligt pa brannarnas
spridare.

EdHur atgiarda fel?

Ibland gér felen latt att atgarda. F6lj anvisningarna
nedan innan du ringer service:

Rengdring och skoétsel sV

Obs!
Ta inte av vreden vid rengdring av enheten.
Intrangande fukt kan skada enheten.
Anvand inte angrengoéringsapparater. De kan skada
spishallen.

Underhall

Reng6r omedelbart vatskor som kokar dver. Detta for
att undvika att matrester fastnar, dessutom bespar man
sig en massa onddiga anstrangningar.

Pa grund av de hdga temperaturer de utsatts for, kan
wokbrénnaren och omradena av rostfritt stal (galler,
bréannarnas konturer osv.) missfargas. Detta ar normal.
Efter varje anvandning, ska du rengdra dessa omraden
med en produkt som lampar sig till rostfritt stal.

Vi rekommenderar att du regelbundet anvander den
rengdringsprodukt som finns tillgénglig vid var
serviceavdelning med koden 464524,

Obs!

Rengoringsmedlet for rostfritt stal bor inte anvandas for
omradet runt reglagen. De tryckta indikationerna kan
forsvinna.

Akta sa inga fratande vatskor kommer i kontakt med
spishallen (citronjuice, vinager etc.).

Allmant elektriskt fel. Defekt sakring.

En automatsakring eller differentialsakring har 1ost ut.

Kontrollera i elsk&pet om sékringen &r trasig och byt den.

Kontrollera i elsk&pet om automatsakringen eller en diffe-
rentialsékring har 16st ut.

Automatisk tdndning fungerar  Det kan finnas matrester eller rester av rengéringsmedel  Utrymmet mellan tandelektrod och brénnare ska vara

inte. mellan tandelektroderna och brannarna.

Brannarna &r fuktiga.
Brannarens lock sitter fel.

rent.
Torka brannarens lock ordentligt.
Kontrollera att locken sitter ratt.

Apparaten r inte jordad, den dr déligt ansluten eller jord- Kontakta elinstallatdren.

uttaget ar defek.
Brénnarens ldga dr inte jamn.  Brannarens delar sitter fel.
Brannarens spar dr smutsiga.

Gasflodet verkar onormalt,
eller ocksa kommer ingen gas  (mellannyckel).
alls.

denna inte &r tom.

Ett ventil ar Oppen.

Felaktig anslutning av gasflaskan.
Majligt gaslackage.

Det luktar gas i koket.

Gastillforseln ar stdngd med féravstangningsventiler

Om gasen kommer frén en gasflaska, kontrollera att

Placera delarna korrekt pd motsvarande brénnare.
Reng0r bréannarens spér.
Oppna eventuella foravstangningsventiler (mellannyckel).

Byt gasflaska.

Sténg ventilerna.
Kontrollera att anslutningen inte lacker.

Sténg gasventilen, ventilera utrymmet och kontakta ome-
delbart en tekniker med behdrighet for kontroll och certi-
fiering av installationen. Anvéand inte apparaten férrén du
ar saker pd att det inte forekommer négot gasldckage i
installationen eller i apparaten.
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sV Service

Brannaren sldcks omedelbart  Reglaget holls inte intryckt under tillrdcklig 1ang tid.

efter det att man har sldppt
reglaget. Brénnarens spar 4r smutsiga.

Nér du har tant brannaren, hall reglaget intryckt nigra
sekunder langre.

Reng6r brannarens spér.

VA Service

Om du kontaktar Teknisk Service, se till att du har
produktnumret (E-Nr.) och tillverkningsnumret (FD) till
hands. Denna information finns pa produktens markplat
som sitter under spishéallen samt pa en etikett i
instruktionsboken.

Kontaktinformation for samtliga lander finns i bifogade
kundtjanstférteckning.

Garantivillkor

Om, trots vara forvantningar, apparaten skulle vara
skadad eller om den inte motsvarar dina kvalitetskrav
ber vi dig att meddela oss snarast mojligt. For att
garantin skall galla far apparaten inte utsattas for
ingrepp eller felaktig anvandning.

Garantivillkoren ar de som galler hos var representant i
det land dar kdpet av produkten genomfoérts. Du kan fa
mer information av din lokala aterférséaljare. For att
garantin ska gélla méste kvitto uppvisas.

Vi férbehaller oss ratten till &ndringar.

30

B} Atervinning

Ser du symbolen E pa enhetens typskylt, f6l]
anvisningarna nedan.

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
E\ europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehaller elektroniska
s Produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Emballagen till din apparat ar tillverkad av material som
sakerstaller effektivt skydd under transporten. Dessa
material ar helt atervinningsbara, vilket minskar
miljopaverkan. Vi foreslar att du hjalper till med att
bevara miljon genom att félja féljande rad:

Kasta emballagen i ratt atervinningskarl.

Innan du gor dig av med apparaten ska du se till att
den ar obrukbar. Fraga hos lokala myndigheter om
narmaste uppsamlingscenter for
atervinningsmaterial och lamna apparaten dar.

Hall inte ut anvand olja i avioppet. Spara den i slutet
karl och lamna in den pa miljdéanlaggning eller,
avsaknad av sadan, i sopkéarl (for vidare transport till
kontrollerad soptipp; detta ar férmodligen inte den
basta I6sningen men pa detta satt smutsas i varje
fall inte vattnet ner).






i oplances GmoH V0T A AN OO R
Werkstrasse 3

32289 Radinghausen 9001341653
DEUTSCHLAND 970808(A)

da, fi, no, sv





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


