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/A Pomembna varnostna navodila

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko
aparat uporabljate varno in pravilno.
Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za
kasnejSo uporabo ali za naslednjega
lastnika.

Ta aparat je primeren samo za vgradnjo.
Upostevajte posebna navodila za montazo.

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V
primeru vidnih poskodb med transportom
ga ne priklapljajte.

Samo pooblasceni serviser lahko prikljuci
aparat brez vti¢a. V primeru poSkodb zaradi
nepravilne prikljuditve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Ta aparat je namenjen samo uporabi v
zasebnem gospodinjstvu in v hiSnem
okolju. Aparat uporabljajte izkljuCno za
pripravo hrane in pijace. Med delovanjem
aparat nadzorujte. Aparat uporabljajte samo
v zaprtih prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodcjih
do maksimalno 2000 metrov nadmorske
visine.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad
osmim letom starosti in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi
izkusSnjami ali znanjem, Ce jih nadzoruje
oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali ¢e
jih je poucila o varni uporabi aparata in
razumejo nevarnosti, ki lahko nastanejo pri
uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CisCenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejSi od petnajst let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite
v blizino aparata in priklju¢nih kablov.

Pribor v notranjost aparata vedno vstavite
tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis
pribora v navodilih za uporabo.

Nevarnost pozara!

Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti
aparata vnamejo. V pecici nikoli ne hranite
vnetljivin predmetov. Nikoli ne odpirajte
vratc aparata, ¢e je v notranjosti dim.
|zklopite aparat in izvlecite vti¢ iz vticnice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

Ostanki hrane, masti in sokov od pecenja
se lahko vnamejo. Pred uporabo
odstranite grobo umazanijo iz notranjosti
pecice, z grelnih elementov in s pribora.

Ko odprete vratca aparata, pride do
pretoka zraka. Papir za peko se lahko
dotakne grelnih elementov in se vhname.
Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na
polozite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir
za peko vedno obtezite s posodo ali
modelom. S papirjem za peko oblozite le
povrSino, Ki jo zares potrebujete. Papir za
peko ne sme Strleti preko pribora.

Nevarnost opeklin!

Aparat se moc¢no segreje. Nikoli se ne
dotikajte vrocih notranjih delov pecice ali
grelnih elementov. Vedno pocakajte, da se
aparat ohladi. Otrok ne puscajte blizu.
Pribor ali posoda se moc¢no segrejeta.
Vro¢ pribor ali posodo iz aparata vedno
jemljite s prijemalko.

Hlapi alkohola se lahko v vro¢i notranjosti
aparata vhamejo. V aparatu nikoli ne
pripravljajte jedi z velikim delezem
visokoodstotnega alkohola. Uporabite le
majhne koli¢ine visokoodstotnega
alkohola. Vratca aparata odpirajte
previdno.

Nevarnost opeklin!

Dostopni deli so med uporabo vrodi. Nikoli
se ne dotikajte vrocih delov. Otrok ne
puscajte blizu.

Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja
vroca para. Vratca aparata odpirajte
previdno. Otrok ne puscajte blizu.

Zaradi vode lahko v vroCi notranjosti
aparata nastaja vroCa vodna para. Nikoli
ne vlivajte vode v vroco pedico.

Nevarnost poskodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko
pocCi. Ne uporabljajte strgala za steklo,
agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.



Nevarnost elektrichega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni _
tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Ce je
aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite vti€ iz
viicnice. Pokli¢ite servisno sluzbo.

Kabelska izolacija elektricnih aparatov se
lahko na vroCih delih aparata stopi.

Priklju¢ni kabel elektricnih aparatov nikoli
ne sme priti v stik z vro¢imi deli aparata.

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Cistilnika.

Pri menjavi zarnice v notranjosti aparata
so kontakti grla Zzarnice pod napetostjo.
Pred menjavo izvlecite vti¢ iz vtiCnice all
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

Pokvarjen aparat lahko povzrocCi elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Poklicite servisno sluzbo.

Vzroki poskodb

Pozor!

Pribor, folija, papir za peko ali posoda na dnu pedice: Ne
polagajte pribora na dno pedice. Dna notranjosti pecice ne
pokrivajte s folijo (ne glede na vrsto) ali s papirjem za peko.
Pri temperaturi nad 50 °C ne postavljajte posode na dno
notranjosti pecice. Toplota zastaja. Cas peke se spremeni in
poskoduje se emajl.

Voda v vroci pecici: Nikoli ne vlivajte vode v vroc¢o pedico.
Nastane para. Zaradi temperaturnih razlik se lahko emajl
posSkoduje.

Vlazna zivila: Vlaznih zivil ne shranjujte dlje ¢asa v zaprti
pecici. Emajl se lahko poSkoduije.

Sadni sok: Pri zelo so€énem sadnem pecivu pekada ne
oblagajte preobilno. Sadni sok, ki kaplja s pekaca, pusca
madeze, ki jih ni mogocCe odstraniti. Ce je mogoce, uporabite
globljo univerzalno ponev.

Hlajenje z odprtimi vratci: Vrata aparata morajo biti med
hlajenjem vedno zaprta. Tudi e vratca aparata odprete samo
malo, se lahko s¢asoma poskoduje sosednje pohistvo.

Zelo umazano tesnilo vrat: Ce je tesnilo vrat zelo zamazano,
se vratca aparata pri delovanju aparata ne zaprejo ve¢
pravilno. Sosednji prednji deli pohistva se lahko poskodujejo.
Skrbite za Cisto&o tesnila vrat.

Vratca aparata niso sedez ali odlagalna povrsina: Na vratcih
aparata ne smete stati, sedeti ali viseti. Na vratca aparata ne
odlagajte posode ali pribora.

Vstavite pribor: Glede na tip aparata lahko pribor pri zapiranju
vratc aparata razpraska steklo vratc. Pribor v notranjost
aparata vedno vstavite do prislona.

Transport aparata: Aparata ne nosite ali drzite za ro€aj vratc.
Roc&aj vratc ne bo vzdrzal teze aparata in se lahko zlomi.

Nasveti za varéevanje z energijo in varovanje okolja

Tu najdete nasvete, kako lahko pri pripravi jedi varéujete z
energijo in kako aparat pravilno odstranite.

Varéevanje z energijo
Pecico predgrejte le, Ce je tako navedeno v receptu ali v
preglednicah v navodilih za uporabo.

Uporabljajte temne, &rno lakirane ali emajlirane modele. Taki
modeli posebej dobro sprejemajo toploto.

Vratca aparata naj bodo med pripravo zaprta.

Priporo¢amo, da ve¢ koladev peCete enega za drugim.
Notranjost pecice je Se topla. Tako lahko Cas peke drugega
kolaCa skrajSate.

Pri daljSem Casu priprave lahko pedcico izklju¢ite 10 minut pred
koncem Casa priprave in izkoristite preostalo toploto, da jed
specete do konca.

Okolju prijazno odstranjevanje
EmbalaZzo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta naprava je oznacena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektriéni in elektronski opremi

(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm V okviru smernice sta doloCena prevzem in
recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni Evropski
uniji.



Vas novi aparat

V tem poglavju najdete informacije o aparatu in nacinih
delovanja.

Upravljalno polje

Pritisnite pogrezljivi upravljalni gumb, da se zaskodci in sprosti.

Upravljalni element Uporaba
Pecica
Izbirno stikalo |zberite nadin delovanja (glejte poglavje: Upravljanje aparata)

1
@ Svetilka indikatorja za tempera- Svetilka indikatorja sveti, ko se aparat segreva in pri vsakem dogrevanju

turno stikalo

Temperaturno stikalo

|zbira temperature

Nacini delovanja

Nacin delovanja

Uporaba

3D-vro¢ zrak

za peko in pec€enje na eni ali dveh ravneh

Zgornje/spodnje gretje

za peko in pecenje na eni ravni. Posebno primerno za kolace z vlaznim nadevom
(npr. sirov kolag)

Stopnja za pico

za zamrznjene pripravljene jedi in jedi, ki potrebujejo veliko toplote s spodnje strani
(glejte poglavje: Peka)

Pedenje na Zaru z ventilatorjem

za perutnino in vedje kose mesa

Zar, velika povréina

za ploS&ate, majhne kose za pecenje na Zaru (npr. zrezki, klobasice)

Zar, majhna povrsina

za majhne koli¢ine plos&atih, majhnih kosov za peenje na zaru (npr. zrezki, toast)

Spodnje gretje

za jedi in pekarske izdelke, ki morajo na spodnji strani moc¢neje porjaveti ali dobiti skor-
jico. Ob izteku Casa pecenja samo za kratek ¢as vklopite spodnje gretje

Odtaljevanje

za nezno odtaljevanje kosov mesa, kruha in ob&utljivega peciva (npr. smetanova torta)

Osvetlitev pedice

(] [+ 1) L L) (3 [e] L) (@)

je v pomo¢ pri negi in &isCenju notranjosti pedice




Vas pribor

V tem poglavju so navedene informacije o priboru, pravilnem
vstavljanju pribora v notranjost aparata, nivojih vstavitve in
dodatnem priboru.

Pribor
Va$ aparat je opremljen z naslednjim priborom:

Pekac, emajliran
za peko kolac¢ev in drobnega
peciva

Resetka
za peko v modelih, pekadih in peko
na zaru

Opomba: Pekac in univerzalen pekac se lahko zaradi velikih
temperaturnih razlik (npr. pri peki globoko zamrznjenih jedeh v
vroCi pecici) skrivita.

Vstavljanje pribora

Pribor je opremljen s funkcijo, ki omogoca njegovo zaskocitev.
Ta funkcija prepreduje prevrnitev pribora pri izvleenju. Zasdita
pred prevrnitvijo deluje samo, ¢e pribor v notranjost aparata
vstavite pravilno.

Resetko vstavite tako,
m da je zasko&ni nastavek (a) obrnjen navzdol,
m da je zasko&ni nastavek (a) v zadnjem delu reSetke

Pekac ali univerzalen pekad vstavite tako,
m da je zasko&ni nastavek (a) v zadnjem delu pribora,

m da je zaobljeni rob pribora pri vstavitvi obrnjen naprej v smeri
vrat aparata

Visine za vstavljanje pribora
V notranjosti aparata so tri viSine za vstavljanje pribora. ViSine
za vstavljanje pribora se Stejejo od spodaj navzgor.

Pri naginu delovanja 3D-vrodi zrak ne uporabijajte viSine
vstavjanja 2. To bi vplivalo na krozenje zraka in rezultat peke in
pedenja bi bil slabsi.

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko kupite pri servisni sluzbi ali v specializirani
trgovini.

Pribor Kataloska st.
Pekac, emajliran 57 1343 X1
Univerzalni pekac¢ z vstavno reSetko 57 1243 X1
2-kratni teleskopski izvlek 5Z 11TA 15

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo aparat ocistite.
1.1z notranjosti aparata odstranite pribor in vso embalaZzo.

2.Pribor in notranjost aparata ocistite z vro¢o milnico
(glejte poglavje: CiS&enje in vzdrzevanje).

Uporaba aparata

V tem poglavju je opisano, kako vklopite in izklopite aparat ter
kako izberete nac¢in delovanja in temperaturo.

Vklop aparata

1. Zavrtite regulator za izbiro nacina delovanja v polozaj za
zeleni nadin delovanja.

2. Zavrtite temperaturni regulator do nastavitve Zelene
temperature.

Kontrolna luéka (& sveti med segrevanjem aparata in ob
vsakem naknadnem segrevanju.

6

3. Zgornje/spodnije gretie & naj se na 240 °C segreva
60 minut.

4. Ohlajeno notranjost aparata obriSite z vro€o milnico.
5. Zunanjost aparata obrisite z mehko, viazno krpo in milnico.

Izklop aparata

1. Zavrtite regulator za izbiro nacina delovanja nazaj v
polozaj o.

2. Zavrtite temperaturni regulator nazaj v polozaj e.

Po izklopu aparata lahko hladilni ventilator deluje Se nekaj
Casa.



Peka

Pri na¢inu delovanja 3D-vrodi zrak ne uporabijajte viSine
vstavjanja 2. To bi vplivalo na kroZenje zraka in rezultat pe¢enja
bi bil slabsi.

Pribor za peko

Modeli

Uporabljajte temne modele iz kovine. Pri modelih iz bele
plo¢evine in steklenih pekadih se ¢as peke podaljSa, pecivo pa
ne porjavi enakomerno.

Podolgovati model postavite vedno diagonalno in okrogel
model vedno na sredino resetke.

Pekaci

Priporo¢amo vam, da uporabljate le originalne pekace, ker
najbolj ustrezajo notranjosti in nacinom delovanja aparata.

Pekac vedno previdno vstavite do zapore. Prepri€ajte se, da je
zaobljeni rob pekaca obrnjen proti vratcem pecice.

Peka na dveh nivojih

Pri peki na dveh nivojih uporabljajte predvsem pekade in jih
vstavite isto¢asno.

Upostevajte, da lahko pecivo na razli¢nih nivojih neenakomerno
porjavi. Pecivo na zgornjem nivoju porjavi najhitreje in ga lahko
prej vzamete iz pecice.

Preglednica za peko osnovnih vrst testa

Navedbe v preglednici sluZzijo le kot informativna vrednost in
veljajo za pekace iz emajla ter temne pekace. Vrednost se
lahko spreminja glede na vrsto in koli¢ino testa ter glede na
model.

Vrednosti za testo za kruh veljajo za testo na pekacu in v
podolgovatem modelu.

Pri prvem poizkusu priporo¢amo, da nastavite nizje
temperature od navedenih. Nageloma je zaradi nizke
temperature porjavelost bolj enakomerna.

Ko pecete po dolo€enem receptu, se v preglednici ravnajte po
podobnem pecivu.

Upostevajte nasvete o predgrevanju, navedene v preglednici.

3D-vroéi zrak Zgornje/spodnje
gretje &
Osnovno testo Visina Tempera- Trajanje peke v Visina Tempera-
vstavljanja turav °C minutah vstavljanja turav °C
Umesano testo
Kola¢ na pekacu z nadevom 150 - 160 30-40 2 160-170
1+3 150 - 160 40 -50 - -
Tortni/podolgovati model 150 - 160 60 - 80 1 160-170
Krhko testo
Kolag na pekacu s suhim nadevom, npr. masleni droblje- 160-170 45 - 65 2 180-190
nec 1+3 160-170 60 - 70 - -
Kola¢ na pekacu s so¢nim nadevom, npr. smetanova zli- - 60 - 80 2 170 - 180
vanka
Model z odstranljivim robom, npr. skutna torta 160-170 60-100 1 170-180
Model za dno sadne torte 160 - 170* 20-35 1 180 - 190*
Zmes za biskvit
Biskvitna rolada 180 - 190* 10-15 2 190 - 200*
Biskvit (6 jajc) 150 - 160 35-45 160-170
Biskvit (3 jajca) 150 - 160* 20-35 1 160 - 170*
Kvaseno testo
Kolag na pekacu s suhim nadevom, npr. masleni droblje- 160-170 40 - 50 2 170-180
nec 1+3 150 - 160 60 - 70 - -
Kvasena pletenica/venec (500 g) 160-170 30 -45 2 170-180
Razstavljiv model 160-170 30-45 1 170 -180
Model za Sarkelj 160-170 30-45 1 170-180
* Predgretje pedice
3D-vroéi zrak Zgornje/spodnje
gretje (&
Drobno pecivo Visina Tempera- Trajanje peke v Visina Tempera-
vstavljanja turav °C minutah vstavljanja turav °C
Kvaseno testo 170-180 25-35 2 180-190
1+3 160-170 30-45 - -

* Predgretje pecice



3D-vroéi zrak Zgornje/spodnje
gretie &
Drobno pecivo Visina Tempera- Trajanje peke v Visina Tempera-
vstavljanja turav °C minutah vstavljanja turav °C
Zmes za Spanske vetrce 1 80 100-130 2 80
1+3 80 130 - 160 - -
Listnato/kuhano testo 1 180 - 190* 20-30 2 190 - 210*
1+3 180 - 190* 25-35 - -
UmesSano testo, npr. mafini 1 150 - 160* 20-30 2 160 -170*
1+3 150 - 160* 25-35 - -
Krhko testo, npr. masleni piskoti 1 140 - 150* 15-20 2 150 - 160*
1+3 130 - 140* 15-20 - -
* Predgretje pedice
3D-vroéi zrak Zgornje/spodnje
gretje &
Kruh/zemljice Visina Tempera- Trajanje peke v Visina Tempera-
vstavljanja turav °C minutah vstavljanja turav °C
Zemliice 1 220" 15-25 2 240"
Nekvasen kruh 1 220* 10-20 2 240*
Empanada 1 220* 20-30 2 240*
Krusno testo 750-1000 g
koncéno pecenje 1 220* 35-40 2 210*
Krusno testo 1000-1250 g
predhodno pedenje 1 220* 10-15 2 240*
konéno pedenje 1 180 40 - 45 190
Krusno testo 1250-1500 g
predhodno pecéenje 1 220* 10-15 2 240*
koncno pecenje 1 180 40 - 50 2 190

* Predgretje pedice

Preglednica peke za jedi in globoko
zamrznjene pripravljene izdelke

Stopnja za pico |€] je posebej primerna za sveZe pripravljene
jedi, ki potrebujejo intenzivno gretje s spodnje strani, ter za

globoko zamrznjene pripravljene izdelke.
UposStevajte naslednje toCke:

ObloZite pekad s papirjem za peko

Kosov pomfrita ne polagajte enega ¢ez drugega

Globoko zamrznjene izdelke iz krompirja obrnite po polovici

Casa peke

Globoko zamrznjene izdelke iz krompirja zadinite Sele po

Pri pe&enju polpecenih Zzemljic med posameznimi kosi pustite
nekaj prostora. Na pekac ne nalozite preveC kosov

UposStevajte proizvajaleva navodila

Vrednosti v preglednici so orientacijske in veljajo za emajlirane

pekace. Vrednosti se lahko razlikujejo glede na vrsto in koli¢ino
testa ter obliko pekada.

Priporo¢amo, da pri prvem poskusu izberete nizjo od
navedenih temperatur. Z nizjo temperaturo boste naceloma

dosegli bolj enakomerno porjavitev.

Podatki v preglednici veljajo za vstavitev jedi v neogreto pecico.

Ce uporabite stopnjo za pico [@], peka na dveh ravneh ni

OO0k mogoca.
pecenju
3D-vroéi zrak Stopnja za pico
Jedi Visina Tempera- Trajanje peke v Visina Tempera-
vstavljanja turav °C minutah vstavljanja turav °C
Pica, sveza 1 200 - 220* 25-35 2 190 - 210
1+3 170 - 190 40 - 50 - -
AlzaSka plamenjaca 1 210 - 230* 10-20 2 200 - 220
Francoska pita 1 170-180 50 -60 1 190-210
Pita 1 190 - 200* 30-45 1 210-230
Svicarska pita 1 170 - 180* 45 -55 2 180 - 200
Krompirjev narastek iz surovega krompirja 1 170-180 50 -60 1 170-180
Zavitek, globoko zamrznjen 1 180 - 200 35-45 2 180 - 200

* Predgretje pedice



3D-vroéi zrak Stopnja za pico

Jedi Visina Tempera- Trajanje peke v Visina Tempera-
vstavljanja turav °C minutah vstavljanja turav °C

Pica, globoko zamrznjena 1 170-190 15-25 2 190 - 210
1+3 170-190 20-35 - -

Izdelki iz krompirja, globoko zamrznjeni

Pomfrit 1 190 - 210 25-30 2 200 - 220
1+3 180 - 200 30-40 - -

Kroketi/krompirjeve polpete 1 180 - 200 20 -30 2 200 - 220

Pekarski izdelki

Zemljice, globoko zamrznjene 1 180 - 200 10-20 2 180 - 200

PredpecCene Zemljice, globoko zamrznjene 1 170-190 5-15 2 180 - 200

PredpecCene zemljice 1 180 - 200 5-15 2 200 - 220

* Predgretje pedice

Nasveti in triki

Pecivo je presvetlo.

Preverite nivo vstavitve in priporoSeno posodo. Model postavite na reSetko in ne na
pekal. Podalj3ajte trajanje peke ali povisajte temperaturo.

Pecivo je pretemno.

Preverite nivo vstavitve. SkrajSajte trajanje peke ali znizajte temperaturo.

Pecivo v modelu je neenakomerno por-
javelo.

Preverite nivo vstavitve in temperaturo. Modela ne postavite neposredno pred odprtino
za izstop zraka na zadnji steni notranjosti aparata. Preverite, ali je modela pekaca na
reSetki pravilen.

Pecivo na pekadu je neenakomerno por-
javelo.

Preverite nivo vstavitve in temperaturo. Pri peki drobnega peciva pazite, da so enake veli-
kosti in debeline.

Kola¢ je presuh.

Skrajsajte trajanje peke in nekoliko poviSajte temperaturo.

Kolag je v sredini premalo pecen.

Znizajte temperaturo. Pozor: ne skrajsujte Sasa peke zaradi viSje temperature (na zunaniji
strani pecen, v sredini surov). PodaljSajte trajanje peke in pustite testo za kolac¢ dlje vzha-
jati. V testo dolijte manj tekocine.

Kola¢ se sesede, ko ga vzamete ven.

V testo dolijte manj tekocine. PodaljSajte trajanje peke ali znizajte temperaturo.

Navedeno trajanje peke ni pravilno.

Preverite koli¢ino drobnega peciva na pekacu. Drobno pecivo se ne sme dotikati.

Globoko zamrznjena hrana je po peki
neenakomerno porjavela.

Globoko zamrznjena hrana ostane po peki neenakomerno porjavela.

Globoko zamrznjena hrana ni porjavela,
hrustljava ali navedeni Cas priprave ni
pravilen.

Led na globoko zamrznjeni hrani odstranite pred peko. Globoko zamrznjeno hrano pred
uporabo rahlo odtalite.

Peka

A Obstaja nevarnost poskodb, ker posoda ni toplotno Peka v univerzalnem pekacu

obstojna.! Univerzalen pekac je na voljo kot dodatni pribor v
Uporabljajte le posodo, ki je posebej primerna za uporabo v specializiranih trgovinah (glejte poglavje: Pribor

pecicl. Med peko v univerzalnem pekacu nastaja sok od pecCenja. Ta

Pri pe¢enju z nacinom gretja 3D-vrodi zrak ne uporabjajte

sok lahko uporabite kot podlago za okusno omako.

vidine vstavjanja 2. To bi vplivalo na kroZenje zraka in rezultat Pri peki v univerzalnem pekacu lahko pripravite tudi priloge

pecenja bi bil slabsi.

Peka v nepokriti posodi

Za peko v nepokriti posodi uporabite posodo brez pokrova.

V posodo po potrebi dajte tekodino. Med

(npr. zelenjavo).

Pri manjSi peki lahko namesto univerzalnega pekaca uporabite
manjSo posodo. Postavite jo neposredno na reSetko.

Peka v pokriti posodi

peko tekodina izpari.

Po potrebi previdno dolijte vrogo tekogino. Za peko v pokriti posodi uporabite posodo s pokrovom. Peka v

Pri peki z zgornjim/spodnjim gretiem (= obrnite pe&enje po

pokriti posodi je posebej primerna za duSene jedi.

priblizno polovici oz. dveh tretjinah trajanja peke.



Preglednica za peko Pri prvem poizkusu uporabljajte nizje temperature od
navedenih. Na&eloma je zaradi nizke temperature porjavelost

Trajanje peke in temperatura sta odvisna od velikosti, viSine, bolj enakomerna.

vrste in kakovosti peCenja. B . L ] L
Po koncu ¢asa peke pustite pecenje priblizno 10 minut podivati
v izkljuGenem aparatu z zaprtimi vratci. PriporoCeni as peke ne
zajema priporoCenega ¢asa mirovanja.

Na splosno velja: ¢im vedje je pecenje, nizja je temperatura in
dalja je peka.
Navedbe v preglednici sluZijo le kot informativna vrednost in

veljajo za peko v nepokriti posodi. Vrednost se lahko spreminja
glede na vrsto in koli¢ino pecenja ter glede na posodo.

Navedbe v preglednici veljajo pri vstavitvi v mrzlo pecico in za
meso neposredno iz hladilnika.

3D-vroéi zrak Zgornje/spodnje
gretje (2

Jed Visina Tempera- Cas peéenja v Visina Tempera-

vstavljanja turav °C minutah vstavljanja turav °C
Sesekljana pecenka (iz 500 g mesa) 1 170 -180 60-70 1 200-210
Riba, cela (300 g) 1 160-170 20-30 1 190 - 210
Riba, cela (700 g) 1 160-170 30-40 1 180 - 200
Svinjina
File, srednje pecen (400 g) 1 170-180 30-45 2 200 - 230
Pecenka s kozo (1,5 kg) 1 160-170 100 - 130 1 200 - 220
Pecenka, preraséena z mastjo, brez koze, npr. vrat 1 160-170 120 - 150 1 190 - 210
(1,5 kg)
Pecenka, pusta (1 kg) 1 170-180 70-90 1 180 - 200
Dimljena Sunka 1 160-170 60-70 1 190 - 210
Govedina
File, srednje pecen (1 kg) 1 180 - 190 45 - 65 1 200 - 220
Rostbif, srednje pecen, (1,5 kg) 1 180 - 190 30-45 1 200 - 220
DusSena pec¢enka (1,5 kg)* 1 170-180 120 - 150 1 200 - 220
Teletina
Teledja peCenka/prsi (1,5 kg) 1 160-170 90-120 1 180 - 200
Kraca 1 160-170 100 - 130 1 190 - 210
Perutnina (brez nadeva)
PisCanec, cel (1 kg) 1 170-180 60-70 1 200 - 220
Raca, cela (2-3 kg) 1 150 - 160 90-120 1 190 - 210
Gos, cela (3-4 kg) 1 150 - 160 130-180 1 180 - 200

*

Duseno pecenko pecite v pokriti posodi

Nasveti in triki

Predebela skorja in/ali premalo so¢na  Preverite nivo vstavitve. Znizajte temperaturo ali skrajSajte trajanje peke.
peéenka

Pretanka skorja Povisajte temperaturo ali po peki za kratek ¢as vkljucite peko na zaru.

Meso v sredini ni peceno. Pribora ni treba vzeti iz pedice. PodaljSajte ¢as peke. S termometrom za meso preverite
temperaturo sredice pecenke.

Vodna para se nabira na notranji strani Med delovanjem aparata se vodna para izsuéi. Ce je vodne pare zelo veliko, lahko za
vratc aparata. kratek Cas previdno odprete vratca aparata, da vodna para hitreje izgine.
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Peka na zaru

Pozor!

Materialna Skoda zaradi vrodine: V notranjosti aparata nastane
zelo visoka temperatura. Vratca aparata pustite med peko na
zaru zaprta. Na Zaru nikoli ne pecite pri odprtih vratih aparata.

Za peko na zZaru vedno uporabljajte reSetko in univerzalen
pekac. Univerzalen pekac je na voljo kot dodatni pribor v
specializiranih trgovinah (glejte poglavje: Pribor). ReSetko
vstavite na nivo vstavitve, ki je naveden v tabeli peke na Zaru.
Da bi prepredili umazanost, univerzalen pekac vstavite nivo
nizje. Jed vedno poloZite na sredino resetke.

Opomba: Univerzalen peka¢ vedno uporabljajte v obi¢ajnem
polozaju (ne obrnjenega).

[

Pazite, da ko pecete na Zaru ve¢ kosov mesa, uporabite isto
vrsto mesa podobne debeline in teze.

Pecenje na zaru z ventilatorjem

Pecdenje na Zaru je posebno primerno za perutnino ali meso
(npr. svinjska pecenka s kozo), ki mora biti hrustljavo zapecena
z vseh strani.

Po poteku polovice do dveh tretjin ¢asa pedenja na zaru
obrnite Zivila.

Pri raci in gosi zarezite v kozo pod krili in bedri, da se lahko
mast dobro popede.

Pri pe€enju na zaru s krozenjem zraka na resetki se lahko pri
nekaterih Zivilih notranjost pedice modéneje umaze. Zato po
vsaki uporabi ocCistite notranjost pedice, da se umazanija ne
zapede.

Vrednosti v preglednici so orientacijske in veljajo za univerzalni
emajlirani pekac z reSetko. Vrednosti se lahko razlikujejo glede
na vrsto in koli¢ino jedi.

Pri prvem poskusu nastavite nizjo od navedenih temperatur. Z
nizjo temperaturo boste naceloma dosegli bolj enakomerno
porjavitev.

Po koncu pustite jed Se pribl. 10 minut podcivati v izklopljeni,
zaprti pecCici. PriporoCeni ¢as pocitka ni vkljuen v navedeni ¢as
pecenja na zaru.

Podatki v preglednici veljajo za vstavitev jedi v neogreto pedico
in meso, ki ste ga vzeli naravnost iz hladilnika.

Jed na zaru Nivo vstavitve Temperaturav °C  Trajanje peke z zarom v
minutah
Rostbif, srednje pecen (1,5 kg) 1 210 - 230 40 - 60
Jagnjedje stegno brez kosti, srednje pedeno 1 190 - 210 120 - 150
Svinjina
Svinjska pecenka s kozo 1 170-190 130 - 140
Svinjske krace 1 180 - 200 150 - 180
Perutnina (nepolnjena)
Pis¢ancje polovice, 1-2 kosa 1 200 - 220 40-50
PisCanec, cel, 1-2 kosa 1 200 - 220 50-70
Raca, cela, 2-3 kg 1 180 - 200 90-120
Gos, cela, 3-4 kg 1 150-170 140 - 160

Ploskovno peéenje na zaru

Za velike koligine plosc¢atih jedi uporabite Zar, velika

povréina [M).

Za majhne koli¢ine plosc¢atih jedi uporabite Zar, majhna
povrsina [7]. Jedi poloZite na sredino redetke. Z uporabo Zara z
majhno povrsino prihranite energijo.

Po Zelji premazite jedi z nekaj olja.

Po poteku polovice do dveh tretjin Casa pecenja na zaru
obrnite Zivila.

Navedbe v preglednici sluZzijo le kot informativna vrednost.
Vrednosti se lahko razlikujejo glede na vrsto in koli¢ino jedi.
Veljajo za vstavitev jedi v neogreto pedico in meso, ki ste ga
vzeli naravnost iz hladilnika.

Jed na zaru Nivo vsta- Tempera- Trajanje Opombe
vitve turav °C peke z
Zarom v
minutah
Klobase 3 250 10-14 Rahlo zarezite
Zelenjava 275 15-20
Popecen kruh z nadevom 2 220 10-15 Nivo vstavitve je odvisen od viSine nadeva
Svinjina
Fileji, srednje peceni 3 275 14-18
(3 cm debeli)
Zrezek, dobro pecen 3 275 18-22

(2 cm debel)
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Jed na zaru Nivo vsta- Tempera- Trajanje Opombe
vitve turav °C peke z

Zarom v

minutah
Govedina
Fileji (3 - 4 cm debeli) 3 275 18-22 Glede na Zeleno stopnjo intenzivnosti priprave lahko
Turnedo 3 275 15-18 Cas peke skrajSate ali podaljSate.
Jagnjetina
Fileji 3 275 8-12 Glede na Zeleno stopnjo intenzivnosti priprave lahko
Kotleti 3 275 10-15 Cas peke skrajSate ali podaljSate.
Perutnina
Pis¢ancja bedra 2 250 30 -40 Nastajanje mehurékov med peko na Zaru prepredite
Maihni deli pis&anca 2 250 o5.35  tako, ko prebodete kozo.
Riba
ZrezKi 3 220 15-20 Deli morajo biti enako debeli
Kotleti 3 220 15-20
Cela riba 2 220 25-30
Odtaljevanje
V tem poglavju preberite, kako lahko odtalite jedi z nainom Odtaljevanje

3D-vrodi zrak |®)] ali Odtaljevanje [&]. .. . . . .
d I V nacinu Odtaljevanje lahko zelo uspesno odtajate

obcutljivo pecivo (npr. smetanove torte).

Odtallevanle s 3D-vrocim zrakom 1. Vklopite nacin delovanja Odtaljevanje [3].

Za odtaljevanje in pripravo zamrznjenih in globoko zamrznjenih
izdelkov uporabite nagin 3D-vroci zrak (@

Pri tem upostevajte naslednje toCke:

QOdtaljeni zamrznjeni in globoko zamrznjeni izdelki (predvsem
meso) potrebujejo krajsi ¢as priprave kot svezi izdelki

Cas priprave zamrznjenega mesa se podaljSa za ¢as
odtaljevanja

Zamrznjeno perutnino pred pripravo vedno odtalite, da lahko
odstranite drobovino

Zamrznjene ribe pripravljajte pri enaki temperaturi kot sveze
ribe

Vedje koli¢ine globoko zamrznjene pripravljene zelenjave v
aluminijastih posodah lahko hkrati vstavite v pedico

Za odtaljevanje na eni ravni uporabite viSino vstavljanja 1, za
odtaljevanje na dveh ravneh pa viSini vstavljanja 1 + 3

Pri globoko zamrznjenih zivilih upostevajte podatke
proizvajalca

Globoko zamrznjena jed Tempera- Trajanje
turav °C  odtaljevanja
v minutah

Surovi globoko zamrznjeni izdelki/ 50 30-90
zamrznjena zivila

Kruh/Zemljice (750 - 1500 g) 50 30-60
Suhi globoko zamrznjeni kolaci 60 45 - 60
Soéni globoko zamrznjeni kolagi 50 50-70
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2. Globoko zamrznjeno zivilo odtaljujte od 25-45 minut glede na
vrsto in velikost.

3. Globoko zamrznjeno zivilo vzemite iz pecice in
ga pustite, da se 30 - 45 minut Se naprej odtaljuje.

Ce so koligine majhne (kos¢ki), se ¢as odtaljevanja skraj$a na
15-20 minut, ¢as naknadnega odtaljevanja pa na 10-15 minut.



Jogurt

Z aparatom lahko tudi sami pripravite jogurt. V ta namen
uporabite toploto osvetlitve pecice [&].

1. Odstranite pribor in obeSala, teleskopske izvleke ali sisteme
za posamezno vstavljanje.

2.1 liter trajnega mileka (3,5 % mascobe) ali pasteriziranega
svezega mleka segrejte na 40 °C
ali
1 liter svezega mleka enkrat zavrite in pustite, da se ohladi na
40 °C.

3.150 g Cvrstega jogurta dodajte pogretemu mleku, zmesajte
in enakomerno natocCite v kozarce ali skodelice. V eno
posodo ne nalijte ve¢ kot 200 ml.

Ciséenje in vzdrzevanje

A Nevarnost kratkega stika!

Za CisCenje aparata ne uporabljajte visokotlacnega Cistilnika ali
Cistilnika na paro.

Pozor!

Poskodbe povrsine zaradi napacnega &is¢enja: Ne uporabljajte
m agresivnih ali grobih distil,
m Cistilnih sredstev z vsebnostjo alkohola,

m abrazivnih pripomockov za ¢is¢enje, kot so jeklena volna ali
jeklene gobice.

Upostevajte podatke iz preglednic.

Opomba: Posebej priporocljiva sredstva za ¢is€enje in nego
lahko narodite pri servisni sluzbi. Upostevajte navadila
proizvajalcev.

Ciséenje zunanjosti aparata

Da z napacnimi Cistilnimi sredstvi ne bi poSkodovali raznih
povrsin, podite pozorni na podatke v preglednici.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito sperite.

Del aparata/povr-  Cistilno sredstvo/pripomoéek za gisée-
Sina nje

Povrsine iz nerjav-  Nanesite Cistilno sredstvo z vlazno krpo

4. Napolnjene posode pokrijte z ustreznim pokrovom ali folijo za
Zivila.

5.Pegico 15 minut segrevaijte pri 100 °C s funkcijo Zar, velika
povréina [™).

6. Nato premaknite stikalo za izbiro nacina na osvetlitev
pedice [&J.

7.Posode enakomerno razporedite po celothem dnu pedice in
zaprite vrata aparata.

8.Po 8 urah izklopite osvetlitev pecice in posode za najmanj
12 ur postavite v hladilnik.

Ciséenje notranjosti aparata
Pozor!

Nevarnost poskodb povrSine! Toplo ¢iSéenje z za to posebej

predvidenimi Cistili za pedice ni dovoljeno.

Opombe

m |z tehni¢nih razlogov je lahko emajl razli¢ne barve, kar pa ne
vpliva na delovanje aparata.

m Robovi tanke ploCevine so lahko grobi. Protikorozijska
zasdita je kljub temu zagotovljena.

Del aparata Cistilno sredstvo/pripomoéek za ¢iséenje

Emajlirane povr- Nanesite Cistilno sredstvo ali raztopino kisa

Sine v vodi z vlazno krpo ali irhovino; osusite z
mehko krpo. Prizgane ostanke jedi navlazite
z mokro krpo in Sistilom. Po giS&enju pustite
aparat odprt, da se posusi.
Pri vecji zamazanosti priporo¢amo uporabo
Cistila za pecice. Pri ¢iS¢enju s Sistilom za
pedice upostevajte proizvajaléeva navodila.

Tesnilo vratc VroCa milnica

Vro&a milnica:
Namocite in oCistite z gobo za pomivanije ali
krtacko.

Vstavna reSetka

nega jekla ali irhovino; osusite z mehko krpo. Pri - " —
trdovratni umazaniji uporabite Gistilo za Teleskopski Vroca milnica: L
matirano legirano jeklo. izvlek Ocistite z vlazno krpo ali $&etko.
Upravljalno polje Vroda milnica: Z izvle€nih vodil ne odstranjujte maziva, naj-
Ogistite z gobo za pomivanie in do bolje je, da jih ocCistite, ko so vstavljena.
suhega obriSite z mehko krpo. Ne upo- Ne namakajte in ne pomivajte v pomivalnem
rabljajte Sistil in strgal za steklo. stroju.
Steklo vratc Nanesite sredstvo za CiSCenje stekla ali Pribor Namocite v vroCi milnici. Odistite s §Cetko in

Cistilno sredstvo z vlazno krpo ali irho-
vino; osusite z mehko krpo.

Notranje steklo vratc aparata je prevle-
¢eno s snovjo, ki lahko deluje kot svetla
obloga.

gobico za pomivanje ali pomijte v pomival-
nem stroju.

Preprecevanje umazanije

Po vsaki uporabi odistite notranjost pecice, ker se bi umazanija
pri naslednjem segrevanju zazgala in bi jo bilo tezko odstraniti.
Vodni kamen in madeze od mascobe, Skroba in beljakovin
vedno takoj odstranite.

Po moZnosti uporabite nagin gretja 3D-vrodi zrak [@). Pri tem
nacinu gretja je umazanije manj.
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Montaza in demontaza vratc aparata
Za lazje ¢iSCenje lahko vratca aparata snamete.

A Nevarnost poskodb!

Tecaji vratc aparata se lahko z veliko mocjo spet zaprejo. Pri
snemanju vratc aparata zaporni vzvod teCajev vedno
popolnoma razklopite in ga po namesc¢anju vratc spet zaprite.
Ne segajte s prsti v teCaj.

A Nevarnost poskodb!

Ce so se vratca aparata snela le na eni strani, ne segajte s prsti
v te€aj. Tecaj se lahko z veliko mocjo spet zapre. Pokligite
servisno sluzbo.

Demontaza vratc aparata

1.Vratca aparata popolnoma odprite.
2.Zaporna vzvoda na levi in desni strani popolnoma razprite.

Tedaja sta zavarovana in se ne moreta zapreti.
3.Vrata aparata toliko zaprite, da zacCutite upor (slika A).

4.7 obema rokama jih primite na levi in desni strani, malo
priprite in nato izvlecite (slika B).

MontaZa vratc aparata

1. TeCaja namestite v drzala na levi in desni strani (slika C).
Zareza na obeh teCajih se mora zaskodciti.

2.Vratca aparata popolnoma odprite.

3.Zaporni vzvod na levi in desni strani popolnoma zaprite
(slika D).

1\

Vratca aparata so zavarovana in jih ni mogodce ve¢ sneti.

4. Zaprite vratca aparata.
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Ciscenje stekel na vratcih

Notranja stekla na vratih aparata lahko za boljSe gis¢enje
demontirate.

A Nevarnost poskodb!

Notranji deli vratc aparata imajo lahko ostre robove. Na njih se
lahko porezete. Pri delu nosite zasgitne rokavice.

A Nevarnost poskodb!

Aparat znova uporabite Sele, ko so stekla na vratih in vratca
aparata pravilno names&ena.

Demontaza stekla na vratcih

Opomba: Pred demontazo si natan¢no oglejte in zapomnite
kako je namesc¢eno steklo na vratcih, da ga kasneje ne boste
narobe namestili nazaj.

1.Snemite vratca aparata in jih s sprednjo stranjo navzdol
polozite na mehko, ¢isto podlago (glejte poglavje: Montaza in
demontaza vratc aparata).

2. Odstranite pokrov zgoraj na vratih aparata. V ta namen letev
s prsti potisnite levo in desno (slika A).

3.Rahlo privzdignite steklo na vratcih in ga izvlecite (slika B).

AR B

Demontaza vmesnega stekla

Vmesno steklo rahlo privzdignite in ga izvlecite tako, da ga
potegnete napre;.

_

@D¢
/
{gﬁo

Ciscenje
Stekla na vratcih o istite s Cistilom za steklo in mehko krpo.

A Nevarnost posSkodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko pod&i. Ne uporabljajte
strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.



Montaza vmesnega stekla

Opomba: Pri montazi pazite, da bo napis ,right above” spodaj
levo na steklu obrnjen na glavo.

Vmesno steklo vstavite postrani do prislona.

Montaza stekla na vratcih

1. Steklo na vratcih do prislona postrani potisnite v obe drzali.
Gladka povrSina mora biti na zunanji strani.

= /[

2. Namestite pokrov in pritiskajte nanj, dokler se ne zaskodi.
3.Znova namestite vratca aparata.

Ciséenje vstavne resetke
Za lazje ¢iS¢enje lahko vstavno reSetko tudi snamete.

A Nevarnost opeklin zaradi vroc¢ih delov v notranjosti
aparata!

Pocakajte, da se notranjost aparata ohladi.

1. Potisnite sprednji del vstavne reSetke navzgor in ga snemite s
potegom vstran.

2. Povlecite zadnji del vstavne reSetke proti sprednjemu delu in
ga snemite s potegom vstran.

3. Vstavno resetko odistite s &istilnim sredstvom in gistilno
gobico ali s krtaco.

4.Vstavno reSetko vedno namescajte s krivino (a) navzgor, tako
boste zagotovili pravilne nivoje vstavitve.

5. Zataknite zadnji del vstavne reSetke.
6. Potisnite vstavno resetko nazaj.

7. Zataknite sprednji del vstavne reSetke.
8. Potisnite vstavno reSetko navzdol.
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Motnje in popravila

Servisne sluzbe ni treba poklicati pri vsaki tezavi. V nekaterih
primerih lahko vzrok odpravite tudi sami. V naslednji
razpredelnici navajamo nekaj nasvetov za pomogd.

A Nevarnost elektricnega udara!
m Popravila elektronike aparata mora opraviti strokovnjak.

m Pri delih na elektroniki aparata mora biti elektrika obvezno
izklopljena. Preklopite avtomatsko varovalko ali odvijte
varovalko v omarici z varovalkami v stanovanju.

Motnja Mozni vzrok

Resitev

Motnje v elektricni funkciji (npr. svetilke Okvara varovalke

indikatorja ne svetijo vec)

Preverite varovalke v omarici z varoval-
kami in jih po potrebi zamenjajte

Tekodina ali tekoCe testo se zbirata na eni  Aparat ni vgrajen vodoravno

strani

Preverite vgradnjo aparata (glejte navodila
za vgradnjo)

Med pecenjem ali peko na zaru nastaja
gost dim

Mascoba se zge na Zaru

Nadaljujte s peCenjem ali peko na zaru,
dokler se mas¢oba na Zaru ne zaZzge do
konca

Napacno vstavljena reSetka ali univerzalni Preverite viSine vstavljanja (glejte poglavje:

pekal

PecCenje ali peka na zaru)

V notranjosti pecice se nabira veliko kon-
denzata

To je obi¢ajen pojav (npr. pri kolacih z
zelo so¢nim nadevom ali veliki peenki)

Med uporabo obc¢asno na kratko odprite
vrata aparata

Na emajliranih delih za vstavljanje so
motni, svetli madezi

To je obi¢ajen pojav, ki nastane zaradi
kapljanja mesnega ali sadnega soka

Ni mogoce

Obloge na steklih vrat
peraturnih razlik

To je obiCajen pojav, ki je posledica tem-

Segrejte aparat na 100 °C in ga po
5 minutah ponovno izklopite

Menjava zarnice v pecici

Zamenjajte pregorelo zarnico v pedici.

Nadomestne Zarnice so na voljo pri servisni sluzbi in v
specializiranih trgovinah: E14, 220 - 240 V, 40 W, toplotno
obstojne do 300 °C. Uporabljajte samo te Zarnice za pedice.
A Nevarnost elektricnega udara!

Aparat odklopite z elektricnega omreZzja. Preklopite avtomatsko
varovalko ali odvijte varovalko v omarici z varovalkami.

1. Da preprecite $kodo, poloZite krpo za posodo v hladen
aparat.

2. Zavrtite stekleni pokrov v levo in ga odstranite.

3.Zarnico zamenjajte z isto vrsto Zarnice.

Servisna sluzba

Pri motnjah in popravilih, ki jih ne morete opraviti sami, se
obrnite na servisno sluzbo.

Naslove najdete v seznamu servisov.

Opomba: Ce boste servisno sluzbo poklicali zaradi napa&ne
uporabe, vam bodo to zaracunali.

Ko se obrnete na servisno sluzbo, navedite Stevilki E in FD.

Stevilki lahko najdete na tablici s podatki za vratci aparata levo
spodaj na stranskem robu.
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4. Znova privijte stekleni pokrov.
5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.

Opomba: Ce steklenega pokrova ne morete odviti, ga odvijte z
uporabo gumijastih rokavic. Pri servisni sluZbi lahko narodite
tudi pomo¢ pri demontazi (kat. §t. 613634).

Menjava tesnila vratc

Ce je tesnilo vratc poskodovano, ga je treba zamenjati.
Nadomestna tesnila za vas aparat so vam na voljo pri servisni
sluzbi.

Tesnilo vratc je pritrjeno na Stirih mestih (slika A). Za zamenjavo
pritrdite 0z. snemite drzala z vseh §tirih mest (slika B).

L —

Predvsem na vogalih Se enkrat preverite, Ce je tesnilo dobro
namesceno.




Priporocljiv sistem priprave jedi

Priporocljiv sistem priprave jedi po standardu EN 50304/
EN 60350 (2009) oz. IEC 60350. UpoStevajte nasvete o
predgrevanju, navedene v preglednici.

Peka Visina Nacin delo- Temperatura Trajanje peke v
vstavljanja vanja v°C minutah
Brizgano pecivo 2 O 150 - 160* 25-35
1 140 - 150* 25-35
1+3 140 - 150* 25-35
Drobno pecivo (20 kosov na pekad) 2 O 160 -170** 20 -30
1 150 - 160** 20 - 30
1+3 140 - 150** 30-40
Vodni biskvit 1 O 160 - 170* 25-35
1 160 - 170* 25-35
Pokrita jabol¢na pita (pekaci postavljen eden ob drugem) 1 160-170 70 - 80

* Predgretje pedice
** 10 minut predgrevanja

Pecenje na zaru

Visina vstavlja- Nacin delova- Temperatura v

Trajanje pece-

nja nja °C nja na zaru v
minutah
Toast (univerzalni pekac + resetka) 2+3 ™ 270* 1-2
Goveji zrezki, 12 kosov (univerzalni pekac + reSetka) 2+3 ™ 270 25 - 30**

* 10 minut predgrevanja
** po %3 Gasa obrnite
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AR AW ANARIMATIN s001z05004

HK Appliances GmbH

Auf der Drift 36

32289 Rédinghausen

DEUTSCHLAND (970410)



	[sl] Navodila za uporabo
	ð Vsebina[sl] Navodila za uporabo
	: Pomembna varnostna navodila
	Pazljivo preberite ta uvod. Šele potem lahko aparat uporabljate varno in pravilno. Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za kasnejšo uporabo ali za naslednjega lastnika.
	Ta aparat je primeren samo za vgradnjo. Upoštevajte posebna navodila za montažo.
	Po odstranitvi embalaže preverite aparat. V primeru vidnih poškodb med transportom ga ne priklapljajte.
	Samo pooblaščeni serviser lahko priključi aparat brez vtiča. V primeru poškodb zaradi nepravilne priključitve izgubite pravico do uveljavljanja garancije.
	Ta aparat je namenjen samo uporabi v zasebnem gospodinjstvu in v hišnem okolju. Aparat uporabljajte izključno za pripravo hrane in pijače. Med delovanjem aparat nadzorujte. Aparat uporabljajte samo v zaprtih prostorih.
	Ta aparat je namenjen uporabi na območjih do maksimalno 2000 metrov nadmorske višine.
	Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim letom starosti in osebe z zmanjšanimi fizičnimi, senzoričnimi ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkušnjami ali znanjem, če jih nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali če jih j...
	Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Čiščenja in vzdrževalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen če so starejši od petnajst let in pod nadzorstvom.
	Otrok, mlajših od osmih let, ne pustite v bližino aparata in priključnih kablov.
	Pribor v notranjost aparata vedno vstavite tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis pribora v navodilih za uporabo.
	Nevarnost požara!
	■ Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti aparata vnamejo. V pečici nikoli ne hranite vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat in izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v o...
	■ Ostanki hrane, masti in sokov od pečenja se lahko vnamejo. Pred uporabo odstranite grobo umazanijo iz notranjosti pečice, z grelnih elementov in s pribora.
	■ Ko odprete vratca aparata, pride do pretoka zraka. Papir za peko se lahko dotakne grelnih elementov in se vname. Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na položite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir za peko vedno obtežite s posodo ali modelo...

	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se močno segreje. Nikoli se ne dotikajte vročih notranjih delov pečice ali grelnih elementov. Vedno počakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puščajte blizu.
	■ Pribor ali posoda se močno segrejeta. Vroč pribor ali posodo iz aparata vedno jemljite s prijemalko.
	■ Hlapi alkohola se lahko v vroči notranjosti aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne pripravljajte jedi z velikim deležem visokoodstotnega alkohola. Uporabite le majhne količine visokoodstotnega alkohola. Vratca aparata odpirajte previdno.

	Nevarnost opeklin!
	■ Dostopni deli so med uporabo vroči. Nikoli se ne dotikajte vročih delov. Otrok ne puščajte blizu.
	■ Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja vroča para. Vratca aparata odpirajte previdno. Otrok ne puščajte blizu.
	■ Zaradi vode lahko v vroči notranjosti aparata nastaja vroča vodna para. Nikoli ne vlivajte vode v vročo pečico.

	Nevarnost poškodb!
	Spraskano steklo na vratcih aparata lahko poči. Ne uporabljajte strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih čistilnih sredstev.
	Nevarnost električnega udara!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici z varovalkami ali izvlecite vtič iz vtičnice. Pokličite servisno službo.
	■ Kabelska izolacija električnih aparatov se lahko na vročih delih aparata stopi. Priključni kabel električnih aparatov nikoli ne sme priti v stik z vročimi deli aparata.
	■ Vdirajoča vlaga lahko povzroči električni udar. Ne uporabljajte visokotlačnega čistilnika ali parnega čistilnika.
	■ Pri menjavi žarnice v notranjosti aparata so kontakti grla žarnice pod napetostjo. Pred menjavo izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami.
	■ Pokvarjen aparat lahko povzroči električni udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega aparata. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Pokličite servisno službo.


	Vzroki poškodb
	Pozor!
	Nasveti za varčevanje z energijo in varovanje okolja
	Varčevanje z energijo


	Okolju prijazno odstranjevanje
	Vaš novi aparat
	Upravljalno polje
	Načini delovanja

	Vaš pribor
	Pribor
	Opomba



	Vstavljanje pribora
	Višine za vstavljanje pribora
	Dodatni pribor
	Pred prvo uporabo
	1. Iz notranjosti aparata odstranite pribor in vso embalažo.
	2. Pribor in notranjost aparata očistite z vročo milnico (glejte poglavje: Čiščenje in vzdrževanje).
	3. Zgornje/spodnje gretje % naj se na 240 °C segreva 60 minut.
	4. Ohlajeno notranjost aparata obrišite z vročo milnico.
	5. Zunanjost aparata obrišite z mehko, vlažno krpo in milnico.

	Uporaba aparata
	Vklop aparata
	1. Zavrtite regulator za izbiro načina delovanja v položaj za želeni način delovanja.
	2. Zavrtite temperaturni regulator do nastavitve želene temperature.



	Izklop aparata
	1. Zavrtite regulator za izbiro načina delovanja nazaj v položaj Û.
	2. Zavrtite temperaturni regulator nazaj v položaj Ú.
	Peka
	Pribor za peko

	Modeli
	Pekači

	Peka na dveh nivojih
	Preglednica za peko osnovnih vrst testa
	1
	150 - 160
	30 - 40
	2
	160 - 170
	1 + 3
	150 - 160
	40 - 50
	-
	-
	1
	150 - 160
	60 - 80
	1
	160 - 170
	1
	160 - 170
	45 - 65
	2
	180 - 190
	1 + 3
	160 - 170
	60 - 70
	-
	-
	-
	-
	60 - 80
	2
	170 - 180
	1
	160 - 170
	60 - 100
	1
	170 - 180
	1
	160 - 170*
	20 - 35
	1
	180 - 190*
	1
	180 - 190*
	10 - 15
	2
	190 - 200*
	1
	150 - 160
	35 - 45
	1
	160 - 170
	1
	150 - 160*
	20 - 35
	1
	160 - 170*
	1
	160 - 170
	40 - 50
	2
	170 - 180
	1 + 3
	150 - 160
	60 - 70
	-
	-
	1
	160 - 170
	30 - 45
	2
	170 - 180
	1
	160 - 170
	1
	170 - 180
	1
	160 - 170
	30 - 45
	1
	170 - 180
	1
	170 - 180
	25 - 35
	2
	180 - 190
	1 + 3
	160 - 170
	30 - 45
	-
	-
	1
	80
	100 - 130
	2
	80
	1 + 3
	80
	130 - 160
	-
	-
	1
	180 - 190*
	20 - 30
	2
	190 - 210*
	1 + 3
	180 - 190*
	25 - 35
	-
	-
	1
	150 - 160*
	20 - 30
	2
	160 - 170*
	1 + 3
	150 - 160*
	25 - 35
	-
	-
	1
	140 - 150*
	15 - 20
	2
	150 - 160*
	1 + 3
	130 - 140*
	15 - 20
	-
	-
	1
	220*
	15 - 25
	2
	240*
	1
	220*
	10 - 20
	2
	240*
	1
	220*
	20 - 30
	2
	240*
	1
	220*
	35 - 40
	2
	210*
	1
	220*
	10 - 15
	2
	240*
	1
	180
	40 - 45
	2
	190
	1
	220*
	10 - 15
	2
	240*
	1
	180
	40 - 50
	2
	190

	Preglednica peke za jedi in globoko zamrznjene pripravljene izdelke
	1
	200 - 220*
	25 - 35
	2
	190 - 210
	1 + 3
	170 - 190
	40 - 50
	-
	-
	1
	210 - 230*
	10 - 20
	2
	200 - 220
	1
	170 - 180
	50 - 60
	1
	190 - 210
	1
	190 - 200*
	30 - 45
	1
	210 - 230
	1
	170 - 180*
	45 - 55
	2
	180 - 200
	1
	170 - 180
	50 - 60
	1
	170 - 180
	1
	180 - 200
	35 - 45
	2
	180 - 200
	1
	170 - 190
	15 - 25
	2
	190 - 210
	1 + 3
	170 - 190
	20 - 35
	-
	-
	1
	190 - 210
	25 - 30
	2
	200 - 220
	1 + 3
	180 - 200
	30 - 40
	-
	-
	1
	180 - 200
	20 - 30
	2
	200 - 220
	1
	180 - 200
	10 - 20
	2
	180 - 200
	1
	170 - 190
	5 - 15
	2
	180 - 200
	1
	180 - 200
	5 - 15
	2
	200 - 220
	Nasveti in triki
	Peka
	: Obstaja nevarnost poškodb, ker posoda ni toplotno obstojna.!


	Peka v nepokriti posodi
	Peka v univerzalnem pekaču

	Peka v pokriti posodi
	Preglednica za peko
	1
	170 - 180
	60 - 70
	1
	200 - 210
	1
	160 - 170
	20 - 30
	1
	190 - 210
	1
	160 - 170
	30 - 40
	1
	180 - 200
	1
	170 - 180
	30 - 45
	2
	200 - 230
	1
	160 - 170
	100 - 130
	1
	200 - 220
	1
	160 - 170
	120 - 150
	1
	190 - 210
	1
	170 - 180
	70 - 90
	1
	180 - 200
	1
	160 - 170
	60 - 70
	1
	190 - 210
	1
	180 - 190
	45 - 65
	1
	200 - 220
	1
	180 - 190
	30 - 45
	1
	200 - 220
	1
	170 - 180
	120 - 150
	1
	200 - 220
	1
	160 - 170
	90 - 120
	1
	180 - 200
	1
	160 - 170
	100 - 130
	1
	190 - 210
	1
	170 - 180
	60 - 70
	1
	200 - 220
	1
	150 - 160
	90 - 120
	1
	190 - 210
	1
	150 - 160
	130 - 180
	1
	180 - 200
	Nasveti in triki
	Peka na žaru
	Pozor!
	Materialna škoda zaradi vročine

	Opomba


	Pečenje na žaru z ventilatorjem
	1
	210 - 230
	40 - 60
	1
	190 - 210
	120 - 150
	1
	170 - 190
	130 - 140
	1
	180 - 200
	150 - 180
	1
	200 - 220
	40-50
	1
	200 - 220
	50 - 70
	1
	180 - 200
	90-120
	1
	150 - 170
	140 - 160

	Ploskovno pečenje na žaru
	3
	250
	10 - 14
	3
	275
	15 - 20
	2
	220
	10 - 15
	3
	275
	14 - 18
	3
	275
	18 - 22
	3
	275
	18 - 22
	3
	275
	15 - 18
	3
	275
	8 - 12
	3
	275
	10 - 15
	2
	250
	30 - 40
	2
	250
	25 - 35
	3
	220
	15 - 20
	3
	220
	15 - 20
	2
	220
	25 - 30
	Odtaljevanje
	Odtaljevanje s 3D-vročim zrakom
	50
	30 - 90
	50
	30 - 60
	60
	45 - 60
	50
	50 - 70


	Odtaljevanje
	1. Vklopite način delovanja Odtaljevanje &.
	2. Globoko zamrznjeno živilo odtaljujte od 25-45 minut glede na vrsto in velikost.
	3. Globoko zamrznjeno živilo vzemite iz pečice in ga pustite, da se 30 - 45 minut še naprej odtaljuje.
	Jogurt
	1. Odstranite pribor in obešala, teleskopske izvleke ali sisteme za posamezno vstavljanje.
	2. 1 liter trajnega mleka (3,5 % maščobe) ali pasteriziranega svežega mleka segrejte na 40 °C ali 1 liter svežega mleka enkrat zavrite in pustite, da se ohladi na 40 °C.
	3. 150 g čvrstega jogurta dodajte pogretemu mleku, zmešajte in enakomerno natočite v kozarce ali skodelice. V eno posodo ne nalijte več kot 200 ml.
	4. Napolnjene posode pokrijte z ustreznim pokrovom ali folijo za živila.
	5. Pečico 15 minut segrevajte pri 100 °C s funkcijo Žar, velika površina $.
	6. Nato premaknite stikalo za izbiro načina na osvetlitev pečice \.
	7. Posode enakomerno razporedite po celotnem dnu pečice in zaprite vrata aparata.
	8. Po 8 urah izklopite osvetlitev pečice in posode za najmanj 12 ur postavite v hladilnik.

	Čiščenje in vzdrževanje
	: Nevarnost kratkega stika!
	Pozor!
	Poškodbe površine zaradi napačnega čiščenja

	Opomba


	Čiščenje zunanjosti aparata
	Čiščenje notranjosti aparata
	Pozor!
	Opombe

	Montaža in demontaža vratc aparata
	: Nevarnost poškodb!
	: Nevarnost poškodb!
	Demontaža vratc aparata
	1. Vratca aparata popolnoma odprite.
	2. Zaporna vzvoda na levi in desni strani popolnoma razprite.
	3. Vrata aparata toliko zaprite, da začutite upor (slika A).
	4. Z obema rokama jih primite na levi in desni strani, malo priprite in nato izvlecite (slika B).

	Montaža vratc aparata
	1. Tečaja namestite v držala na levi in desni strani (slika C).
	2. Vratca aparata popolnoma odprite.
	3. Zaporni vzvod na levi in desni strani popolnoma zaprite (slika D).
	4. Zaprite vratca aparata.



	Čiščenje stekel na vratcih
	: Nevarnost poškodb!
	: Nevarnost poškodb!
	Demontaža stekla na vratcih
	Opomba
	1. Snemite vratca aparata in jih s sprednjo stranjo navzdol položite na mehko, čisto podlago (glejte poglavje: Montaža in demontaža vratc aparata).
	2. Odstranite pokrov zgoraj na vratih aparata. V ta namen letev s prsti potisnite levo in desno (slika A).
	3. Rahlo privzdignite steklo na vratcih in ga izvlecite (slika B).


	Demontaža vmesnega stekla
	Čiščenje
	: Nevarnost poškodb!

	Montaža vmesnega stekla
	Opomba

	Montaža stekla na vratcih
	1. Steklo na vratcih do prislona postrani potisnite v obe držali. Gladka površina mora biti na zunanji strani.
	2. Namestite pokrov in pritiskajte nanj, dokler se ne zaskoči.
	3. Znova namestite vratca aparata.



	Čiščenje vstavne rešetke
	: Nevarnost opeklin zaradi vročih delov v notranjosti aparata!
	1. Potisnite sprednji del vstavne rešetke navzgor in ga snemite s potegom vstran.
	2. Povlecite zadnji del vstavne rešetke proti sprednjemu delu in ga snemite s potegom vstran.
	3. Vstavno rešetko očistite s čistilnim sredstvom in čistilno gobico ali s krtačo.
	4. Vstavno rešetko vedno nameščajte s krivino (a) navzgor, tako boste zagotovili pravilne nivoje vstavitve.
	5. Zataknite zadnji del vstavne rešetke.
	6. Potisnite vstavno rešetko nazaj.
	7. Zataknite sprednji del vstavne rešetke.
	8. Potisnite vstavno rešetko navzdol.

	Motnje in popravila
	: Nevarnost električnega udara!


	Menjava žarnice v pečici
	: Nevarnost električnega udara!
	1. Da preprečite škodo, položite krpo za posodo v hladen aparat.
	2. Zavrtite stekleni pokrov v levo in ga odstranite.
	3. Žarnico zamenjajte z isto vrsto žarnice.
	4. Znova privijte stekleni pokrov.
	5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.

	Opomba

	Menjava tesnila vratc
	Servisna služba
	Opomba

	Priporočljiv sistem priprave jedi
	2
	%
	150 - 160*
	25 - 35
	1
	›
	140 - 150*
	25 - 35
	1 + 3
	›
	140 - 150*
	25 - 35
	2
	%
	160 - 170**
	20 - 30
	1
	›
	150 - 160**
	20 - 30
	1 + 3
	›
	140 - 150**
	30 - 40
	1
	%
	160 - 170*
	25 - 35
	1
	›
	160 - 170*
	25 - 35
	1
	œ
	160 - 170
	70 - 80
	2 + 3
	$
	270*
	1 - 2
	2 + 3
	$
	270
	25 - 30**
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